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LEYENDA DE ICONOS 

 

 

 

• Enoturismo activo 
 
 
 

 • Restaurante 
  

 
 

• Visitas a Bodega 

 

 
 
 

 • Compra de vinos online 
 



Recomendaciones para disfrutar 

de la Guía de Vinos de Castilla-la 

Mancha 



Antes de empezar: cómo moverte por esta Guía en 

PDF (y sacarle todo el jugo) 

Esta edición digital está pensada para leerse como un “mapa interactivo”: no 

es un PDF plano, sino una guía con enlaces internos, accesos directos a vinos 

y bodegas, y conexiones a recursos externos (webs, redes, etc.). Para que la 

experiencia sea fluida, aquí tienes una forma sencilla (y actual) de navegarla. 

1. Elige un lector de PDF que respete la interactividad
No todos los visores gestionan igual los enlaces (y en una guía con cientos o 

miles de vínculos, eso se nota). Para una experiencia completa y estable, la 

opción más universal sigue siendo Adobe Acrobat Reader (gratis y 

multiplataforma).  

Si lees en móvil o tablet, además, suele ofrecer modos de lectura adaptativa 

(reflujo / “Liquid Mode” según el dispositivo), útiles para pantallas pequeñas. 

Enlaces oficiales de descarga: 

• Android (Google Play):

https://play.google.com/store/apps/details?id=com.adobe.reader 

• iPhone/iPad (App Store ES):

https://apps.apple.com/es/app/adobe-acrobat-reader-fi

• Windows / macOS (Adobe): https://get.adobe.com/es/reader/

https://play.google.com/store/apps/details?id=com.adobe.reader
https://apps.apple.com/es/app/adobe-acrobat-reader-fi
https://get.adobe.com/es/reader/
https://get.adobe.com/reader/?loc=es
https://itunes.apple.com/us/app/adobe-reader/id469337564?mt=8
https://play.google.com/store/apps/details?id=com.adobe.reader


2. Piensa en esta guía como en un índice de cata: entra,

salta, vuelve.
A lo largo del documento encontrarás: 

• Enlaces internos para moverte entre secciones (por ejemplo, volver

al índice o saltar a capítulos concretos).

• Enlaces externos (webs y redes) para ampliar información.

• Accesos directos a fichas y referencias, pensados para que la consulta

sea rápida y sin “hojear a ciegas”.

Consejo práctico: si tu lector lo permite, activa el panel de 

marcadores/miniaturas. Es como tener la “carta de vinos” en una columna: 

te ubica y te da velocidad. 

3. Búsqueda rápida: encuentra cualquier vino en

segundos
La búsqueda es tu mejor atajo cuando quieres localizar un productor, una 

variedad, un municipio, un estilo (“espumoso”, “tinaja”, “parcelario”) o 

incluso una palabra técnica. 

• En PC / Mac: Ctrl + F (Windows) o Cmd + F (Mac), escribe el término y

pulsa Enter.

• En móvil / tablet: toca la pantalla y usa el icono de lupa  para 

buscar dentro del documento.

Truco de uso real: busca por nombre sencillo de bodega, pueblo, variedad o 

marca; suele ser más eficaz que buscar por términos muy genéricos. 

4) Navegación “de trabajo”: marca, subraya y guarda tus

páginas clave
Si estás usando esta guía para comprar, preparar contenidos, o diseñar rutas: 

• Añade marcadores a páginas que quieras revisitar (tus

“imprescindibles” personales).



 

• Subraya o resalta nombres de vinos para comparar luego. 

• Anota: un maridaje, un rango de precio, o una idea para un post. 

Esto convierte la guía en n cuaderno de campo, no solo en un catálogo. 

 

5) Lectura cómoda: ajusta la guía a tu forma de leer 
Para sesiones largas (o para pantallas pequeñas): 

• Ajusta zoom y orientación (vertical/horizontal). 

• Activa modo noche si lees con poca luz (si tu visor lo incluye). 

• En móvil, prueba los modos de lectura adaptativa cuando el texto se 

te haga pequeño 

 

6) Si un enlace no se abre, casi siempre es una de estas 

tres cosas 
1. Estás usando un visor que no gestiona bien enlaces (cámbialo a 

Acrobat u otro lector completo).  

2. El móvil/tablet necesita que mantengas pulsado el enlace y elijas 

“Abrir en navegador”. 

3. El documento se está abriendo dentro de una app intermedia 

(mensajería, nube, etc.). A veces conviene descargar el PDF y abrirlo 

directamente con el lector. 

 

 

 

 

. 



 

CARTA DEL DIRECTOR 
 

Estimado lector: 

Gracias por tener este documento en tus manos, o 

mejor dicho, en tu pantalla. Espero sinceramente 

que esta primera Guía de Vinos de Castilla-La 

Mancha sume y contribuya decisivamente al 

esfuerzo de las bodegas por elevar nuestra región a 

un nuevo escalón de prestigio, mejorando la 

percepción real de sus vinos. 

Este trabajo, que cristaliza en este último trimestre 

de 2025, tiene su génesis a principios de 2024. 

Como muchos sabéis, dirijo la guía Wine Up! desde 2013, pionera mundial 

en soporte digital. No pretendo arrogarme el título de visionario, 

simplemente me adelanté a una realidad palpable. Aunque el romanticismo 

del papel persiste, la funcionalidad de lo digital es imbatible, especialmente 

hoy con la integración de la Inteligencia Artificial. Imagina pedirle a esta 

guía: "Recomiéndame un Tempranillo de Castilla-La Mancha, con más de 

90 puntos, entre 7 y 12 euros". Voilà. La respuesta es inmediata. Esa es la 

herramienta que tienes ahora mismo ante ti. 

 

El Origen: De una llamada a un movimiento 

La chispa de este proyecto saltó en enero de 2024, durante Madrid Fusión, 

tras un encuentro con Ferrán Centelles. Meses después, recibí su llamada: 

Jancis Robinson le había encargado un nuevo reporte sobre Castilla-La 

Mancha y necesitaba catar a ciegas una selección de 100 vinos 



 

representativos. Acepté el reto logístico con la ilusión de mostrar al mundo 

la realidad de nuestra región en 2025. 

Te preguntarás: ¿No hacen eso ya las instituciones? Sí, pero con un sesgo 

inevitable, enfocado casi exclusivamente en las Denominaciones de Origen 

(DO) y mucho peso de las cooperativas. Sin embargo, la vanguardia y la 

verdadera revolución del vino en nuestra región se está gestando, en gran 

medida, bajo el paraguas de la IGP Tierra de Castilla, incluso por encima 

de los vinos de pago.  

La visita de Ferrán se materializó en enero de 2025 en Tomelloso. Aquellas 

jornadas de cata técnica evolucionaron hacia una idea mayor: abrir esa 

experiencia al público y a los productores. Así nació el evento "100 Vinos 

Imprescindibles de Castilla-La Mancha", que en 2026 celebrará su segunda 

edición con Beth Willard. Como reza el refrán: "Señor, tú ponme donde 

haya, que yo me ocuparé de coger". Estar cerca de figuras como Ferrán 

despierta iniciativas que nos llevan a buen puerto. 

 

Una crítica constructiva: La rigidez normativa frente a la calidad 

Pasado el verano, reflexionando sobre la comunicación del vino, me di 

cuenta de una carencia crítica: la región con mayor extensión de viñedo del 

mundo no tenía un documento independiente que recogiera su diversidad 

real. Conozco este territorio y sus vinos probablemente mejor que nadie en 

España, así que asumí la responsabilidad y el reto. 

La realidad a finales de 2025 es clara: la imagen de calidad de Castilla-La 

Mancha no está siendo liderada por las estructuras clásicas de las 

Denominaciones de Origen; en algunos casos, actúan más como un lastre 

que como una cabeza tractora. 

Si revisamos los Pliegos de Condiciones vigentes, encontramos normas 

que, aunque necesarias para regular, a menudo resultan anacrónicas 



 

desde un punto de vista enológico moderno. ¿Tiene sentido hoy definir un 

vino tinto joven bajo parámetros rígidos de color como "rojo púrpura a rubí" 

y penalizar los tonos granates que pueden surgir de elaboraciones 

singulares? Qué decir de otras elaboraciones como los vinos naranjas o los 

cada ver más habituales vinos sin intervención. Esta rigidez nos llevaría a 

descalificar vinos excepcionales que no encajan en una ficha técnica 

redactada hace años y mantenida en el tiempo. Es más… ¿Cómo es 

posible que se descalifique un vino por su color y se validen vinos 

imbebibles? No discutiré la necesidad de las DO, pero deben evolucionar: 

dejar de ser juez y parte para convertirse en verdaderas herramientas de 

marketing y valor añadido.  

La razón de ser de una Denominación de Origen debe traducirse, 

inexcusablemente, en la rentabilidad del viticultor. Dignificar el precio de la 

uva es la consecuencia directa de elevar el valor de mercado del vino 

embotellado. Si la D.O. no actúa como palanca efectiva para este 

incremento de valor, debemos cuestionarnos seriamente su utilidad y 

replantear su rol estratégico en el engranaje del sector. 

 

Reconocimiento Internacional e Independencia 

Basta leer cabeceras como Wine Spectator, Wine Enthusiast o Decanter 

para ver dónde reside el interés real. Un ejemplo: el especial sobre la 

variedad Airén de Amaya Cervera en Decanter. De los vinos destacados, 

la inmensa mayoría eran Vinos de la Tierra, con una presencia testimonial 

de la DO La Mancha (representada por Alejairén, un vino de mérito propio). 

Me enorgullece haber sido partícipe de ese descubrimiento, introduciendo 

a Amaya en el potencial de la Airén de calidad durante su visita a Bodegas 

Verum en 2018. 

Finalmente, quiero subrayar la independencia de esta obra. Esta guía no 

nace de una subvención. Al momento de escribir estas líneas, ni siquiera 



 

he obtenido respuesta de la Consejería de Agricultura. Este silencio 

administrativo contrasta con el apoyo del Ayuntamiento de Tomelloso y 

Diputación Provincial en el evento de los "Vinos Imprescindibles" y, sobre 

todo, con el respaldo de las bodegas que entienden que el movimiento se 

demuestra andando. 

Gracias a las bodegas que apoyan este trabajo. A las que solo se acuerdan 

de mí cuando necesitan puntuaciones pero ignoran iniciativas como esta, 

les recuerdo que la construcción de región es un esfuerzo colectivo y 

constante. 

Disfruten de la lectura y, sobre todo, del vino de Castilla-La Mancha. 

 

Joaquín Parra López 

 

 

 



 
 

https://www.socuellamosturismo.com/


 

 
PRESENTACIÓN 

 

Bienvenida a una guía nueva, nacida de un proyecto consolidado 

 

Esta Guía de Vinos de Castilla-La Mancha nace con una vocación muy clara: 

ser útil. Útil para el profesional que necesita orientación y contexto; útil para 

el aficionado que quiere comprender mejor lo que bebe; útil para la bodega 

que busca verse reflejada con rigor; y útil, sobre todo, para una región que ya 

no se explica desde el tópico, sino desde los hechos. 

 

Llega, además, con el respaldo de una trayectoria que muchos conocéis. La 

Guía de Vinos y Destilados WINE UP! fue pionera en el formato digital (2013) 

y, tras una década de recorrido, ha superado ampliamente el millón de 

descargas, convirtiéndose en un escaparate consultado a diario por 

consumidores y profesionales. Ese camino —exigente, constante, a veces 

silencioso— es el que hoy nos permite dar la bienvenida a esta nueva 

publicación centrada en Castilla-La Mancha, con una mirada más precisa al 

territorio, a sus figuras de calidad, a sus bodegas y a sus vinos. 

 

¿Por qué una guía digital? Porque ya no hablamos de “futuro”, hablamos de 

presente. La guía digital tiene sentido porque viaja contigo: en el móvil, en la 

tablet, en el portátil; y porque, incluso sin conexión, permite consultas 

inmediatas. Pero, además, porque reduce distancias: acerca el vino al 

consumidor y al prescriptor, y acerca el productor a quien quiere conocerlo de 

verdad. Entrar en la guía debería ser casi como entrar en la bodega: poder 

localizarla, entender su identidad, conocer sus vinos, acceder a su universo y, 

si el lector lo desea, contactar o comprar sin perder el hilo de lectura. 



 

Mi relación con el vino comenzó en 1998. Desde entonces he vivido —y he 

trabajado dentro— de procesos administrativos, técnicos, comerciales y 

directivos. En 2006 arranqué Wine Up Consulting, y desde entonces la 

comunicación, el marketing y la cata han sido mi campo de batalla y mi casa. 

He tenido la suerte y  responsabilidad de catar decenas de miles de vinos, 

formar parte de jurados, recorrer viñedos, escuchar a viticultores, debatir con 

enólogos y medir, año tras año, la evolución del sector. 

 

Y si algo puedo afirmar con serenidad es esto: en los últimos 28 años Castilla-

La Mancha ha protagonizado una evolución meteórica. En calidad, en 

precisión técnica, en ambición, en conocimiento del viñedo, en lectura del 

mercado y en capacidad comercial. Ha sido un cambio enorme, aunque no 

siempre suficientemente contado, ni siempre pagado como corresponde. Por 

eso esta guía no pretende ser un folleto, ni un aplauso automático. Aspira a 

algo más difícil: convertirse en una herramienta y, con el tiempo, en un 

termómetro real del sector del vino en la región. 

 

Esta guía se alimenta de una metodología de trabajo ya contrastada: la 

recopilación ordenada de datos, la cata estructurada y la presentación de la 

información con enfoque editorial. Detrás hay un sistema que nace del trabajo 

de años y de un proyecto digital pionero, un panel de cata online desarrollado 

con vocación de archivo y consulta que permite modular la información según 

las necesidades de cada edición. El resultado no es solo una lista: es una 

fotografía con contexto, un mapa de estilos, una lectura útil para entender 

dónde estamos… y hacia dónde vamos. 

 

El objetivo final permanece intacto: acercar los vinos a consumidores y 

profesionales, ofreciendo información del vino y de la bodega, y trasladando 

las impresiones de cata en sus tres fases: visual, olfativa y gustativa, porque el 

vino no se entiende en una sola frase ni se resume en un número aislado. A 

partir de esa cata aparecen decimales, como consecuencia natural de un 



 

sistema de valoración que busca precisión. Siempre he defendido que no es lo 

mismo un vino de 91,10 que uno de 91,90: por cercanía, por equilibrio, por 

final, por verdad en la copa. 

 

Esta guía, en definitiva, es una invitación: a leer Castilla-La Mancha con más 

atención, a valorar su diversidad, a entender sus figuras de origen y a 

reconocer el trabajo que hay detrás de cada etiqueta. Y es también un 

compromiso personal: quiero seguir siendo parte implicada de esta evolución, 

no como espectador, sino como alguien que acompaña, analiza, comunica y, 

cuando hace falta, incomoda con preguntas que ayudan a crecer. 

 

Ojalá esta guía te resulte útil. Y ojalá, edición tras edición, se convierta en un 

instrumento de consulta, de comparación y de orgullo razonado. Si tienes 

comentarios, matices o información que mejorar, estaré encantado de leerte: 

una guía viva se construye también escuchando. 

J 

 

oaquín Parra 

Director editorial – Guía de Vinos de Castilla-La Mancha 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

LOS VINOS, VALORACIONES, 
PROCESO DE CATA: 

En ésta guía se toman los datos de 

un único catador: Joaquín Parra 

Wine Up. Esta puntuación es una de 

ellas que hacen la media en la web 

ecatas.com. Esto abre las puertas a 

que quien lo desee (que publique 

sus catas en la web) pueda realizar 

su propia guía de vinos digital. 

 

Las catas, se han realizado en la sede de “GOD SAVE THE WINE” en Tomelloso. 

Hasta que la pandemia nos lo impidió, se han realizado sesiones con equipos 

de trabajo de 2 a 4 catadores. Los vinos son catados a ciegas, lo más importante 

es catar un vino sin la “tentación” de valorar más a los amigos. También, 

importante hacer mención que en 

ningún caso se han catado más de 

50 vinos por sesión, estando la 

media en 30 vinos por sesión 

haciendo descansos cada hora y en 

las condiciones óptimas de luz, 

temperatura ambiente y 

temperatura de los vinos.   

 

Las copas elegidas para las sesiones son Schott Zwiesell Taste nº 1 y Riedel. 



 

Wine Up! utiliza una metodología propia para la valoración de sus vinos. 
Se realiza valorando de 0 a 100 trece parámetros diferenciados. 3 para 
la fase visual, 4 para la fase olfativa y 6 para la fase gustativa. La media 
de todos ellos da la puntuación global, y la media de las puntuaciones 
por fase, da la puntuación de cada una. 

Esta metodología se desarrolló en 2008 para implementarla en la web: 
ecatas.com y con ella, fue la primera vez que se utilizaban decimales en 
la puntuación, primero criticada y luego copiada, defiende la cata más 
desde sus distintas variables, adaptando en cierto modo las fichas de 
concursos internacionales. 

A continuación te explico cómo interpretar cada una de las valoraciones: 

 

1. Fase Visual (Fluidez, Nitidez, Tonalidad) 

• Fluidez: Evalúa cómo se mueve el vino en la copa. Un puntaje 
alto indica que el vino tiene una buena consistencia, adecuada a 
su tipo (tinto, blanco, rosado), y que presenta un cuerpo 
atractivo. 

• Nitidez: Se refiere a la claridad del vino. Un vino con un alto 
puntaje en nitidez es limpio y brillante, sin turbidez ni defectos 
visuales. 

• Tonalidad: Hace referencia al color del vino y sus reflejos. Un 
puntaje alto en tonalidad indica que el vino presenta un color 
atractivo y típico de su estilo y variedad. Se valora de forma muy 
positiva si el color del vino es muy vivo a pesar de la edad de 
este.  

 



 

2. Fase Olfativa (Franqueza, Intensidad, Frutosidad, Armonía) 

• Franqueza: Representa la autenticidad y pureza de los aromas. 
Un vino con alta franqueza tiene aromas bien definidos y limpios, 
sin defectos olfativos. 

• Intensidad: La potencia de los aromas en nariz. Un puntaje alto 
en esta subfase indica que los aromas son claramente 
perceptibles y de buena intensidad. 

• Frutosidad: Mide la presencia y calidad de los aromas del vino, y 
la coherencia de estos en dependencia de la edad o variedad del 
vino que se esté catando. 

• Armonía: La combinación equilibrada de los diferentes aromas. 
Un vino con buena armonía muestra un conjunto equilibrado de 
aromas (frutales, florales, especiados, minerales, 
empireumáticos etc.), sin que uno predomine en exceso sobre 
los demás. 

3. Fase Gustativa (Ataque, Limpieza, Intensidad, Cuerpo, Armonía, 
Persistencia) 

• Ataque: Es la primera impresión en boca. Un puntaje alto en 
ataque indica un comienzo agradable y bien estructurado 
cuando el vino entra en la boca. 

• Limpieza: Se refiere a la ausencia de sabores extraños o 
indeseados. Un vino limpio es franco y deja una sensación 
agradable. 

• Intensidad: Similar a la fase olfativa, pero aplicada al sabor. Un 
alto puntaje en intensidad indica sabores claros y potentes que 
son fácilmente apreciables. 

• Cuerpo: Se refiere a la estructura y peso del vino en boca. Un 
vino con buen cuerpo tiene una sensación de plenitud, lo que 
denota calidad. En el caso de los tintos, los taninos han de estar 
bien pulidos y no dar sensación de astringencia o sequedad. En 



 

el caso de los espumosos, la burbuja debe ser fina y no dejar 
sensación de picor en lengua. 

• Armonía: La armonía en boca evalúa el equilibrio de todos los 
componentes del vino (acidez, taninos, alcohol, dulzor). Un 
puntaje alto muestra que el vino está bien equilibrado y ningún 
componente sobresale de manera negativa. 

• Persistencia: Se refiere a la duración del sabor después de 
tragar. Un vino con buena persistencia deja una huella duradera 
en el paladar y sobre todo en los aromas, que han de ser 
intensos, variados y nítidos.  

 

Los vinos son valorados con números enteros del 85 al 100. Los vinos 

que están por debajo de 85 puntos, no son publicados. La media de los 

13 parámetros dará decimales, de ahí el sistema de puntuación de la 

guía Wine Up!.  

Con la llegada de la Inteligencia Artificial, se abren muchas posibilidades 

a la hora de presentar datos y sobre todo, realizar informes e históricos. 

La guía cuenta con un gran valor, es que todos los vinos son catados 

desde el primer momento con el mismo procedimiento, y los datos 

están completamente tabulados, por lo que pronto, podremos ver la 

evolución en la calidad de los vinos por zonas o gráficos interactivos que 

nos permitan la comparación. Esto será muy pronto. 

 

 

 

 



 

 

 

 

 



 
 

https://www.bodegasantonioserrano.com/


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ENOTURISMO 

EN CASTILLA-LA 

MANCHA 

https://clm.wine/bodega/


El enoturismo es, hoy, la forma más directa de entender un vino sin 

intermediarios: pisar el viñedo, escuchar al viticultor y al enólogo, 

recorrer una nave de tinajas o una sala de barricas, y comprobar cómo 

el paisaje —la luz, la altitud, el suelo, el viento— termina convirtiéndose 

en carácter en la copa. En Castilla-La Mancha, donde el viñedo es 

cultura y economía a la vez, viajar por el vino es viajar por pueblos, 

oficios, gastronomía y memoria. 

 

Por eso, esta sección no pretende ser solo un listado, sino una 

herramienta práctica para planificar experiencias. En la web CLM.wine 

hemos reunido una selección de bodegas destacadas de Castilla-La 

Mancha con su información de enoturismo, pensada para que el lector 

pase de la curiosidad a la visita: datos esenciales, enfoque claro y 

acceso ordenado a cada propuesta. Si quieres convertir esta guía en un 

itinerario, este es el punto de partida. 

 

Disfruta de esta guía de vinos y para estar al día de las bodegas que 

merece la pena visitar te esperamos en la web: 

https://clm.wine/bodega/


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.rutavinoalmansa.com


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.vinostomillar.es


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.bodegalacepadepelayo.com/


 

https://www.bodegalacepadepelayo.com/


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.bodegalascalzadas.com/




Verum es la verdad de la tierra, de la familia y del vino 

Entendemos los vinos como fiel expresión de nuestra región e historia familiar. 

Por ello, trabajamos cada día con una meta muy clara: buscar la calidad en el 

vino siendo siempre fieles a nuestros principios, nuestra tierra y nuestra historia. 

Unos más clásicos, otros más rompedores, pero siempre con personalidad 

propia. 

Verum significa en latín “Verdadero”, precisamente lo que buscamos transmitir 

con nuestros vinos: 

 La verdad de nuestra tierra. Rescatando los mejores suelos y viñedos

para elaborar nuestros vinos.

 La verdad de nuestra familia. Aprendiendo de nuestros antecesores,

que ya labraron estas tierras.

 La verdad de nuestro vino. Fiel expresión de nuestra región e historia

familiar.

Una visita a Verum no deja indiferente, ya que es una de las pocas bodegas del 

mundo en la que es posible visitar una destilería y una bodega conjuntamente. 

La sala de alambiques, cuidada con mimo durante generaciones, nos permite 

mostrar los misterios de la destilación. La cueva de crianza sin sostenimiento 

artificial -con 8.000 m2 de galerías y excavada en la roca caliza del subsuelo de 

Tomelloso, la famosa Tosca- representa el tesoro más preciado de la bodega y 

aporta un carácter especial a los vinos que reposan en ella. 

Verum recibe visitas organizadas que incluyen un recorrido por sus modernas 

instalaciones, visita a la cueva de crianza y degustación. La duración de las 

mismas es de aproximadamente dos horas, en función del número de 

componentes. 

Bodegas y Viñedos VERUM 
Ctra. Argamasilla de Alba S/n – 13700 Tomelloso (Ciudad Real) 

TEL. +34 926 511 404 

info@bodegasverum.com 

WWW.BODEGASVERUM.COM

mailto:info@bodegasverum.com


 
 
 

https://vegatolosa.com


La Familia Tolosa es pionera en Manchuela en 

realizar actividades de enoturismo. Siempre hemos 

tenido la necesidad de compartir la pasión por 

nuestra tierra y la elaboración de vinos 

ecológicos de calidad. 

VEGA TOLOSA 

VINOS DE FAMILIA 

Calle B, 11 (Polígono Industrial de Casas Ibáñez) 

02200 Casas Ibáñez (Albacete) 

Visitas y Catas: +34 617 379 328 

www.vegatolosa.com   



 

https://www.visitatomelloso.com
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https://www.manchuelawine.com/


 

 

Bodegas Carrascas: La interpretación de un terruño de altura 

Bodegas Carrascas es uno de esos proyectos que ayudan a entender 

por qué, cuando se habla de terruños concretos y viticultura de 

precisión, Castilla-La Mancha puede jugar en la liga de los vinos de alta 

gama. Nace en 2004 en el seno de la familia Payá con una ambición 

clara: elaborar vinos exclusivos con vocación de excelencia; totalmente 

alejado de ideas de volumen, con posicionamiento Premium y enfoque 

internacional, la primera cosecha comercializada llega en 2012, ya con 

ese objetivo de “sorprender” por un perfil singular y de alta calidad. 

 

La bodega se sitúa en un enclave poco transitado y, precisamente por 

ello, especialmente interesante: al suroeste de la provincia de Albacete, 

entre Campo de Montiel y Sierra de Alcaraz, en el término de El Bonillo. 

Finca y paisaje forman parte del discurso enológico: un entorno natural 

protegido, con presencia de ciervos, águilas y avutardas; aromas de 

tomillo y romero; sabinas y carrascas centenarias, y el río Pinilla como 

referencia. La finca suma unas 540 hectáreas, aunque el viñedo ocupa  



 

 

 

solo 50, las que rodean la bodega, una escala deliberadamente 

reducida para mantener un control absoluto y una producción limitada. 

El factor determinante es la altitud: viñedos situados a 1.000 metros, en 

un clima continental con inviernos fríos, veranos calurosos y un marcado 

contraste térmico día-noche que favorece una maduración lenta y  

completa. Se cultivan viognier y chardonnay en blancas, y tempranillo, 

syrah, merlot y cabernet sauvignon, sobre suelos arcillo-calcáreos. La 

viticultura es precisa: poda de invierno restrictiva, dos podas en verde, 

deshojado estival y vendimia manual en otoño tras cata de uva en 

campo. La uva se recoge en cajas de 10 kg y pasa por cámara frigorífica 

antes de elaborar para preservar aromas y frescura. 

 



 

 

 

En bodega, la coherencia técnica acompaña al paisaje. Un edificio de 

2.600 m², diseñado para trabajar por gravedad, con recepción en 

superficie y vinificación y crianza bajo tierra en hormigón, garantiza 

estabilidad térmica y humedad natural. Se utilizan depósitos de acero 

inoxidable para blancos, tinos de roble francés para tintos y crianza en 

barricas de roble francés. 

En Carrascas, el terruño no se entiende como una suma de factores 

inmutables, sino como un conjunto de condiciones que requieren 

interpretación. Ahí entra en acción la figura fundamental de Rafael Veas, 

el director general, capaz de valorar altitud, clima continental, suelos 

arcillo-calcáreos y variedades como su punto de partida; el resultado 

final depende de cómo se lean y se trabajen y aquí cuenta con un equipo 

de primera. La viticultura de precisión, la selección en campo, las 

decisiones de vendimia y un enfoque de elaboración respetuoso buscan 

expresar el potencial del lugar desde una mirada concreta, consciente 

de que, con los mismos elementos, manos distintas darían vinos 

distintos. Pero aquí se convierten en arte: auténtica poesía embotellada. 

La gama expresa con claridad la identidad del proyecto: cada vino toma 

el nombre de un verso y juntos construyen un poema del paisaje. 

 

El tomillo y el viento bailan, viognier con crianza sobre lías.  

 

 



 

 

 

La torpe avutarda descansa, syrah y tempranillo de perfil 

mediterráneo. 

 

 

 

 

 

Y solo cuando el río calla chardonnay fermentado en barrica y criado 

sobre lías: 

 

 

 

 

 

Al cobijo de una gran sabina, merlot y cabernet sauvignon de largo 

recorrido. 

 

 

 



 

 

 

Mientras cubre la luz tardía, Chardonnay Selección Carrascas 

Reserva de Familia; 

 

 

 

 

 

Una sombra de ciervo avanza, Merlot Selección Carrascas Reserva 

de Familia. 

 

 

 

 

El resultado es un proyecto coherente, donde paisaje, viticultura y 

técnica se alinean para construir una identidad reconocible y una 

interpretación precisa del terruño de El Bonillo. 

 

BODEGA CARRASCAS 

Ctra. De Ossa de Montiel Km. 11.4 

02610 El Bonillo (Albacete) 

www.carrascas.com 



 

VINOS DE PAGO EN CASTILLA-LA MANCHA 

Los Vinos de Pago de Castilla-La Mancha representan la máxima expresión 

del terroir en la región. Su filosofía se basa en la singularidad: cada Pago es un 

enclave único con suelos y microclimas específicos (desde suelos volcánicos 

con litio en Casa del Blanco hasta suelos ácidos de Raña en los Montes de 

Toledo como Vallegarcía o Dehesa del Carrizal) que los diferencian 

notablemente de su entorno. Históricamente, surgen para proteger vinos de 

alta calidad elaborados íntegramente en la propiedad, donde la uva procede 

exclusivamente de sus viñedos y el vino se embotella en la propia bodega, 

garantizando una trazabilidad total y un carácter inimitable. Castilla-La 

Mancha es pionera y líder en España en esta categoría de excelencia. 

Actualmente en la región hay 14 denominaciones de origen “pago”: 

istado de Vinos de Pago (DOP/VP) de Castilla-La Mancha: 

• Calzadilla  

• Campo de la Guardia 

• Casa del Blanco  

• Dehesa del Carrizal 

• Dominio de Valdepusa 

• El Vicario  

• Finca Élez 

• Guijoso  

• La Jaraba  

• Los Cerrillos 

• Pago Florentino  

• Rosalejo  

• Río Negro  

• Vallegarcía  

  



 



 



 



 

IGP Y DD.OO. DE VINO EN CASTILLA-LA MANCHA 

Castilla-La Mancha es, a la vez, una llanura inmensa y una suma de “islas” de 

paisaje: parameras, vegas, piedemontes, sierras y altiplanos donde la vid ha 

aprendido a traducir la sequedad, la altura y la luz en estilos muy distintos.  

Para orientar esa diversidad y dar al lector una brújula fiable, la región se 

articula hoy en torno a figuras oficiales de calidad y origen reconocidas en el 

marco europeo: DOP (Denominaciones de Origen Protegidas) e IGP 

(Indicaciones Geográficas Protegidas). En el etiquetado, esas figuras pueden 

aparecer con sus términos tradicionales, los que de verdad leemos en la 

botella: DO (Denominación de Origen), VP (Vino de Pago) y VT (Vino de la 

Tierra).  

Bajo ese paraguas, Castilla-La Mancha reúne nueve DOP con término 

tradicional “DO”, que representan el relato colectivo de zonas amplias, con 

un pliego de condiciones que define perímetros, variedades, prácticas y 

estilos: Almansa, Campo de Calatrava, La Mancha, Manchuela, Méntrida, 

Mondéjar, Ribera del Júcar, Uclés y Valdepeñas.  

En ellas conviven desde territorios de enorme continuidad vitícola hasta 

comarcas más acotadas; desde expresiones atlánticas de borde —donde la 

altitud y el bosque cambian el ritmo de maduración— hasta paisajes 

plenamente continentales, donde la noche refresca lo que el día concentra.  

Esta guía presentará cada una de estas denominaciones como lo que son: un 

mapa cultural y técnico, con normas propias, identidad sensorial y un hilo 

histórico que explica por qué aquí se planta, se vendimia, se cría y se bebe de 

una determinada manera. 

Junto a las DO, Castilla-La Mancha es también una de las grandes referencias 

españolas en la categoría VP (Vino de Pago), que dentro de las DOP funciona 

como una idea muy precisa: la unidad de origen deja de ser la comarca y 



 

pasa a ser el “pago”, un paraje o finca con rasgos edáficos y climáticos 

singulares y una trazabilidad especialmente estricta. En el registro actual de 

la región figuran catorce Vinos de Pago (DOP con término “VP”): Calzadilla, 

Campo de La Guardia, Casa del Blanco, Dehesa del Carrizal, Dominio de 

Valdepusa, El Vicario, Finca Élez, Guijoso, La Jaraba, Los Cerrillos, Pago 

Florentino, Río Negro, Rosalejo y Vallegarcía.  

Leídos en conjunto, los pagos cuentan otra Castilla-La Mancha: la de la 

precisión del sitio, la viticultura de detalle y la ambición de estilo como 

consecuencia directa del lugar. 

Y, como tercera gran puerta de entrada, aparece la IGP Tierra de Castilla, 

cuyo término tradicional es VT (Vino de la Tierra). Esta indicación geográfica 

cumple una función clave en el ecosistema regional: ofrece un marco de 

origen amplio —con mayor flexibilidad normativa— capaz de acoger desde 

vinos honestos de vocación cotidiana hasta proyectos muy contemporáneos, 

variedades menos habituales, ensamblajes creativos o interpretaciones libres 

de crianza y elaboración. La autoridad competente y el órgano de gestión se 

enmarcan en la administración regional- 

A partir de aquí, la guía se organiza respetando esas denominaciones de 

origen y vinos de pago pero tomando como referencia las 5 provincias. 

Por un lado, porque hay un gran peso en los vinos IGP y segundo, porque en 

una región tan vasta y poliédrica, no tiene sentido hablar de Denominaciones 

de Origen y sí de provincias, así que, encontrarás los vinos por provincias y en  

orden albabético por bodegas.  

Bajo mi lógica, debe ser primero el territorio, después el vino y después a la 

norma que esté acogido, porque en Castilla-la Mancha, para bien o para mal,  

pesa más la marca que la denominación de origen.  



 

Como no reniego de las denominaciones de origen, lo primero que vas a 

encontrar, por si deseas conocer el contexto imprescindible y comprender lo 

que hay detrás de cada Denominación de Origen, entendiendo que al final, 

estas siglas no son un adorno administrativo: son (o deberían ser) una 

promesa de procedencia y una manera de ordenar un mensaje sencillo, pero 

poderoso, para el lector y para el consumidor: este vino viene de aquí, y 

“aquí” significa algo.  

Estos son los buenos deseos: el marco ideal, lo que debería ser. Porque una 

Denominación de Origen, y lo digo también en mis ponencias, y lo verás 

desarrollado en otros pasajes de esta guía, solo tiene sentido cuando cumple 

su verdadera misión: aportar valor añadido. Es decir, cuando traduce el 

territorio en prestigio, y el prestigio en mejor posicionamiento, mayor valor 

percibido y, en consecuencia, una venta más fácil y más justa para quien 

cultiva, elabora y firma el vino. 

La realidad, sin embargo, no siempre acompaña al enunciado. En nuestro 

territorio hay D.O. que todavía no han logrado convertir la norma en 

mercado: regulan, ordenan, certifican… pero no construyen marca, ni 

empujan el precio medio, ni generan esa ventaja competitiva que justifica el 

esfuerzo colectivo. Y conviene decirlo sin dramatismos: no es un problema 

exclusivo de Castilla-La Mancha; es una tensión que atraviesa en algun que 

otra zona de España. 

Por eso, al final, la pregunta no es si una zona “tiene” D.O., sino qué hace esa 

D.O. por sus vinos. Si defiende la singularidad con criterio, si eleva el listón 

de la calidad, si protege al productor y si sabe contar con rigor y ambición 

una historia que el mercado quiera escuchar y pagar. Porque cuando una 

Denominación de Origen funciona, se nota en lo más importante: en la copa, 

sí… pero también en la cuenta de resultados y en la autoestima de un 

territorio. 



 

INFORME TÉCNICO: IGP TIERRA DE CASTILLA 

1. Datos Generales 

• Año de fundación: 1999 (Aprobación por las Cortes de Castilla-La 

Mancha). 

• Nº de bodegas acogidas: Aproximadamente 200 bodegas 

elaboradoras y más de 300 industrias comercializadoras. A nivel 

regional (Castilla-La Mancha), el censo total de bodegas a enero de 

2024 asciende a 357 empresas. 

• Hectáreas: La zona de producción abarca todo el viñedo de la región, 

que cuenta con un potencial de producción superior a 436.000 

hectáreas (dato de superficie regional global). Es la IGP con mayor 

superficie apta de España, al considerar válidas todas las parcelas 

inscritas en el registro vitícola regional. 

2. Zona de Producción 

La zona geográfica delimitada comprende la totalidad de los términos 

municipales del territorio de la Comunidad Autónoma de Castilla-La Mancha. 

3. Rendimientos Máximos Permitidos (kg/ha) 

Los límites de producción son generales para todas las variedades, 

diferenciándose únicamente por el sistema de conducción del viñedo: 

Tipo de Uva Cultivo en Vaso (kg/ha) Cultivo en Espaldera (kg/ha) 

Blancas 10.000 16.000 

Tintas 10.000 16.000 



 

4. Altitud y Orografía 

• Altitud: La mayor parte del viñedo se asienta en la meseta, oscilando 

generalmente entre los 600 y 800 metros sobre el nivel del mar. 

Existen excepciones puntuales de mayor altitud, como viñedos que 

alcanzan los 1.000 metros. 

• Orografía: Predomina una orografía muy llana y horizontal, típica de 

la meseta manchega, interrumpida ocasionalmente por ligeros oteros 

o sierras periféricas. El terreno asciende suavemente de norte a sur. 

5. Geología y Suelo 

• Tipo de suelo predominante: Suelos pardo-rojizos o pardo-calizos, 

procedentes de sedimentos miocénicos. 

• Características físicas: Son terrenos ricos en caliza y tiza, 

frecuentemente con costras calcáreas que deben romperse para el 

cultivo. En general, son suelos pobres en contenido orgánico, de 

textura arcillo-arenosa y con buena permeabilidad, lo que, unido a la 

sequedad, favorece la calidad del fruto. 

6. Variedades permitidas 

El pliego de condiciones autoriza una extensa lista de variedades: 

• Tintas: Bobal, Cabernet-sauvignon, Cabernet-franc, Coloraillo, 

Forcallat tinta, Garnacha peluda, Garnacha tinta, Garnacha tintorera, 

Graciano, Malbec, Marselan, Mazuela, Mencía, Merlot, Monastrell, 

Moravia agria, Moravia dulce (o Crujidera), Moribel, Petit Verdot, 

Pinot Noir, Prieto picudo, Rojal tinta, Syrah, Tempranillo (o Cencibel), 

Tinto de la pámpana blanca, Tinto Fragoso, Tinto Velasco (o Frasco) y 

Touriga Nacional. 



 

• Blancas: Airén, Alarije, Albarín Blanco, Albariño, Albillo Dorado, 

Albillo Real, Colombard, Chardonnay, Garnacha Blanca, 

Gewürztraminer, Macabeo (o Viura), Malvar, Malvasía Aromática, 

Marisancho (o Pardillo), Merseguera, Montúa (o Chelva), Moscatel 

de grano menudo, Moscatel de Alejandría, Palomino, Pardina (o Jaén 

Blanco), Parellada, Pedro Ximénez, Planta Nova (o Tardana), Riesling, 

Sauvignon blanc, Torrontés, Verdejo, Verdoncho y Viognier. 

7. Filosofía e Historia 

La Indicación Geográfica "Vinos de la Tierra de Castilla" fue aprobada en 1999 

con una filosofía clara: facilitar la identificación de vinos de calidad 

producidos íntegramente en la región que no se acogen a una Denominación 

de Origen específica. Esta iniciativa surgió para satisfacer la demanda de 

consumidores que buscaban vinos innovadores y diferentes, permitiendo una 

mayor flexibilidad varietal y enológica que las DO tradicionales. Desde su 

creación, ha experimentado un crecimiento exponencial, pasando de 5 

millones de litros iniciales a volúmenes masivos, consolidándose como una 

marca de prestigio reconocida internacionalmente con numerosos premios. 

 

 

 

 

 

 

 



 

INFORME TÉCNICO: DENOMINACIÓN DE ORIGEN ALMANSA 

1. Datos Generales 

• Año de fundación: 1966. 

• Nº de bodegas acogidas: 11 bodegas (según datos actualizados de la 

web oficial denominacion-origen-almansa.com) 

• 9800 Hectáreas  

 

2. Zona de Producción 

La zona de producción comprende 8 términos municipales situados en la 

provincia de Albacete: 

• Almansa 

• Alpera 

• Bonete 

• Corral-Rubio 

• Higueruela 

• Hoya-Gonzalo 

• Pétrola 

• Chinchilla de Monte-Aragón (zona delimitada) 

3. Rendimientos Máximos Permitidos (kg/ha) 

Según el Pliego de Condiciones de la D.O.P. Almansa, los límites 

productivos son estrictos para garantizar la calidad, diferenciando por 

sistema de conducción y tipo de uva: 



 

Tipo de 

Uva 

Cultivo en Vaso 

(kg/ha) 

Cultivo en Espaldera 

(kg/ha) 

Blancas 7.860 kg/ha 11.430 kg/ha 

Tintas 6.430 kg/ha 10.000 kg/ha 

 

4. Altitud y Orografía 

• Altitud: La zona de producción se sitúa mayoritariamente entre los 

700 y 1.100 metros sobre el nivel del mar. 

• Orografía: Se trata de un altiplano que marca la transición entre la 

Meseta Castellana y el Mar Mediterráneo. El relieve es suave con 

terrenos llanos, interrumpido puntualmente por sierras calizas que 

emergen sobre la llanura (como la Sierra del Mugrón). 

 

5. Geología y Suelo 

• Tipo de suelo predominante: Suelos calizos, carbonatados (ricos en 

carbonatos) y con poca materia orgánica. 

• Características físicas: Son suelos generalmente de textura arenosa y 

poco fondo (suelo poco profundo hasta la roca madre). Estas 

condiciones, sumadas a la pedregosidad, condicionan la 

disponibilidad de agua, favoreciendo rendimientos bajos naturales y 

una alta concentración en la uva. 

 

 



 

6. Variedades permitidas;  

Tintas: Garnacha Tintorera (Variedad principal y autóctona), Monastrell, 

Cencibel (Tempranillo), Cabernet Sauvignon, Syrah, Merlot, Garnacha 

Tinta, Petit Verdot, Pinot Noir. 

Blancas: Chardonnay, Sauvignon Blanc, Verdejo, Moscatel de Grano 

Menudo. 

 

7. Filosofía e Historia 

La D.O. Almansa (1966) representa la transición geográfica y enológica 

entre la meseta y el Mediterráneo. Su filosofía se fundamenta en la 

Garnacha Tintorera, variedad autóctona y emblemática que, gracias a la 

altitud del altiplano y los suelos pobres calizos, logra aquí una expresión 

de elegancia y frescura inusual para la variedad. Históricamente centrada 

en la venta de graneles para dar color a otros vinos, la región ha vivido 

una revolución cualitativa en las últimas décadas, apostando por el 

embotellado de vinos singulares de "viticultura heroica" y viejos viñedos 

en vaso que han ganado reconocimiento internacional. 

 

 

 

 

 

 



INFORME TÉCNICO: D.O.P. JUMILLA 

(D.O. SUPRARREGIONAL: MURCIA Y CASTILLA-LA MANCHA) 

1. Datos Generales

• Año de fundación: 1966 (Reglamento propio desde este año, Consejo

constituido en 1961).

• Nº de bodegas acogidas: 41 bodegas inscritas actualmente.

• Hectáreas: 21.000,35 hectáreas de viñedo (según estadísticas

recientes 23/24).

2. Zona de Producción

La zona de producción es suprarregional, abarcando el extremo sureste de la 

provincia de Albacete (Castilla-La Mancha) y el norte de la provincia de 

Murcia. Comprende los siguientes municipios: 

• Provincia de Albacete: Montealegre del Castillo, Fuente-Álamo,

Ontur, Hellín, Albatana y Tobarra.

• Región de Murcia: Jumilla.

3. Rendimientos Máximos Permitidos (kg/ha)

Los rendimientos establecidos en el Pliego de Condiciones para plantaciones 

en régimen de cultivo extensivo son los siguientes: 

Tipo de Uva Cultivo / Vaso (kg/ha) Cultivo Intensivo / Espaldera (kg/ha)* 

Blancas 5.625 kg/ha Variables según densidad y riego 

Tintas 5.000 kg/ha Variables según densidad y riego 



 

Nota: Los rendimientos bases citados (5.000 y 5.625 kg/ha) son los generales 

para el cultivo tradicional extensivo característico de la zona. Existen 

márgenes superiores para cultivos intensivos o de regadío según disposiciones 

del Consejo. 

4. Altitud y Orografía 

• Altitud: Los viñedos se sitúan en una altitud notable, oscilando entre 

los 320 y los 900-980 metros sobre el nivel del mar. 

• Orografía: La zona se caracteriza por ser un altiplano de transición 

entre la llanura manchega y el litoral mediterráneo (Levante). Es una 

zona de grandes contrastes con valles y sistemas montañosos 

circundantes (Sierra del Carche, Sierra del Buey, etc.). 

5. Geología y Suelo 

• Tipo de suelo predominante: Suelos pardos, pardo-calizos y calizos. 

• Características físicas: Son suelos profundos, sueltos y pedregosos, 

con una textura franca y franco-arenosa que les confiere buena 

aireación y permeabilidad. Tienen una gran capacidad de retención 

hídrica (vital para las sequías), pH alto (básicos), baja salinidad y son 

muy pobres en materia orgánica. Esta estructura arenosa y pobre 

dificultó históricamente la propagación de la filoxera. 

6. Variedades permitidas 

• Tintas: Monastrell (variedad principal, representa aprox. el 70-80% 

del viñedo), Cencibel (Tempranillo), Garnacha Tintorera, Garnacha, 

Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah y Petit Verdot. 

• Blancas: Airén, Macabeo, Sauvignon Blanc, Moscatel de Grano 

Menudo, Pedro Ximénez, Malvasía, Chardonnay y Verdejo (implícitas 

en "variedades blancas" y producción de la zona). 



 

7. Filosofía e Historia 

La D.O. Jumilla es una de las más antiguas de España (1966), con una 

tradición vitivinícola que se remonta a 5.000 años, evidenciada por los restos 

de Vitis vinifera más antiguos de Europa y los famosos pendientes de oro 

íberos en forma de uva. Su filosofía se centra en la resiliencia y el carácter 

ecológico; más del 75% de su superficie tiene certificación ecológica. Es un 

reservorio mundial de la variedad Monastrell y de viñedo viejo "pie franco" 

(sin injertar) que sobrevivió a la filoxera gracias a sus suelos arenosos, 

produciendo vinos potentes, expresivos y adaptados a un clima semiárido 

extremo. 

8. Carácter Supraregional y Comparativa Provincial 

8.1. ¿Qué es una D.O. Supraregional (Suprautonómica)? 

La D.O.P. Jumilla es una de las pocas denominaciones de origen en España 

que posee la condición de suprautonómica. 

• Definición: Una D.O. se considera supraautonómica cuando su zona 

geográfica de producción y elaboración abarca el territorio de dos o 

más Comunidades Autónomas. En este caso, el viñedo se extiende de 

forma continua por suelos de Castilla-La Mancha (Provincia de 

Albacete) y la Región de Murcia. 

• Implicación Administrativa: A diferencia de las D.O. regionales (cuya 

gestión y tutela depende de la Consejería de Agricultura de su 

comunidad), las D.O. supraautonómicas están bajo la tutela del 

Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentación (MAPA) del 

Gobierno de España, ya que la competencia trasciende los límites 

regionales. 



 

• Gestión Unificada: A pesar de la división administrativa, el Consejo 

Regulador actúa como órgano de gestión único, garantizando que los 

criterios de calidad, normativas de cultivo y tipicidad del vino sean 

idénticos en ambos lados de la frontera política, protegiendo la 

unidad del terroir por encima de las divisiones administrativas. 

8.2. Comparativa: Albacete (Castilla-La Mancha) vs. Jumilla (Murcia) 

Aunque la denominación lleva el nombre del municipio murciano, los datos 

técnicos revelan que el peso vitícola recae mayoritariamente sobre la parte 

castellanomanchega. 

A. Distribución del Viñedo (Superficie Inscrita) 

Según las estadísticas recientes (Campaña 23/24), la superficie total es de 

21.000,35 ha. La distribución demuestra que casi el 60% del viñedo se 

encuentra en territorio de Albacete. 

Provincia Municipios Hectáreas (aprox.) % del Total 

Murcia 1 (Jumilla) 8.638,97 ha ~41,1% 

Albacete 6 (Hellín, Tobarra, etc.) 12.361,38 ha ~58,9% 

B. Desglose por Municipios 

Mientras que Murcia concentra todo su potencial en un único término 

municipal muy extenso, Albacete reparte su viñedo entre seis municipios, 

destacando Montealegre del Castillo y Fuente-Álamo. 

1. Jumilla (Murcia): 8.638 ha. Es el municipio con mayor superficie 

individual y alberga la sede del Consejo Regulador y la mayor 

densidad de bodegas históricas. 



 

2. Montealegre del Castillo (Albacete): 4.636 ha. El segundo en 

importancia, aportando un gran volumen de producción en la zona 

norte de la D.O. 

3. Fuente-Álamo (Albacete): 3.054 ha. 

4. Tobarra (Albacete): 2.157 ha. 

5. Hellín (Albacete): 1.266 ha. 

6. Ontur (Albacete): 814 ha. 

7. Albatana (Albacete): 433 ha. 

C. Diferencias Cualitativas y de Terreno 

• Continuidad del Terroir: No existen diferencias abruptas de suelo 

entre ambas zonas; ambas comparten el suelo pardo-calizo, pobre y 

pedregoso que favorece a la Monastrell y la resistencia a la filoxera. 

• Matices Climáticos: 

o Zona Sur (Jumilla): Tiende a ser ligeramente más cálida en 

sus cotas bajas, mirando hacia el Mediterráneo. 

o Zona Norte (Albacete): Municipios como Montealegre del 

Castillo representan la transición hacia la meseta manchega 

(D.O. Almansa y La Mancha), con altitudes que pueden ser 

superiores y un carácter continental ligeramente más 

marcado, lo que a veces retrasa la vendimia unos días 

respecto a las zonas más bajas de Jumilla. 

 

 

 



 

INFORME TÉCNICO: D.O.P. LA MANCHA 

1. Datos Generales 

• Año de fundación: El primer reconocimiento oficial data de 1932 

(publicación en la Gaceta de Madrid). Posteriormente, la solicitud de 

registro como DOP se formalizó en 1966, y el primer Reglamento del 

Consejo Regulador se aprobó en 1976. 

• Nº de bodegas acogidas: 215 bodegas inscritas (dato de 2023). 

• Hectáreas: 154.894 hectáreas de viñedo inscrito (dato de 2022). Es 

considerada el viñedo más grande del mundo. 

2. Zona de Producción 

La zona de producción abarca un total de 182 municipios repartidos en 

cuatro provincias de Castilla-La Mancha: 

• Provincias: Albacete, Ciudad Real, Cuenca y Toledo. 

• La zona se caracteriza por ser una extensa llanura natural que 

constituye la meseta sur de la Península Ibérica. 

3. Rendimientos Máximos Permitidos (kg/ha) 

Los límites de producción son idénticos para variedades blancas y tintas, 

diferenciándose únicamente por el sistema de conducción del viñedo: 

Tipo de Uva Cultivo en Vaso (kg/ha) Cultivo en Espaldera (kg/ha) 

Blancas 10.000 13.000 

Tintas 10.000 13.000 



 

4. Altitud y Orografía 

• Altitud: La altitud media oscila entre los 600 y los 800 metros sobre 

el nivel del mar, descendiendo suavemente de norte a sur (desde los 

484 m en el norte hasta los 700 m en la zona central). 

• Orografía: Predomina una topografía muy llana y horizontal, típica 

de la meseta, sin grandes alturas, lo que facilita la mecanización y el 

cultivo extensivo. 

5. Geología y Suelo 

• Tipo de suelo predominante: Suelos de color pardo-rojizo o pardo, 

fruto de sedimentos miocénicos de estructura caliza (margas y 

arenas). 

• Características físicas: Son suelos pobres en contenido orgánico y 

ricos en caliza y tiza. Frecuentemente presentan costras calizas que 

deben romperse para permitir el desarrollo radicular. Esta 

composición, junto con la textura arcillo-arenosa, favorece la 

retención de agua en el subsuelo, vital para soportar la sequedad 

estival. 

6. Variedades permitidas 

El pliego de condiciones autoriza una amplia gama de variedades: 

• Tintas: Cencibel (o Tempranillo), Garnacha Tinta, Cabernet 

Sauvignon, Merlot, Syrah, Petit Verdot, Monastrell, Bobal, Graciano, 

Cabernet Franc, Garnacha Tintorera, Malbec, Mencía, Moravia Dulce 

(o Crujidera) y Pinot Noir. 

• Blancas: Airén, Macabeo (o Viura), Chardonnay, Sauvignon Blanc, 

Verdejo, Moscatel de Grano Menudo, Pedro Ximénez, Parellada, 



 

Torrontés, Albariño, Gewürztraminer, Riesling, Viognier y Moscatel 

de Alejandría. 

7. Filosofía e Historia 

La D.O. La Mancha es la región vitivinícola más extensa del mundo, conocida 

como "La Bodega de Europa". Su historia oficial comienza en 1932, 

consolidándose en 1976 con su Consejo Regulador. Históricamente ligada a la 

variedad Airén y al Quijote, su filosofía actual ha evolucionado drásticamente 

desde la producción a granel hacia la calidad embotellada, la modernización 

tecnológica y la diversificación varietal (introduciendo foráneas como Syrah o 

Cabernet). Su clima extremo garantiza una excelente sanidad del viñedo, 

permitiendo una viticultura sostenible y ecológica de forma natural. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

NFORME TÉCNICO: D.O.P. MANCHUELA 

1. Datos Generales 

• Año de fundación: 2000 (Reconocimiento oficial por la Consejería de 

Agricultura el 28 de julio de 2000). La iniciativa comenzó en 1997 con 

la creación de la Asociación Pro-Vinos. 

• Nº de bodegas acogidas: Más de 30 bodegas (dato actualizado 

2025). 

• Hectáreas: 12.478 hectáreas de viñedo inscrito (dato de superficie de 

cultivo específica). El territorio total abarca una superficie de viñedo 

mucho mayor (aprox. 70.000-72.000 ha). 

2. Zona de Producción 

La zona de producción comprende 70 términos municipales situados entre 

las provincias de Albacete y Cuenca, enmarcados geográficamente entre los 

valles de los ríos Júcar y Cabriel. 

• Albacete: 25 municipios (incluyendo Fuentealbilla, Casas-Ibáñez, 

Villamalea, etc.). 

• Cuenca: 45 municipios (incluyendo Iniesta, Motilla del Palancar, 

Villanueva de la Jara, etc.). 

3. Rendimientos Máximos Permitidos (kg/ha) 

Los rendimientos varían según el sistema de conducción, siendo más 

restrictivos para las variedades tintas en vaso: 



 

Tipo de Uva Cultivo en Vaso (kg/ha) Cultivo en Espaldera (kg/ha) 

Blancas 7.860 11.430 

Tintas 6.430 10.000 

 

4. Altitud y Orografía 

• Altitud: El viñedo se sitúa entre los 600 y 1.100 metros sobre el nivel 

del mar. 

• Orografía: La comarca está enmarcada y definida por los valles de los 

ríos Júcar y Cabriel. El relieve favorece la ventilación y el drenaje 

natural. 

5. Geología y Suelo 

• Tipo de suelo predominante: Suelos arcillosos con base calcárea. 

• Características físicas: Proceden de los sedimentos de los dos ríos 

(Júcar y Cabriel). Tienen la capacidad de recoger y mantener el agua 

de lluvia invernal para sustentar la vid durante el periodo de 

crecimiento. 

6. Variedades permitidas 

• Tintas: Bobal (variedad autóctona y principal), Cabernet Sauvignon, 

Cencibel (Tempranillo), Garnacha Tinta, Garnacha Tintorera, Merlot, 

Monastrell, Moravia Dulce, Syrah, Malbec, Moravia Agria, Mazuela, 

Graciano, Rojal Tinta, Frasco (Tinto Velasco), Petit Verdot, Cabernet 

Franc, Pinot Noir y Touriga Nacional. 



 

• Blancas: Albillo Real, Chardonnay, Macabeo (Viura), Garnacha 

Blanca, Sauvignon Blanc, Verdejo, Pardillo, Tardana (Planta Nova), 

Viognier, Moscatel de Grano Menudo y Moscatel de Alejandría. 

7. Filosofía e Historia 

La D.O. Manchuela nace oficialmente en el año 2000, fruto del esfuerzo de un 

grupo de viticultores que en 1997 decidieron poner en valor la singularidad 

de su comarca, históricamente diferenciada por su ubicación entre los ríos 

Júcar y Cabriel. Su filosofía se centra en la defensa de la variedad autóctona 

Bobal, que encuentra aquí su hábitat ideal gracias a un clima influenciado por 

los vientos húmedos de Levante y un gran contraste térmico día-noche. Se 

definen como "Vinos de Influencia", apostando por la sostenibilidad, la 

calidad y una identidad propia que une tradición e innovación tecnológica. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

INFORME TÉCNICO: D.O.P. MÉNTRIDA 

1. Datos Generales 

• Año de fundación: 1976 (El reglamento actual data de 1976, aunque 

existen referencias históricas anteriores). 

• Nº de bodegas acogidas: Aproximadamente 26 bodegas (16 bodegas 

y 10 cooperativas según registros recientes). 

• Hectáreas: Alrededor de 13.000 hectáreas de viñedo inscrito. 

2. Zona de Producción 

La zona de producción se sitúa al norte de la provincia de Toledo, limitando 

con Ávila y Madrid, al pie de la Sierra de Gredos. Incluye parcelas de los 

siguientes términos municipales: Albarreal de Tajo, Alcabón, Aldeaencabo, 

Almendral de La Cañada, Almorox, Arcicollar, Argés (polígonos 3 y 5), 

Barcience, Bargas, Buenaventura, Burujón, Camarena, Camarenilla, Cardiel de 

los Montes, Carmena, El Carpio de Tajo, Carranque, Carriches, El Casar de 

Escalona, Casarrubios del Monte, Castillo de Bayuela, Cazalegas, Cebolla, Los 

Cerralbos, Chozas de Canales, Domingo Pérez, Erustes, Escalona, Escalonilla, 

Fuensalida, Garciotún, Gerindote, Guadamur (polígonos 17 y 18), Hinojosa de 

San Vicente, Hormigos, Huecas, Illán de Vacas, La Iglesuela, Lominchar, 

Lucillos, Malpica de Tajo, Maqueda, Marrupe, La Mata, Méntrida, Mesegar, 

Montearagón, Navamorcuende, Nombela, Novés, Nuño Gómez, Olías del 

Rey, Otero, Palomeque, Paredes, Pelahustán, Portillo, Quismondo, Real de 

San Vicente, Recas, Rielves, San Martín de Pusa, Santa Ana de Pusa, Santa 

Cruz del Retamar, Santa Olalla, Sartajada, Sotillo de las Palomas, Talavera de 

la Reina, Toledo, La Torre de Esteban Hambrán, Torrijos, Val de Santo 

Domingo, Valmojado, Las Ventas de Retamosa, Villamiel, El Viso y Yunclillos. 

3. Rendimientos Máximos Permitidos (kg/ha) 



 

Los rendimientos se establecen en función del sistema de conducción, sin 

distinción específica en el límite numérico entre variedades blancas y tintas 

en el pliego actual: 

Tipo de Uva Cultivo en Vaso (kg/ha) Cultivo en Espaldera (kg/ha) 

Blancas 7.150 12.850 

Tintas 7.150 12.850 

4. Altitud y Orografía 

• Altitud: Los viñedos se asientan generalmente entre los 400 y 600 

metros, alcanzando cotas de hasta 800 metros en las zonas cercanas 

a la Sierra de San Vicente. 

• Orografía: Paisaje caracterizado por barrancos y pequeños valles de 

suaves pendientes, modelados por el curso bajo del río Alberche y la 

proximidad a la Sierra de Gredos, que ejerce de barrera natural. 

5. Geología y Suelo 

• Tipo de suelo predominante: Suelos de origen granítico, de textura 

arenosa y areno-arcillosa. 

• Características físicas: Son suelos ácidos, con muy poca cal y pobres 

en materia orgánica. Esta composición silícea y arenosa es distintiva 

respecto a otras zonas de Castilla-La Mancha y es clave para la finura 

de sus vinos, especialmente las Garnachas. 

 



 

6. Variedades permitidas 

Según el pliego de condiciones: 

• Tintas: Garnacha Tinta (variedad principal), Garnacha Peluda, 

Garnacha Tintorera, Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, 

Petit Verdot, Cabernet Franc, Graciano y Moravia Agria. 

• Blancas: Albillo Real, Macabeo, Sauvignon Blanc, Chardonnay, 

Verdejo, Moscatel de Grano Menudo y Garnacha Blanca. 

7. Filosofía e Historia 

La D.O. Méntrida es una denominación histórica (nace en 1976) que vive un 

renacimiento basado en la puesta en valor de su patrimonio de viñedos 

viejos de Garnacha. Su filosofía se centra en la expresión del terruño único 

de Gredos: suelos graníticos y clima continental extremo que limitan el 

rendimiento pero potencian la calidad. Tradicionalmente zona de graneles, 

hoy destaca por vinos de autor y de "pueblo", frescos y elegantes, alejándose 

de la sobremaduración para buscar la tipicidad mineral y frutal que aporta su 

suelo arenoso y ácido. 

 

 

 

 

 

 

 



 

INFORME TÉCNICO: D.O.P. MONDÉJAR 

1. Datos Generales 

• Año de fundación: 1997 (Obtuvo la calificación oficial el 4 de octubre 

de 1997, aunque su reglamento se ratificó inicialmente en marzo de 

ese año). 

• Nº de bodegas acogidas: 2 principales productoras (Bodegas 

Mariscal y Cooperativa Santa María Magdalena). 

• Hectáreas: La zona de producción delimitada abarca unas 2.100 

hectáreas, aunque la superficie de viñedo inscrito actual ronda las 

833 hectáreas. 

 

2. Zona de Producción 

La zona de producción comprende 21 municipios situados al suroeste de la 

provincia de Guadalajara. 

Los municipios son: Mondéjar, Sacedón, Pioz, Auñón, Albalate de Zorita, 

Albares, Almoguera, Almonacid de Zorita, Driebes, Escariche, Escopete, 

Fuentenovilla, Illana, Loranca de Tajuña, Mazuecos, Pastrana, Pozo de 

Almoguera, Sayatón, Valdeconcha, Yebra y Zorita de los Canes. 

 

3. Rendimientos Máximos Permitidos (kg/ha) 

Los límites de producción se establecen según el sistema de conducción y el 

tipo de uva, conforme al pliego de condiciones vigente: 

 



 

Tipo de Uva Cultivo en Vaso (kg/ha) Cultivo en Espaldera (kg/ha) 

Blancas 7.860 8.290 

Tintas 7.430 7.860 

 

4. Altitud y Orografía 

• Altitud: La altitud media de la zona es considerable, situándose en 

torno a los 800 metros sobre el nivel del mar. 

• Orografía: Se caracteriza por ser una zona de transición entre el 

borde meridional de la Alcarria y el límite septentrional de la Mesa de 

Ocaña. Presenta un paisaje ondulado con pendientes suaves, 

morfología tubular y ríos encajados (cuencas del Tajo y Tajuña) 

alternados con llanuras. 

 

5. Geología y Suelo 

• Tipo de suelo predominante: Suelo rojo sobre sedimentos limo-

arcillosos con grava (tipo luvisol-calcio crómico). 

• Características físicas: Son suelos profundos con textura franco-

arcillo-arenosa. Presentan buena permeabilidad y aireación, con 

escasa pedregosidad y caliza de pequeño tamaño. Químicamente son 

alcalinos, pobres en materia orgánica y fósforo, pero ricos en 

potasio. 

 

 



 

6. Variedades permitidas 

Según el pliego de condiciones actual: 

• Tintas: Cencibel (o Tempranillo), Cabernet Sauvignon, Syrah y Merlot. 

• Blancas: Airén, Malvar, Macabeo, Torrontés, Sauvignon Blanc, 

Moscatel de Grano Menudo y Verdejo. 

7. Filosofía e Historia 

La historia vitivinícola de Mondéjar se remonta a la repoblación de la Orden 

de Calatrava y el impulso de los monjes cistercienses, quienes introdujeron 

técnicas y variedades. La D.O. busca expresar la singularidad de un suelo rojo 

profundo y un microclima de gran oscilación térmica influenciado por los 

vientos húmedos del sistema Tajo-Tajuña. Su filosofía actual combina la 

tradición de variedades autóctonas como la Malvar y el Cencibel con 

variedades internacionales, produciendo vinos aromáticos, frescos y de grata 

acidez, marcados por la altitud y la riqueza potásica del suelo. 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

INFORME TÉCNICO: D.O.P. RIBERA DEL JÚCAR 

1. Datos Generales 

• Año de fundación: 2003 (Fecha de designación oficial y creación tras 

la iniciativa surgida en 2001). 

• Nº de bodegas acogidas: 9 bodegas. 

• Hectáreas: 6.700 hectáreas de viñedo inscrito actualmente (dentro 

de una zona delimitada total de 9.141 ha). 

 

2. Zona de Producción 

La zona de producción se sitúa en el sur de la provincia de Cuenca y 

comprende exclusivamente los siguientes 7 municipios: 

• Casas de Benítez 

• Casas de Fernando Alonso 

• Casas de Guijarro 

• Casas de Haro 

• El Picazo 

• Pozoamargo 

• Sisante. 

3. Rendimientos Máximos Permitidos (kg/ha) 

Los rendimientos se establecen en función del sistema de conducción del 

viñedo, aplicándose los mismos límites máximos tanto para variedades 

blancas como tintas: 



 

Tipo de Uva Cultivo en Vaso (kg/ha) Cultivo en Espaldera (kg/ha) 

Blancas 10.140 12.170 

Tintas 10.140 12.170 

(Equivalencia en volumen: 75 hl/ha en vaso y 90 hl/ha en espaldera). 

 

4. Altitud y Orografía 

• Altitud: La altitud media de la meseta es de 750 metros sobre el nivel 

del mar. 

• Orografía: Se caracteriza por su horizontalidad; es una extensa 

llanura interrumpida únicamente por el cañón excavado por el paso 

del río Júcar (que desciende a cotas de 680-620 m) y algunos oteros 

dispersos. 

 

5. Geología y Suelo 

• Tipo de suelo predominante: Suelos arcilloso-calcáreos cubiertos 

superficialmente por cantos rodados (guijarros). 

• Características físicas: Son suelos profundos con depósitos lacustres, 

arenas limosas y arcillas saliníferas en el subsuelo. La capa superficial 

de guijarros (herencia del antiguo paso del río) es fundamental: 

protege la humedad del suelo, refleja la luz solar y modera las 

temperaturas extremas, favoreciendo la maduración. 

 



 

6. Variedades permitidas 

• Tintas: Cencibel (o Tempranillo), Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, 

Bobal, Petit Verdot, Cabernet Franc, Garnacha Tinta, Garnacha 

Tintorera y Monastrell. 

• Blancas: Moscatel de Grano Menudo, Sauvignon Blanc, Airén, 

Macabeo, Verdejo, Pardillo (o Marisancho) y Chardonnay. 

 

7. Filosofía e Historia 

La D.O. Ribera del Júcar nace en 2003 impulsada por un grupo de 

cooperativas y bodegas conquenses con un objetivo claro: diferenciarse de la 

producción de gran volumen mediante la calidad embotellada. Su filosofía se 

fundamenta en la identidad única que otorga el río Júcar y los cantos 

rodados ("guijarros") de sus suelos, que actúan como reguladores térmicos 

naturales. Con una tradición documentada desde 1613, la zona apuesta hoy 

por una viticultura sostenible y de precisión, logrando vinos con un equilibrio 

perfecto entre acidez y tanicidad, fruto de la maduración lenta que permite 

su microclima fresco y húmedo. 

 

 

 

 

 

 



 

NFORME TÉCNICO: D.O.P. UCLÉS 

1. Datos Generales 

• Año de fundación: 2003 (iniciativa de creación) / 2005-2006 

(reconocimiento oficial). 

• Nº de bodegas acogidas: 4 bodegas principales (Finca La Estacada, 

Bodegas Fontana, Bodega Soledad y Bodegas La Estación). 

• Hectáreas: 1.700. 

 

2. Zona de Producción 

La zona de producción comprende viñedos ubicados en municipios de las 

provincias de Cuenca y Toledo: 

• Provincia de Cuenca: El Acebrón, Alcázar del Rey, Almendros, 

Belinchón, Carrascosa del Campo, Fuente de Pedro Naharro, Horcajo 

de Santiago, Huelves, Huete, Langa, Loranca del Campo, Paredes, 

Pozorrubio, Rozalén del Monte, Saelices, Tarancón, Torrubia del 

Campo, Tribaldos, Uclés, Valparaíso de Arriba, Valparaíso de Abajo, 

Vellisca, Villamayor de Santiago, Villarrubio y Zarza de Tajo. 

• Provincia de Toledo: Santa Cruz de la Zarza y polígonos específicos 

de Cabezamesada y Corral de Almaguer. 

3. Rendimientos Máximos Permitidos (kg/ha) 

Los rendimientos varían según el sistema de conducción. Para las variedades 

tintas, existen límites más restrictivos según la edad del viñedo, siendo los 

siguientes los topes máximos generales permitidos (Grupo 3: viñedos entre 6 

y 15 años): 



 

Tipo de Uva Cultivo en Vaso (kg/ha) Cultivo en Espaldera (kg/ha) 

Blancas 8.000 11.000 

Tintas 8.000 11.000 

 

4. Altitud y Orografía 

• Altitud: Es la D.O. situada a mayor altitud de Castilla-La Mancha, 

oscilando entre los 500 a 800 metros en la mitad occidental y entre 

600 y 1.200 metros en la mitad oriental. 

• Orografía: La zona presenta una orografía variable con relieves que 

influyen en el régimen térmico, caracterizado por un clima 

continental con precipitaciones de tipo mediterráneo. 

5. Geología y Suelo 

• Tipo de suelo predominante: Suelos profundos, sin límites físicos ni 

químicos hasta los 2 metros de profundidad, con textura fina que 

oscila de franco-arcillosa a franco-arenosa. 

• Características físicas: Destacan por tener una importante cantidad 

de potasio y ser ricos en fósforo, lo que favorece el equilibrio y la 

maduración del fruto. Poseen tendencia caliza, no presentan 

problemas de salinidad y gozan de un buen drenaje interno efectivo, 

asegurando alta disponibilidad de oxígeno para las raíces. 

6. Variedades permitidas 

• Tintas: Cencibel (Tempranillo), Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah y 

Garnacha Tinta. 



 

• Blancas: Verdejo, Chardonnay, Moscatel de grano menudo, 

Sauvignon Blanc y Macabeo (o Viura). 

7. Filosofía e Historia 

La D.O. Uclés nació a principios de los años 2000 por iniciativa de un grupo de 

bodegas que buscaban diferenciar el potencial de sus viñedos, caracterizados 

por la altitud y suelos singulares que aportan una acidez y mineralidad 

distintivas. Su filosofía actual se centra profundamente en la sostenibilidad y 

el respeto al medio ambiente; fue la primera Denominación de Origen en 

medir la Huella de Carbono de todas sus bodegas. Se distingue por una 

producción de calidad enfocada en la gestión eficiente de recursos hídricos y 

energéticos. 

 

 

 



 

INFORME TÉCNICO: D.O.P. VALDEPEÑAS 

1. Datos Generales 

• Año de fundación: 1932 (Reconocimiento oficial en el Estatuto del 

Vino). 

• Nº de bodegas acogidas: 21 bodegas (dato actualizado 2024). 

• Hectáreas: 21.957 hectáreas de viñedo inscrito (dato actualizado 

2024). 

 

2. Zona de Producción 

La zona de producción se sitúa al sur de Castilla-La Mancha, en el borde 

meridional de la submeseta sur, limitada por los Campos de Montiel y 

Calatrava. Comprende los siguientes términos municipales: 

• Municipios completos: Valdepeñas, Alcubillas, Moral de Calatrava, 

San Carlos del Valle, Santa Cruz de Mudela y Torrenueva. 

• Municipios parciales: Partes de los términos de Torre de Juan Abad, 

Granátula de Calatrava, Alhambra y Montiel. 

 

3. Rendimientos Máximos Permitidos (kg/ha) 

Los rendimientos máximos establecidos en el Pliego de Condiciones son 

generales por tipo de uva, sin distinción específica en el texto legal entre 

cultivo en vaso o espaldera, aplicando el límite general a la parcela 

independientemente de su sistema de conducción. 



 

Tipo de Uva Cultivo en Vaso (kg/ha)* Cultivo en Espaldera (kg/ha)* 

Blancas 8.000 (general) 8.000 (general) 

Tintas 7.500 (general) 7.500 (general) 

(Nota: El Consejo Regulador puede modificar anualmente estos límites en un 

+/- 10% según las condiciones climáticas de la campaña). 

 

4. Altitud y Orografía 

• Altitud: La altitud media de la zona es de 705 metros sobre el nivel 

del mar. 

• Orografía: Se asienta sobre una planicie rodeada de colinas (sierras 

paleozoicas) que se elevan hasta los 1.000 metros al este y oeste, y 

limita al sur con las estribaciones de Sierra Morena. El río Jabalón 

atraviesa la zona de este a oeste. 

 

5. Geología y Suelo 

• Tipo de suelo predominante: Suelos calizos, arenosos y arcillosos de 

color rojo-amarillento. 

• Características físicas: Son suelos pobres en materia orgánica, de 

origen miocénico, con abundancia de caliza y costras calcáreas en el 

subsuelo (a unos 25 cm) que permiten una excelente retención de 

agua, fundamental para resistir el clima semiárido. 

 



6. Variedades permitidas

Según el Pliego de Condiciones vigente: 

• Tintas: Cencibel (Tempranillo) -variedad principal-, Garnacha Tinta,

Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah y Petit Verdot.

• Blancas: Airén, Macabeo (Viura), Chardonnay, Sauvignon Blanc,

Moscatel de Grano Menudo y Verdejo.

7. Filosofía e Historia

La D.O. Valdepeñas es una de las denominaciones históricas de España, 

reconocida desde 1932. Su filosofía se basa en la adaptación de la variedad 

Cencibel (Tempranillo) a un clima extremo de inviernos fríos y veranos 

tórridos, que junto a suelos pobres, produce vinos de gran estructura y color. 

Tradicionalmente famosa por sus claretes ("aloque"), hoy se enfoca en tintos 

de calidad (Crianza, Reserva, Gran Reserva) con gran capacidad de 

envejecimiento, impulsada por una potente industria transformadora y 

exportadora. Es la segunda D.O. más conocida por los consumidores 

españoles. 



 

NFORME TÉCNICO: D.O.P. CAMPO DE CALATRAVA 

1. Datos Generales 

• Año de fundación: 2024 (Reconocida oficialmente por la Unión 

Europea el 21 de febrero de 2024. 

• Nº de bodegas acogidas: 6 bodegas (Bodegas Naranjo, Quinta de 

Aves, Bodegas Reconquista, Encomienda de Cervera, Oleovinícola del 

Campo de Calatrava y Cooperativa Ntra. Sra. de las Nieves). 

• Hectáreas: 13.583,71 ha. 

 

2. Zona de Producción 

La zona geográfica abarca los siguientes municipios de la provincia de Ciudad 

Real: 

Aldea del Rey, Almagro, Argamasilla de Calatrava, Ballesteros de Calatrava, 

Bolaños de Calatrava, Calzada de Calatrava, Cañada de Calatrava, Carrión de 

Calatrava, Granátula de Calatrava, Miguelturra, Moral de Calatrava, Pozuelo 

de Calatrava, Torralba de Calatrava, Valenzuela de Calatrava, Villanueva de 

San Carlos y Villar del Pozo. 

 

3. Rendimientos Máximos Permitidos (kg2/ha) 

El Pliego de Condiciones establece los rendimientos máximos en función del 

sistema de conducción (vaso o espaldera), aplicando los mismos límites tanto 

para variedades blancas como tintas. 



 

Tipo de Uva Cultivo en Vaso (kg/ha) Cultivo en Espaldera (kg/ha) 

Blancas 10.000 kg/ha 13.000 kg/ha 

Tintas 10.000 kg/ha 13.000 kg/ha 

 

4. Altitud y Orografía 

• Altitud: El territorio oscila entre 700 y 900 metros en las elevaciones 

alargadas y 630-650 metros en las pequeñas llanuras. 

• Orografía: Se trata de una comarca alomada conformada por una 

sucesión de amplias cuencas enmarcadas por serratas cuarcíticas y 

edificios volcánicos (conos, coladas lávicas y maares). 

 

5. Geología y Suelo 

• Tipo de suelo predominante: Suelos de origen volcánico (zona más 

importante de vulcanismo reciente de la Península Ibérica). 

Presentan gran diversidad, clasificándose en hasta 6 grupos 

diferentes según la FAO. 

• Características físicas: 

o Color: Suelos oscuros que absorben mayor radiación solar, 

favoreciendo una maduración temprana. 

o Textura: Predominio de textura franco-arcillosa en 

horizontes subsuperficiales, lo que permite un buen 

desarrollo radicular. 



 

o Composición: Elevada pedregosidad superficial. 

Geoquímicamente singular con contenidos altos de Níquel 

(Ni), Manganeso (Mn), Cobalto (Co) y Potasio (K), pero bajos 

en Calcio (Ca). 

 

6. Variedades permitidas 

• Tintas: Cencibel o Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, 

Bobal, Petit Verdot, Cabernet Franc, Graciano, Garnacha Tintorera y 

Malbec. 

• Blancas: Airén, Macabeo, Verdejo, Chardonnay, Moscatel de grano 

menudo, Sauvignon Blanc, Riesling, Moscatel de Alejandría, 

Gewürztraminer, Viognier y Albariño. 

 

7. Filosofía e Historia 

La filosofía de la D.O.P. Campo de Calatrava se centra en la expresión 

auténtica de su "terroir" volcánico, único en la Península Ibérica. La 

singularidad de sus suelos oscuros y ricos en minerales, junto a una altitud 

que favorece el contraste térmico, permite elaborar vinos con una 

complejidad aromática y estructura diferenciada. Históricamente, la 

viticultura en la zona está documentada desde la Edad del Bronce y la época 

íbera (yacimientos de La Encantada y Oreto). Sin embargo, su consolidación 

definitiva llegó tras la reconquista en 1147 con la Orden de Calatrava y los 

monjes cistercienses, quienes impulsaron el cultivo de la vid en estas tierras 

de transición. 



EDITORIAL

EL SECTOR DEL VINO DE 

CASTILLA-LA MANCHA 



La vid en Castilla-La Mancha: una paleta inmensa para 

entender el presente y discutir el futuro 

Hablar de vino en Castilla-La Mancha es, antes que nada, hablar de vid. De 

paisaje, sí; de cultura, también; pero sobre todo de una realidad agraria que, 

por escala y por capilaridad social, no se parece a ninguna otra región 

española, si me apuras, del mundo. 

El viñedo aquí no es una postal: es un tejido económico y humano que sostiene 

pueblos enteros, estructura cooperativas, marca calendarios y define oficios. 

El estudio que acompaña esta guía lo expresa con claridad al situar a Castilla-

La Mancha como uno de los grandes territorios vitícolas de España y del 

mundo, con cientos de miles de hectáreas y decenas de miles de viticultores 

vinculados directa o indirectamente a la viña.  



 

Pero lo verdaderamente interesante, lo que explica por qué esta región puede 

ofrecer estilos tan distintos, no es solo la magnitud, sino la diversidad: 

diversidad de comarcas naturales (llanura, piedemonte, sierra), de altitudes y 

de exposiciones; y, por supuesto, de variedades. Desde la comarca natural de 

La Mancha como gran planicie vitícola, hasta territorios de transición y 

montaña (Alcarria, Serranía, Montes de Toledo, sierras albaceteñas…), el mapa 

físico condiciona el mapa del vino.  

 

La fotografía varietal: lo que se planta hoy (y lo que eso significa) 

Este verano contacté con la consejería de agricultura para solicitar el registro 

vitícola de la región, para este trabajo y otros que estoy desarrollando, sobre 

todo, para entender en primera persona como se vertebra la región. Hay un 

claro predominio de uva blanca (en torno al 54%) frente a tinta (aprox. 46%). 

Y, dentro de esa fotografía, hay un dato que lo explica casi todo: Airén sigue 

siendo el gran eje estructural, con 179.359 ha, alrededor del 42,16% del viñedo 

contabilizado, pero, antes de avanzar, no podemos obviar que Castilla-la 



 

Mancha fue en casi un 90% tierra de blancos, más concretamente de Airén, 

llegando a tener cerca de 500.000 hectáreas, más de lo que hoy tiene la 

región.. 

A partir de ahí, el viñedo se ordena por grandes “familias” que, juntas, explican 

la mayor parte de la producción y del estilo regional: 

• Tempranillo/Cencibel: 65.871 ha (≈ 15,48%). 

• Garnacha Tintorera: 31.438 ha (≈ 7,39%). 

• Bobal: 29.666 ha (≈ 6,97%). 

• Macabeo: 23.084 ha (≈ 5,43%). 

• Garnacha Tinta: 20.812 ha (≈ 4,89%). 

• Monastrell: 12.708 ha (≈ 2,99%). 

• Tinto Pámpana Blanca: 8.466 ha (≈ 1,99%). 

• Syrah: 8.146 ha (≈ 1,91%). 

• Cabernet Sauvignon: 6.575 ha (≈ 1,55%). 

 

 

 

 

 

 



 

Lo relevante no es solo el ranking: es la conclusión. Con tus propios datos se 

aprecia que las 10 variedades más plantadas concentran más del 90% del 

viñedo. El resto —más de un centenar de entradas varietales entre blancas y 

tintas— constituye una “cola larga” minoritaria, pero decisiva para el futuro: 

ahí están muchas de las oportunidades de identidad, diferenciación y 

adaptación. 

 

Menos hectáreas: el viñedo como termómetro 

El gráfico de evolución provincial (1998–2010–2024) incorpora un mensaje 

que conviene leer sin dramatismo, pero sin maquillaje: la superficie de viñedo 

ha descendido. No de forma uniforme —hay provincias donde la caída es más 

acusada y otras donde el ajuste es más contenido—, pero el trazo general es 

claro: el viñedo se ha replegado. 

 

Ese descenso no es un accidente aislado; suele ser la suma de varios factores 

que el propio sector conoce bien: reestructuración y reconversión, presión 

sobre la rentabilidad, cambios en la orientación productiva, dinámica de 



 

autorizaciones/replantaciones y, cada vez más, el impacto de un clima que 

aprieta por arriba (calor) y por abajo (agua). También hay que hablar de la 

estructura productiva, que está entorno al 60% (o puede que más) en manos 

de las cooperativas.  

Y aquí aparece una idea clave para el enfoque editorial de esta guía: cuando el 

viñedo baja, el debate ya no puede ser solo de volumen; tiene que ser de 

valor, de calidad real y percibida. 

El futuro está en las autóctonas (sin renunciar a lo que funciona) 

Decir que el futuro pasa por potenciar variedades autóctonas no es una 

consigna romántica: es una estrategia técnica y comercial a la vez. 

• Técnica, porque muchas de esas variedades nacieron —o se han 

seleccionado durante generaciones— para convivir con lo que define 

Castilla-La Mancha: continentalidad, sequedad, suelos calizos, 

amplitud térmica y maduraciones largas. Airén es el ejemplo obvio, 

pero no el único. En tu fotografía varietal aparecen nombres que, bien 

trabajados, pueden ser un diferencial real: Tinto Velasco (≈ 995 ha), 

Pardillo/Marisancho (≈ 1.044 ha), Moravia (≈ 916 ha), además de la 

propia Tinto Pámpana Blanca (≈ 8.466 ha), que ya tiene suficiente 

masa crítica como para construir un relato serio de identidad y estilo. 

• Comercial, porque el mercado no paga “variedad” en abstracto: paga 

singularidad cuando está bien contada y, sobre todo, bien ejecutada. 

Las autóctonas pueden ser tu pasaporte a vinos con firma regional 

reconocible, no intercambiables, no clonables. 

Ahora bien: potenciar autóctonas no significa levantar un muro contra las 

foráneas. De hecho, tus propios datos son el mejor argumento para un 

enfoque equilibrado: las variedades internacionales más extendidas (Syrah,  



 

Cabernet Sauvignon, Chardonnay, Sauvignon Blanc, Merlot, etc.) suman en 

torno al 7% del viñedo. No dominan, pero aportan. Han encontrado su sitio, y 

en muchos casos han funcionado muy bien como herramientas para abrir 

mercados, construir determinados estilos y complementar la paleta local. 

La clave está en la intención: 

• Foráneas como puente, no 

como sustitución. 

• Autóctonas como columna 

vertebral, no como eslogan. 

 

 

¿Qué debería ocurrir a partir de aquí? 

Esta guía y su web clm.wine, pretende ser un “termómetro” real del sector con 

una idea práctica que hay que destacar y hacer que sean conscientes los cargos 

políticos, rectoras de cooperativas y grandes productores: la diversidad no se 

defiende solo plantando “de todo”, sino tomando decisiones. 

1. Ordenar el relato varietal por territorios, no por modas: qué funciona 

mejor en cada comarca, con qué suelos y qué altitudes, y para qué 

estilo de vino.  

1. Identificar y proteger viñedos viejos de variedades clave  como sobre 

todo la airén además de otras autóctonas para y convertirlos en valor 

medible: vinos de parcela, de paraje, de municipio, con trazabilidad y 

coherencia. 



 

2. Invertir en conocimiento agronómico y material vegetal (selección 

masal, adaptación al estrés hídrico, portainjertos, manejo de suelo): la 

autenticidad no está reñida con la precisión. 

3. Elevar el listón comercial: si el viñedo ha bajado, la única salida 

sostenible es que el precio medio —y el margen— suba. Eso solo 

ocurre cuando el mercado entiende por qué ese vino “solo puede ser 

de aquí”. 

Si me permiten, aunque fuera de estos puntos, pero también muy importante, 

que los consejos reguladores dejen de mirarse el ombligo, se abran a conocer 

más y mejor lo que se está haciendo en el mercado. Prueba de que no lo están 

haciendo bien, es que lo que en otras regiones es una anomalía (que los vinos 

de la tierra se posicionen por encima de los vinos con D.O.), aquí es una 

realidad tan palpable como que bodegas que son o han sido punta de lanza de 

la denominación de origen La Mancha, ahora tienen sus mejores vinos bajo 

IGP.  

Castilla-La Mancha tiene tamaño, historia y diversidad para jugar en todas las 

ligas. La pregunta, en realidad, no es si puede: es si quiere hacerlo desde su 

propia voz. Y esa voz —la más creíble y duradera— se construye desde la viña, 

desde las variedades que mejor hablan el idioma de esta tierra, y desde la 

inteligencia de integrar lo aprendido con lo que viene. 

Joaquín Parra, 18-12-2025 

 

 

 

 



 

La necesidad estratégica de la segmentación en Castilla-La Mancha 

En el análisis del sector vitivinícola de Castilla-La Mancha persiste un error 

estructural: la homogeneización del territorio. Si bien desde una perspectiva 

política o administrativa puede resultar complejo establecer diferenciaciones, 

los profesionales del sector tenemos la responsabilidad técnica de segmentar 

y definir los distintos terruños de una región cuya extensión supera en 15,6 

veces a la de La Rioja. 

Resulta contradictorio observar cómo zonas de menor extensión, como la 

propia DOCa Rioja, distinguen claramente sus subzonas, mientras que en 

nuestra región tendemos a diluir la identidad bajo el concepto genérico de 

"Castilla-La Mancha" o, en un escenario más reduccionista, englobando todo 

bajo la etiqueta de "vinos de La Mancha". Esta simplificación ignora la realidad 

técnica: incluso dentro de la extensa D.O. La Mancha existe una notable 

diversidad de suelos y altitudes. El problema de posicionamiento radica en 

comercializar el territorio únicamente como "la mayor región vitivinícola del 

mundo" (volumen), en lugar de poner en valor la "Denominación de Origen 

con mayores singularidades del mundo" (valor y diferenciación). 

El presente artículo pretende servir como punto de inflexión para cambiar esta 

narrativa. A continuación, desglosaremos las profundas diferencias vitícolas de 

la región a través del análisis de cuatro zonas específicas: DOP Los Cerrillos, 

DOP Méntrida, DOP Rio Negro y DOP Vallegarcía. Aunque el estudio podría 

ampliarse a enclaves como la Jumilla albacetense (Fuente-Álamo) o Landete 

en la serranía conquense, estos cuatro ejemplos, por sus características 

edafoclimáticas extremas y diferenciadas, ilustran a la perfección el mosaico 

de terruños que compone nuestra realidad vitivinícola. 

 

 



 

1.0 El concepto de terruño y su relevancia estratégica en Castilla-La Mancha 

El concepto de 'terruño' (o terroir) define la interacción sinérgica e indisoluble 

entre los factores abióticos de un lugar —suelo, clima y topografía— y el factor 

biótico y humano, que abarca desde la selección del material vegetal hasta las 

prácticas culturales y enológicas. Es esta combinación la que otorga al vino una 

identidad irrepetible, convirtiéndolo en un fiel reflejo de su origen geográfico. 

Históricamente, la mención del terroir en Castilla-La Mancha se consideraba 

una temeridad, bajo el prejuicio de que los "suelos de calidad" eran patrimonio 

exclusivo de otras latitudes. Sin embargo, el análisis técnico desmiente la 

supuesta homogeneidad de la meseta: la región se configura en realidad como 

un mosaico edafoclimático de gran complejidad geológica y variabilidad 

ambiental. 

 

Factores determinantes del terruño regional 

La identidad de los vinos castellanomanchegos no puede entenderse sin 

analizar sus condicionantes naturales específicos: 

• Diversidad edafológica: Lejos de ser uniforme, el sustrato geológico 

de la región, fruto mayoritariamente de sedimentación miocénica, 

presenta perfiles muy diferenciados que inducen respuestas vitícolas 

distintas: 

o Suelos calizos y margosos: Predominantes y ricos en 

carbonato cálcico. Son suelos pobres que limitan 

naturalmente el vigor de la planta, favoreciendo vinos tintos 

de alta capa, estructura y riqueza alcohólica. 

o Suelos arenosos: Comunes en diversas zonas, ofrecen un 

excelente drenaje y sanidad radicular. Tienden a producir 



 

vinos más finos, aromáticos y de graduación más moderada, 

aunque exigen una gestión hídrica precisa. 

o Suelos arcillosos: Su capacidad de retención de agua resulta 

crítica en años de sequía, permitiendo ciclos de maduración 

más estables y equilibrados. 

o Suelos pedregosos (aluviales/rañas): Actúan como 

reguladores térmicos y facilitan la permeabilidad, aportando a 

menudo notas minerales y complejidad a los vinos. 

 

• Climatología y topografía: El clima continental extremo es el gran 

escultor del vino en la región. Con una insolación anual superior a las 

3.000 horas y una pluviometría escasa (300-400 mm), se garantiza una 

sanidad vegetal excepcional y una maduración completa. La altitud, 

que oscila mayoritariamente entre los 600 y 800 msnm pero supera 

los 1.000 m en zonas como la Serranía de Cuenca, Guadalajara, o la 

comarca de El Bonillo, introduce una amplitud térmica diaria decisiva 

para la fijación de precursores aromáticos y la retención de acidez 

natural. 

 

El Terruño como herramienta estratégica 

En el contexto actual, analizar y comunicar el terruño no es una opción 

estética, sino una herramienta estratégica fundamental para la 

competitividad. Permite trascender la competencia por volumen y precio para 

posicionar el producto por su valor y singularidad. La zonificación y el estudio 

de suelos permiten desentrañar por qué una misma variedad se expresa de 

forma radicalmente distinta en función de su ubicación. 



 

Para demostrar empíricamente esta diversidad, analizaremos a continuación 

cuatro casos de éxito, cuatro Denominaciones de Origen Protegidas (DOP) que 

ejemplifican extremos opuestos dentro de la región: Los Cerrillos, Méntrida, 

Rio Negro y Vallegarcía. A través de ellas, observaremos cómo la geografía y 

la intervención humana (viticultura y enología) moldean perfiles 

organolépticos únicos que rompen con el estereotipo del vino manchego 

estándar. 

 

2.0 DOP Los Cerrillos: La influencia del Guadiana en un ciclo tardío 

La DOP Los Cerrillos se encuentra en la vega alta del río Guadiana, en un paraje 

definido por la proximidad del embalse de Peñarroya. Su identidad se forja a 

través de un microclima particular que retrasa el ciclo de maduración de la vid 

y se complementa con unas técnicas de vinificación específicas, diseñadas para 

extraer el máximo potencial polifenólico de la uva. El resultado son vinos de 

gran intensidad colorante y estructura, que expresan fielmente las condiciones 

de este entorno singular. 

 



 

2.1 Geografía, suelo y clima 

Los factores naturales que definen el terruño de Los Cerrillos son una 

combinación de altitud, geología y la influencia hídrica del entorno. 

• Ubicación y altitud: El viñedo se sitúa junto al embalse de Peñarroya, a una 

altitud media de 695 metros. Esta posición es clave para la configuración de su 

microclima. 

• Suelo: La composición del suelo es fundamentalmente caliza y marga. Este 

tipo de suelo es conocido por su capacidad para producir vinos estructurados 

y con buen potencial de envejecimiento. 

• Clima y microclima: Aunque la zona presenta un clima mediterráneo 

continentalizado, la proximidad al embalse y la protección de los cerros 

circundantes ejercen un efecto moderador crucial. Este microclima retrasa el 

ciclo vegetativo entre 15 y 20 días respecto a las zonas aledañas, evitando 

temperaturas nocturnas excesivamente elevadas durante la maduración y 

favoreciendo una síntesis lenta y completa de los compuestos polifenólicos en 

la uva. 

 

2.2 Viticultura y enología 

El factor humano en Los Cerrillos se manifiesta a través de un conjunto de 

prácticas meticulosas, tanto en el viñedo como en la bodega, orientadas a 

preservar y potenciar la calidad que el terruño ofrece. 

• Variedades de uva: Las variedades tintas autorizadas son Tempranillo, 

Cabernet Sauvignon, Syrah y Petit Verdot. 



 

• Prácticas de cultivo: Se realiza una poda en verde para limitar de forma 

natural el rendimiento de la planta, concentrando así la calidad en menos 

racimos. 

• Vendimia específica: La recolección se lleva a cabo exclusivamente de 

madrugada, en la franja horaria de 5 a 11 horas, para asegurar que la uva 

llegue a la bodega a bajas temperaturas, preservando intactos sus precursores 

aromáticos. 

• Técnicas de vinificación: Está condicionada por las variedades con las que 

trabajan, de manera que la bodega trabajará con lasgas maceraciones que 

faciliten la extracción de compuestos fenólicos.  

 

2.3 Síntesis del terruño y perfil del vino 

La conexión entre el entorno y el vino en Los Cerrillos es directa y palpable. El 

ciclo de maduración tardío, propiciado por el microclima, y el suelo calcáreo, 

sientan las bases para obtener uvas con una concentración polifenólica 

excepcional. 

Este perfil contrasta notablemente con el que ofrece la DOP Méntrida, donde 

la Garnacha sobre suelos graníticos da lugar a vinos de una potencia y carácter 

muy diferentes. 

 

3.0 DOP Méntrida: el carácter de la garnacha en suelos graníticos 

Situada al pie de la Sierra de Gredos, en el norte de la provincia de Toledo, la 

DOP Méntrida define su terruño a través de una combinación singular: un 

clima continental extremo, suelos arenosos de origen granítico y el predominio 

de viñedos viejos de la variedad Garnacha. Estas condiciones, aunque duras 



 

para el cultivo, son precisamente las que forjan la identidad de sus vinos, 

dotándolos de una potencia, estructura y calidez inconfundibles. 

 

3.1 Geografía, suelo y clima 

El entorno físico de Méntrida es el resultado de su posición geográfica entre el 

Sistema Central y el valle del Tajo. 

• Ubicación: Se localiza en el norte de la provincia de Toledo, en las 

estribaciones de la Sierra de Gredos, una zona atravesada por el río Alberche. 

• Suelo: Los suelos son muy arenosos de origen granítico, una herencia directa 

de la geología de la sierra. Se caracterizan por ser ácidos, lo que influye 

directamente en el comportamiento de la vid. 

• Clima: La zona presenta un clima continental extremado. Los inviernos son 

largos y fríos, aunque atemperados por la protección de la sierra, mientras que 



 

los veranos son muy calurosos. Un factor determinante son las precipitaciones 

muy escasas, que apenas alcanzan los 300 mm anuales. 

 

3.2 Viticultura y enología 

El factor humano en Méntrida se ha adaptado a la dureza del entorno, 

conservando prácticas tradicionales que aprovechan al máximo el potencial de 

sus variedades y suelos. 

• Variedad principal: La protagonista indiscutible es la Garnacha tinta, a 

menudo procedente de vides muy viejas, de baja producción.  

• Otras variedades: También están autorizadas otras variedades tintas como 

Tempranillo y Syrah, y blancas como Albillo Real y Verdejo. 

• Sistema de conducción: El sistema tradicional de poda en vaso es el más 

extendido, una práctica ancestral que ayuda a proteger los racimos de la 

excesiva insolación estival. 

• Rendimiento: Los rendimientos máximos permitidos reflejan esta 

adaptación, siendo de 7.150 Kg/ha para los viñedos en vaso y de 12.850 Kg/ha 

para los conducidos en espaldera. 

 

3.3 Síntesis del terruño y perfil del vino 

La dureza del clima continental y la pobreza de los suelos arenoso-graníticos 

de Méntrida actúan como un regulador natural, limitando severamente el 

rendimiento de las vides. Esta restricción hídrica y nutricional es, 

paradójicamente, la clave de la calidad de sus vinos. Al producir menos uva, la 



 

vid concentra todo su potencial en los racimos restantes, dando lugar a frutos 

de una riqueza excepcional. 

Esta concentración se traduce directamente en las siguientes características 

distintivas del vino: 

• Potencial alcohólico: Vinos con una elevada graduación alcohólica natural. 

• Estructura y cuerpo: Vinos carnosos, con cuerpo, ricos en tanino y con un 

alto extracto seco, lo que denota una gran concentración de materia. 

• Color: Aunque la norma de producción de la D.O. dice lo siguiente: “color 

rojo cereza o violáceo, granate oscuro o picota, limpio y brillante” lo cierto es 

que la enología moderna nos lleva a vinos con una intensidad de color media-

baja 

 

4.0 DOP Rio Negro: Viticultura de montaña en el páramo de Guadalajara 

La DOP Rio Negro representa un caso singular de viticultura de montaña en 

Castilla-La Mancha. Su identidad se forja en condiciones extremas: una altitud 

que roza los 1.000 metros y una ubicación en un páramo aislado junto a la 

Sierra Norte de Guadalajara. Estas circunstancias, unidas a una geología y un 

clima radicalmente diferentes a los de su entorno, dan como resultado vinos 

con un perfil de frescura, acidez y complejidad aromática que desafían las 

generalizaciones sobre el vino de la región. 

 

4.1 Geografía, suelo y clima 

El entorno físico de Rio Negro es el principal factor diferenciador, con 

características únicas que definen la personalidad de sus vinos. 



 

Factor Natural Descripción y Consecuencia 

Altitud 

Extrema 

940-1.000 metros. Convierte a Rio Negro en el viñedo más 

septentrional de Castilla-La Mancha. 

Suelo y 

Geología 

Formación tipo "rañizo" (origen cuarcítico y pizarroso). Suelo 

ácido, bajo en calcio, con alto contenido en arcillas. 

Clima de 

Montaña 

Continental mediterráneo matizado por la altitud. Oscilación 

térmica diaria superior a 20ºC durante la maduración. 

Pluviometría 
Superior a la media de zonas limítrofes (560 mm anuales), 

con tormentas de verano que refrescan el ambiente. 

Radiación Solar 
Intensa, debido a la altitud y al aire limpio, lo que provoca el 

engrosamiento del hollejo de la uva como protección. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

4.2 Viticultura y enología 

Las prácticas humanas en Rio Negro son una respuesta directa a los desafíos y 

oportunidades que presenta su entorno extremo. 

• Variedades adaptadas: Destaca la presencia de la variedad local Tinto 

Fragoso, un tesoro local. La variedad Gewürztraminer muestra una excelente 

adaptación, junto con Tempranillo, Syrah, Cabernet Sauvignon y Merlot. 

• Ciclo y vendimia: Las condiciones climáticas imponen un ciclo inusualmente 

largo, que culmina en una de las vendimias más tardías de España, 

prolongándose hasta finales de octubre. 

 

4.3 Síntesis del terruño y perfil del vino 

La combinación de un suelo ácido de origen pizarroso, una altitud extrema, 

una maduración lenta y una radiación solar intensa es la fórmula que da como 

resultado el perfil único de los vinos de Rio Negro. La planta, en su adaptación 

a este entorno, produce uvas con hollejos más gruesos y una acidez natural 

muy elevada, elementos que se trasladan directamente a la copa. 

Las características resultantes de este terruño son: 

• Acidez y sabor: Vinos con una elevada acidez natural y un característico 

amargor final que aporta persistencia, derivado directamente del suelo ácido. 

• Composición mineral: Presentan una concentración de calcio inusualmente 

elevada en el vino, a pesar de la pobreza del suelo en este elemento, un 

fenómeno vinculado a la fisiología de la vid en este entorno. 

• Intensidad y color: El engrosamiento de los hollejos da lugar a un alto nivel 

de antocianos totales 



 

Rio Negro es, en conclusión, un exponente excepcional de la viticultura de 

montaña, produciendo vinos de una frescura y longevidad notables. Su perfil, 

forjado en suelos ácidos de "rañizo", nos sirve de puente para analizar la DOP 

Vallegarcía, cuyo terruño se define también por una geología singular. 

 

5.0 DOP Vallegarcía: La singularidad de los suelos de "raña" en los Montes de 

Toledo 

La DOP Vallegarcía, ubicada en la comarca del Parque Nacional de Cabañeros, 

es un claro ejemplo de cómo una geología excepcional puede definir la 

identidad de un vino. Su carácter proviene de un sustrato único en la viticultura 

regional, la formación geológica conocida como la "Raña del Fresno", y de un 

microclima moderado que permite una maduración fenólica completa y 

equilibrada. Esta combinación da lugar a vinos de gran estructura, elegancia y 

capacidad de guarda. 

 

5.1 Geografía, suelo y clima 

Los factores naturales de Vallegarcía son tan singulares que determinan un 

perfil de vino inconfundible, con una marcada huella mineral. 

• Ubicación y altitud: El viñedo se encuentra a 835 metros de altitud en los 

Montes de Toledo, rodeado por la influencia fluvial del río Bullaque y sus 

arroyos. 

• Geología única entre los suelos vitícolas estudiados en Castilla-La Mancha. 

• Composición del suelo: Presenta propiedades químicas muy inusuales en la 

región: pH ácido, bajos contenidos de calcio, elevados contenidos en silicio, 



 

hierro y aluminio, y una elevada cantidad de tierras raras (Ce, La, Nd) en 

comparación con las medias regionales y mundiales. 

• Microclima: El clima es moderado por la influencia fluvial y la protección de 

las sierras. Presenta una gran amplitud térmica entre el día y la noche, un 

factor clave que favorece el desarrollo de una estructura tánica sobresaliente 

en la uva. 

 

5.2 Viticultura y enología 

Las prácticas humanas en Vallegarcía están orientadas a la precisión y al 

máximo respeto por la materia prima, buscando traducir fielmente las 

características del terruño a la botella. 

• Variedades: Las variedades autorizadas incluyen Viognier como blanca 

principal y un elenco de tintas de prestigio como Syrah, Merlot, Cabernet 

Sauvignon, Cabernet Franc y Petit Verdot, entre otras. 



 

• Vendimia y selección: La vendimia es íntegramente a mano en cajas 

pequeñas para preservar la integridad de los racimos. Se realiza una doble 

selección: una primera en el propio viñedo y una segunda en la mesa de 

selección de la bodega. 

• Vinificación diferenciada: Cada variedad se elabora por separado para 

respetar su identidad. El vino blanco fermenta parcialmente en barrica de 

roble francés, y todos los tintos realizan su crianza en barricas de roble 

francés. 

 

5.3 Síntesis del terruño y perfil del vino 

La fusión de los factores naturales y humanos en Vallegarcía es total. El suelo 

ácido de "raña", pobre en calcio pero rico en otros minerales, imprime un 

carácter inconfundible. El microclima moderado y la gran amplitud térmica 

permiten que la uva alcance una maduración fenólica completa y equilibrada, 

desarrollando una piel rica en taninos de alta calidad. Estas condiciones, 

combinadas con una viticultura y enología de precisión, se traducen 

directamente en el perfil del vino. 

6.0 Análisis comparativo  

La comparación de las Denominaciones de Origen Protegida de Los Cerrillos, 

Méntrida, Rio Negro y Vallegarcía permite apreciar la extraordinaria diversidad 

de terruños que alberga Castilla-La Mancha. Aunque comparten una misma 

macrorregión, sus identidades vitivinícolas son profundamente distintas, cada 

una moldeada por una combinación única de geografía, clima, suelo y tradición 

humana. Este análisis demuestra que hablar de un "vino manchego" 

homogéneo es una simplificación que ignora la riqueza de sus micro-terruños. 

 



 

Tabla comparativa  

La siguiente tabla resume los elementos más diferenciadores de cada una de 

las DOP analizadas, evidenciando sus perfiles contrastantes. 

Característica 
DOP Los 

Cerrillos 
DOP Méntrida 

DOP Rio 

Negro 

DOP 

Vallegarcía 

Factor 

Geográfico 

Clave 

Vega alta del río 

Guadiana y 

embalse de 

Peñarroya 

Estribaciones de 

la Sierra de 

Gredos 

Páramo de 

montaña 

aislado (Sierra 

Norte de 

Guadalajara) 

Montes de 

Toledo 

(Parque 

Nacional de 

Cabañeros) 

Tipo de Suelo 

Dominante 

Caliza y marga 

(pH básico) 

Arenoso de 

origen granítico 

(ácido) 

"Rañizo" de 

origen 

cuarcítico y 

pizarroso 

(ácido) 

"Raña" (orden 

Ultisol), 

geología única 

(ácido) 

Altitud 

(metros) 
695 

Estribaciones de 

sierra 
940 - 1.000 835 

Influencia 

Climática 

Principal 

Microclima 

moderador del 

embalse (ciclo 

tardío) 

Continental 

extremado, con 

escasas 

precipitaciones 

Altitud extrema 

y oscilación 

térmica diaria 

(>20ºC) 

Gran amplitud 

térmica y 

microclima 

moderado 

Expresión 

Principal en el 

Vino 

Alta 

concentración 

de color y 

polifenoles 

Elevada 

graduación 

alcohólica y 

cuerpo 

Acidez natural 

elevada y 

carácter 

mineral 

Equilibrio, 

estructura 

tánica y 

capacidad de 

guarda 



 

El análisis pormenorizado de las DOP Los Cerrillos, Méntrida, Rio Negro y 

Vallegarcía trasciende el ejercicio descriptivo para revelar una realidad 

estratégica incontestable: el concepto de terruño es el activo más potente 

que posee Castilla-La Mancha para desmantelar el mito de la homogeneidad 

regional. 

La coexistencia de estas zonas demuestra que nuestra región no es un 

monocultivo plano, sino una suma compleja de microclimas y geologías 

singulares. La clave de la competitividad futura reside en esta segmentación, 

permitiendo al mercado apreciar la especificidad y la alta calidad derivada de 

entornos concretos. Cada una de estas denominaciones articula un relato 

técnico y sensorial único: 

• Los Cerrillos: Representa la singularidad hidrológica en la meseta. Es 

la expresión técnica de un ciclo vegetativo ralentizado por la influencia 

del embalse sobre suelos calcáreos, lo que deriva en vinos de una 

estructura polifenólica profunda y una capacidad de guarda superior. 

• Méntrida: Evidencia la resiliencia varietal. Refleja la adaptación 

extrema de la Garnacha histórica a la austeridad de los suelos arenoso-

graníticos y un clima continental riguroso, resultando en perfiles de 

alta intensidad, calidez y una mineralidad distintiva. 

• Rio Negro: Constituye el paradigma de la viticultura de altura. Un 

ejemplo de cómo la cota (cercana a los 1.000 msnm) modifica el 

metabolismo de la vid, preservando la acidez natural y garantizando 

frescura y tensión en una latitud meridional. 

• Vallegarcía: Certifica la excepcionalidad geológica. Es la prueba 

empírica de cómo un sustrato ácido y pedregoso (la raña), atípico en 

el contexto regional, se traduce en vinos complejos, de perfil atlántico-

continental y gran longevidad. 



 

En definitiva, la "Mancha vitivinícola" como un todo uniforme es una 

simplificación comercial obsoleta. El futuro del sector pasa por reivindicar esta 

diversidad, donde la zonificación no es solo una herramienta agronómica, 

sino el argumento de venta más sólido para posicionar nuestros vinos en el 

segmento de valor que les corresponde por calidad y origen. 

 

 



 

Salvar la variedad Airén. ¿El 

enemigo en casa? 

De la uva útil al vino valioso: cómo ordenar el modelo para que el 

nombre Airén signifique calidad, coherencia y rentabilidad. 

 

Hay títulos que nacen como una provocación y acaban siendo una radiografía. 

“Salvar la variedad Airén” suena, de entrada, a rescate épico: a alguien 

arrojándose al agua para evitar que se hunda un barco. Pero Airén no es un barco 

que se hunde. Es, más bien, un transatlántico que hemos decidido pilotar con el 

freno de mano echado… y, lo que es peor, con la vergüenza instalada en el 

puente de mando por todo lo que se ha hecho y denigrado esta variedad en su 

historia reciente. 

 

La Airén no necesita una campaña de caridad. Necesita algo mucho más 

incómodo: que dejemos de traicionarla desde dentro. 

 

 

 

 

 

 

La airén no necesita que la “salven”, 

necesita que la interpreten. 



 

La paradoja Airén: gigante agronómico, enano comercial 

Airén es una de esas variedades que han tenido la mala suerte de ser útiles. 

Útiles para sostener familias, cooperativas y cosechas enteras; útiles para dar 

volumen cuando el mercado pedía volumen; útiles para encajar en un modelo 

productivo que ha premiado el kilo y el grado por encima de la identidad. Y esa 

utilidad -bendita utilidad- ha sido, con los años, su condena cultural. 

Porque el mercado, que es cruel pero no es tonto, termina asociando lo repetido 

con lo verdadero: si durante décadas la Airén ha sido el comodín del granel, el 

consumidor la etiqueta mentalmente como tal, aunque en la viña haya otras 

historias, otras realidades, y vaya si las hay. 

En Castilla-La Mancha, Airén no es solo una variedad. Es paisaje. Es memoria 

agrícola. Es adaptación. Es una respuesta histórica a la sequía, al sol, al viento 

y al secano. En un tiempo donde el cambio climático está redibujando el mapa 

del vino, esa resistencia no debería ser un dato: debería ser un argumento de 

futuro. 

Y, sin embargo, hay muchos, 

desde instituciones, 

organismos y hasta alguna 

denominación de origen que 

otra, que habla de Airén como 

si fuese una variedad que hay 

que justificar. Como si pidiera 

perdón por existir, pero para 

redimirse, crean el “día 

mundial del airén” , parece ser 

que ya lo han vendido todo en 

botella y a buenos precios… permitanme la ironía.  

 



 

El gran malentendido: “neutra” no significa “sin alma” 

A Airén se le ha hecho un daño enorme con una palabra que parece técnica pero 

funciona como sentencia: neutra. Se ha repetido tantas veces que “no huele a 

nada” que muchos han confundido la discreción con la ausencia de identidad. 

Pero en vino, como en cocina, el grito no es sinónimo de calidad. Hay 

variedades exuberantes que enamoran al primer golpe de nariz y se diluyen en 

la mesa; y hay variedades que construyen su valor en la boca, en la textura, en 

el equilibrio, en la capacidad gastronómica. Airén pertenece a este segundo 

grupo cuando se trabaja con intención. Puedes buscar algunos escritos y 

referencias de alguien tan poco sospechoso de parcialidad o interés como Jancis 

Robinson que dice de la airén, que entre otras muchas virtudes, es falta de 

intensidad aromática, permite mostrar major que otras muchas la identidad del 

territorio, el carácter varietal, la mineralidad, el clima…  

Tanto es así que la puso como ejemplo en un artículo sobre la mineralidad en el 

vino. Única representante Española entre un elenco de vinos de prestigio. El 

vino, que también hay de decirlo, fue Las Tinadas Airén de Bodegas Verum. El 

primer airén que le gusto y del que dijo, palabras textuales: “el major airén que 

he probado nunca”. 

Su virtud -cuando la tratamos bien- no es el maquillaje aromático. Es la 

honestidad. Y esa honestidad, en el mundo actual, puede ser una ventaja 

competitiva: blancos más de mesa (en el buen sentido de la palabra), menos de 

artificio, con una identidad que se apoya en el origen, el manejo y el estilo, no 

en el perfume de catálogo. 

 

La verdad incómoda: el enemigo está en casa 

Si hoy la Airén no ocupa el lugar que podría ocupar, no es porque “no se pueda”. 

Es porque durante demasiado tiempo hemos aceptado un modelo donde: 



 

• La producción se ha confundido con el éxito. 

• El granel ha sido el destino natural, casi inevitable. 

• El precio bajo ha funcionado como profecía autocumplida: “como es barata, 

es mala; como es mala, es barata”, además, se vendía bien a granel y si no, 

se recurría a la destilación. 

• Y, lo más peligroso: hemos permitido que el nombre “Airén” se use como 

paraguas indistinto. 

Cuando se generaliza “Airén = calidad” sin reglas, sin segmentación y sin 

exigencias, no gana nadie. Porque el mercado no premia la intención: premia la 

consistencia. Y la consistencia se destruye cuando el consumidor se encuentra 

una botella correcta hoy y otra cansada, oxidada o plana mañana bajo el mismo 

nombre. 

El enemigo, por tanto, no es la variedad. Es el desorden. 

  

Dos Airén, dos destinos: industria y valor 

El primer paso para “salvar” la Airén -en el sentido serio de la palabra: salvar 

su prestigio y su rentabilidad- es dejar de pedirle que sea todo a la vez sin 

explicarlo. 

Airén puede sostener un circuito industrial (mosto, destilación, vinagres, 

incluso graneles en volumen) y, al mismo tiempo, construir un circuito 

comercial de valor. No hay contradicción. Lo que no puede ocurrir es que ambos 



 

circuitos se confundan, porque entonces el circuito industrial termina dictando 

el precio emocional y económico del conjunto. 

La solución no es romántica. Es estratégica: separar destinos, fijar reglas y 

proteger el nombre. 

Dos Airén, dos circuitos 

Airén industrial: volumen y destino claro (mosto, destilación y vinagres sin ningún límite de 

producción. El viticultor que tenga posibilidad de producir más de 25.000 kgs por hectárea, debe poder 

hacerlo si le resulta rentable, pero esa uva, jamás debe entrar en el mismo circuito que la uva para 

embotellar.  
 

Airén comercial: rendimientos contenidos, trazabilidad, estándares técnicos y vocación de 
prescripción. Cuando hablamos de viña vieja, en vaso y de secano, es difícil que supere los 6.000 o 

7.000 kgs. por hectárea 

 
Si todo se llama igual, todo vale lo mismo. 

Cuando se generaliza Airén = calidad sin reglas, no gana nadie. 



 

La viticultura que crea prestigio: secano, vaso, viña vieja… 

y límites reales 

Si queremos una Airén que el consumidor recuerde, hay 

que empezar por una Airén que la viña sostenga. 

El plan no necesita subvencionar por subvencionar. 

Necesita ordenar. Necesita distinguir. Necesita proteger lo 

que de verdad genera valor: 

• Viñedo en vaso y en secano como patrimonio cualitativo 

y paisajístico. 

• Viñas viejas como reserva de identidad y complejidad. 

• Rendimientos reales para el circuito comercial, con 

control por parcela (no promedios de conveniencia). 

La calidad no nace de un comunicado. Nace de una 

decisión agronómica: menos kilos y más verdad. 

Reglas del Airén comercial 

1) Límite real de rendimiento por parcela. 

2) Selección de viña (secano, vaso, viña vieja, ecológico) cuando exista. 

3) Trabajo de textura y estabilidad (lías, control de oxígeno, Crianza en tinaja o fudre). 
4) Consistencia: el nombre se gana con repetición (y Calidad). 

 

Bodega: libertad de estilo, mínimos de seriedad 

Airén tiene una virtud enorme para el elaborador: es versátil. Puede jugar en 

registros distintos y, bien trabajada, lo aguanta. 

En bodega hay que evitar dos errores: imponer un estilo único (sería matar su 

oportunidad) y permitir cualquier cosa sin estándares (sería matar su nombre). 



 

Libertad, sí. Pero con una idea irrenunciable: la Airén de valor debe garantizar 

boca, estabilidad y vida comercial. 

El trabajo con lías finas -bien entendido, no como etiqueta- puede ser una 

columna vertebral para construir blancos con textura, gastronomómicos y 

consistentes. Y junto a ello, un punto que se ignora demasiado: vinos 

industrializados, de rápidas elaboraciones para sacar al mercado en noviembre, 

porque la D.O. de turno hace su presentación en Madrid. El vino necesita su 

tiempo, y el tempo te da el buen vino cuando lo es. 

El mercado: no se construye prestigio con vinos de derribo 

Es imposible hacer marca con vinos diseñados para competir por ser el más 

barato. No porque el precio bajo sea “malo” en sí, sino porque el precio bajo se 

ha usado como excusa para renunciar a identidad, estabilidad, prescripción y 

relato. 

La Airén que cambia la percepción no nace en el lineal por accidente. Nace en 

la mesa, en el canal prescriptor, en la restauración que recomienda y en las cartas 

donde un blanco manchego entra por mérito y se mantiene por repetición. 

El camino es claro: primero prescripción y coherencia; después canal 

especializado; y solo cuando exista consistencia y marcas sólidas, gran 

distribución con estrategia (no con “precio gancho”). 

La calidad no nace de un comunicado. Nace de una decisión 

agronómica. 

El riesgo de la apropiación: cuando el relato lo lidera quien 

no ha creado el valor 

Cuando algo empieza a funcionar, todos quieren ponerse la medalla. Con Airén 

ocurre -y ocurrirá- lo mismo. 



 

El prestigio incipiente de Airén se ha construido, en gran medida, por la apuesta 

cualitativa de unas pocas bodegas que han demostrado con hechos que la 

variedad puede estar en alta cocina y en conversación seria. Por eso el plan 

estratégico que ha encargado la Junta de Comunidades de CLM, debe evitar que 

el nombre “Airén” se convierta en un saco donde cabe todo. El marketing sin 

verdad dura lo que dura un caramelo en la Puerta de un colegio. 

 

 

 

 

 

 

 

Lo que habría que pedir a cada actor 

Airén no se salva con una frase. Se salva con decisiones y con responsabilidades 

compartidas: 

• Al viticultor: conservar el patrimonio (vaso, secano, viña vieja) y exigir 

destino y precio justo para esa uva de valor. 

• A la bodega: diferenciar circuitos, separar industria y embotellado de 

calidad, y sostener consistencia técnica. 

• A HORECA y distribución: pagar lo que se ofrece; premiar lo serio; no 

empujar a la variedad a la guerra del céntimo. 



 

• A la administración: ordenar categorías, controlar rendimientos de verdad y 

proteger el patrimonio vitícola. 

• Al consumidor: dejarlo en paz… pero darle buenos vinos. 

Errores que matan la reputación 

• Usar “Airén” como cajón de sastre. 

• Competir solo por precio. 

• Falta de vida comercial (oxidación y evolución prematura). 

• A rey Muerto, rey puesto. Prisas por ser el primero en sacar nueva añada. 

• Iniciativas vistosas sin exigencia. 

• Confundir volumen con prestigio. 

 

Conclusión: “Salvar” la Airén es dejar de abaratarla por 

dentro 

La Airén no es una causa perdida. Es una causa mal contada y, sobre todo, mal 

gestionada durante demasiado tiempo. 

Salvar la Airén no significa maquillarla ni inventarle un relato. Significa medir, 

elegir, renunciar a lo fácil y sostener la coherencia. 

El enemigo no está fuera. Muchas veces está en esa costumbre de pedir prestigio 

sin poner condiciones. En esa ansiedad de vender hoy aunque sea a costa de 

arruinar el nombre mañana. 

Airén no necesita que la salvemos como si fuese débil. Necesita que la tratemos 

como lo que es cuando se trabaja bien: una variedad con futuro. Y con algo 

todavía más importante: una variedad con verdad. 

Este artículo es un resumen de las respuestas que he facilitado a Cooperativas 

Agroalimentarias de Castilla-la Mancha para la realización de un “plan 

estratégico de la variedad airén”.  

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Cata con una selección de vinos elaborados con airén (y un aguardiente) con 

distintas elaboraciones. Celebrada en la sala de catas de Wine Up!. 

 

Puedes leer este artículo publicado en www.clm.wine en el que hago un 

repaso sobre la historia reciente de la variedad a 

 

 

http://www.clm.wine/
https://clm.wine/airen-la-uva-ignorada-que-sostuvo-la-industria-del-vino-y-brandy-en-espana/
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1 

LAS TINADAS CENCIBEL 2022 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

BODEGAS Y VIÑEDOS VERUM 

        Vista: 94,33         Olfato: 94,5          Gusto: 96,50 

Puntos: 95,38 
 

+info:: https://clm.wine/producto/las-tinadas-cencibel-2022 

 
 

2 

EL LINZE 2023 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

DOMINIO DE EL LINZE (SELECCIÓN LUCENDO) 

        Vista: 94,67         Olfato: 94,5          Gusto: 95,00 

Puntos: 94,77 
 

+info:: https://clm.wine/producto/el-linze-2023 

 
 

3 

LA PLAZUELA 2019 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 
BODEGAS MAS QUE VINOS 

        Vista: 94,00         Olfato: 94,5          Gusto: 94,50 

Puntos: 94,38 
 

+info:: https://clm.wine/producto/la-plazuela-2019 

 
 

4 

HIPPERIA 2022 
VALLEGARCÍA D.O.P. 

PAGO DE VALLEGARCIA, S.A. 

        Vista: 94,67         Olfato: 94          Gusto: 94,00 

Puntos: 94,15 
 

+info:: https://clm.wine/producto/hipperia-2022 
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5 

ENTRESIJO 2022 
D.O. JUMILLA 

VIDES CALIZA, S.L. 

        Vista: 93,33         Olfato: 94,25          Gusto: 94,17 

Puntos: 94,00 
 

+info:: https://clm.wine/producto/entresijo-2022 

 
 

6 

QUERCUS 2019 
D.O. UCLÉS 

BODEGAS FONTANA 

        Vista: 94,33         Olfato: 93,5          Gusto: 94,17 

Puntos: 93,99 
 

+info:: https://clm.wine/producto/quercus-2019 

 
 

7 

ULTERIOR PARCELA 6 GARNACHA 2020 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

BODEGAS Y VIÑEDOS VERUM 

        Vista: 93,67         Olfato: 93,25          Gusto: 94,33 

Puntos: 93,85 
 

+info:: https://clm.wine/producto/ulterior-parcela-6-garnacha-2020 

 
 

8 

LAS TINADAS AIRÉN DE PIE FRANCO 2023 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

BODEGAS Y VIÑEDOS VERUM 

        Vista: 93,67         Olfato: 93,75          Gusto: 94,00 

Puntos: 93,85 
 

+info:: https://clm.wine/producto/las-tinadas-airen-de-pie-franco-2023 
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9 

ULTERIOR PARCELAS 7 Y 9 ALBILLO REAL 
2020 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 
BODEGAS Y VIÑEDOS VERUM 

        Vista: 93,67         Olfato: 93,5          Gusto: 94,00 

Puntos: 93,77 
 

+info:: https://clm.wine/producto/ulterior-parcelas-7-y-9-albillo-real-2020 

 
 

10 

FINCA RÍO NEGRO CERRO DEL LOBO 2022 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

FINCA RIO NEGRO 

        Vista: 94,00         Olfato: 93,5          Gusto: 93,67 

Puntos: 93,69 
 

+info:: https://clm.wine/producto/finca-rio-negro-cerro-del-lobo-2022 

 
 

11 

JOSÉ MANUEL CORRALES 2022 
D.O. VALDEPEÑAS 

CORRALES ESPINOSA FAMILY WINE 

        Vista: 93,67         Olfato: 93,75          Gusto: 93,67 

Puntos: 93,69 
 

+info:: https://clm.wine/producto/jose-manuel-corrales-2022 

 
 

12 

AIRÉN ASOLEADO 2024 
SIN D.O. NI IGP 

INN WINE BODEGAS Y VIÑEDOS 

        Vista: 93,67         Olfato: 93,5          Gusto: 93,50 

Puntos: 93,54 
 

+info:: https://clm.wine/producto/airen-asoleado-2024 
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13 

VERUM LAS TINADAS CENCIBEL 2020 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

BODEGAS Y VIÑEDOS VERUM 

        Vista: 93,67         Olfato: 94          Gusto: 93,00 

Puntos: 93,46 
 

+info:: https://clm.wine/producto/verum-las-tinadas-cencibel-2020 

 
 

14 

MARQUÉS DE GRIÑÓN DOMINIO DE 
VALDEPUSA EMERITUS 2019 

D.O. DOMINIO DE VALDEPUSA - VINOS DE PAGO 
PAGOS DE FAMILIA MARQUES DE GRIÑON, S.A. 

        Vista: 93,33         Olfato: 93,25          Gusto: 93,67 

Puntos: 93,46 
 

+info:: https://clm.wine/producto/marques-de-grinon-dominio-de-valdepusa-emeritus-

2019 

 
 

15 

MARTÚE GRAN VINO 2021 
Pago campo de La Guardia - Martúe 

BODEGAS MARTÚE 

        Vista: 93,00         Olfato: 93,5          Gusto: 93,50 

Puntos: 93,38 
 

+info:: https://clm.wine/producto/martúe-gran-vino-2021 

 
 

16 

VALLEGARCÍA VIOGNIER 2022 
VALLEGARCÍA D.O.P. 

PAGO DE VALLEGARCIA, S.A. 

        Vista: 93,33         Olfato: 92,5          Gusto: 94,00 

Puntos: 93,38 
 

+info:: https://clm.wine/producto/vallegarcia-viognier-2022 
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17 

LAS MARIANAS AIRÉN 2023 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

ANTONIO SERRANO VITICULTOR 

        Vista: 93,33         Olfato: 93,25          Gusto: 93,33 

Puntos: 93,31 
 

+info:: https://clm.wine/producto/las-marianas-airen-2023 

 
 

18 

VENTA LA OSSA TNT 2019 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

BODEGAS MANO A MANO (AVANTESELECTA) 

        Vista: 93,00         Olfato: 93,5          Gusto: 93,33 

Puntos: 93,31 
 

+info:: https://clm.wine/producto/venta-la-ossa-tnt-2019 

 
 

19 

FINCA RÍO NEGRO 2022 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

FINCA RIO NEGRO 

        Vista: 94,33         Olfato: 93,25          Gusto: 92,83 

Puntos: 93,31 
 

+info:: https://clm.wine/producto/finca-rio-negro-2022 

 
 

20 

LA SUERTE DE ARRAYÁN GARNACHA 2020 
D.O. MÉNTRIDA 

BODEGAS ARRAYÁN 

        Vista: 92,67         Olfato: 93          Gusto: 93,67 

Puntos: 93,23 
 

+info:: https://clm.wine/producto/la-suerte-de-arrayan-garnacha-2020 
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21 

LEYENDA DE NOC 2019 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

BODEGAS NOC 

        Vista: 92,33         Olfato: 93,5          Gusto: 93,50 

Puntos: 93,23 
 

+info:: https://clm.wine/producto/leyenda-de-noc-2019 

 
 

22 

DULCE ENERO 2022 
D.O. MANCHUELA 
ALTOLANDON 

        Vista: 93,00         Olfato: 92,25          Gusto: 93,83 

Puntos: 93,15 
 

+info:: https://clm.wine/producto/dulce-enero-2022 

 
 

23 

LA SUERTE DE ARRAYÁN ALBILLO REAL 
2023 

D.O. MÉNTRIDA 
BODEGAS ARRAYÁN 

        Vista: 93,00         Olfato: 93,25          Gusto: 93,17 

Puntos: 93,15 
 

+info:: https://clm.wine/producto/la-suerte-de-arrayan-albillo-real-2023 

 
 

24 

MARQUÉS DE GRIÑÓN DOMINIO DE 
VALDEPUSA CABERNET SAUVIGNON 2022 

D.O. DOMINIO DE VALDEPUSA - VINOS DE PAGO 
PAGOS DE FAMILIA MARQUES DE GRIÑON, S.A. 

        Vista: 93,00         Olfato: 93          Gusto: 93,33 

Puntos: 93,15 
 

+info:: https://clm.wine/producto/marques-de-grinon-dominio-de-valdepusa-cabernet-

sauvignon-2022 
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25 

ETIQUETA NEGRA ANTONIO SERRANO 2020 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

ANTONIO SERRANO VITICULTOR 

        Vista: 93,33         Olfato: 93          Gusto: 93,00 

Puntos: 93,08 
 

+info:: https://clm.wine/producto/etiqueta-negra-antonio-serrano-2020 

 
 

26 

RAFAEL CASILDO PETIT VERDOT 2019 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

BODEGAS CORONADO 

        Vista: 93,00         Olfato: 92,75          Gusto: 93,33 

Puntos: 93,08 
 

+info:: https://clm.wine/producto/rafael-casildo-petit-verdot-2019 

 
 

27 

PIQUERAS V.S. 2019 
D.O. ALMANSA 

BODEGAS PIQUERAS 

        Vista: 92,67         Olfato: 92,75          Gusto: 93,50 

Puntos: 93,08 
 

+info:: https://clm.wine/producto/piqueras-v.s.-2019 

 
 

28 

MIRACIELOS 2021 
D.O. FINCA ÉLEZ - VINOS DE PAGO 
BODEGA PAGO FINCA ÉLEZ 

        Vista: 92,67         Olfato: 93,25          Gusto: 93,17 

Puntos: 93,08 
 

+info:: https://clm.wine/producto/miracielos-2021 
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29 

GARAGEWINE BRUJIDERA 2023 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

GARAGEWINE 

        Vista: 92,67         Olfato: 93,5          Gusto: 93,00 

Puntos: 93,08 
 

+info:: https://clm.wine/producto/garagewine-brujidera-2023 

 
 

30 

ALQUERÍA DE LA GRAJA 2022 
D.O. ALMANSA 

BODEGA TINTORALBA - COOP. SANTA QUITERIA 

        Vista: 93,00         Olfato: 93,25          Gusto: 93,00 

Puntos: 93,08 
 

+info:: https://clm.wine/producto/alqueria-de-la-graja-2022 

 
 

31 

AD PATER TINTO 2021 
SIN D.O. NI IGP 

BODEGAS TORRES FILOSO 

        Vista: 93,33         Olfato: 93,25          Gusto: 92,83 

Puntos: 93,08 
 

+info:: https://clm.wine/producto/ad-pater-tinto-2021 

 
 

32 

ATALAQUE GARNACHA DEL HORCAJO 2021 
D.O. MÉNTRIDA 

Rodriguez de Vera 

        Vista: 93,00         Olfato: 93,5          Gusto: 92,83 

Puntos: 93,08 
 

+info:: https://clm.wine/producto/atalaque-garnacha-del-horcajo-2021 
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33 

FISYKOS 2023 
D.O. MANCHUELA 
ALTOLANDON 

        Vista: 93,67         Olfato: 92,75          Gusto: 93,00 

Puntos: 93,08 
 

+info:: https://clm.wine/producto/fisykos-2023 

 
 

34 

BLAS MUÑOZ ESSENTIA 2020 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

VIÑEDOS Y BODEGAS MUÑOZ, S.L. 

        Vista: 93,33         Olfato: 93,25          Gusto: 92,67 

Puntos: 93,00 
 

+info:: https://clm.wine/producto/blas-munoz-essentia-2020 

 
 

35 

ALTOS DE LA FINCA 2020 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

FINCA CONSTANCIA (González Byass) 

        Vista: 93,67         Olfato: 92,5          Gusto: 93,00 

Puntos: 93,00 
 

+info:: https://clm.wine/producto/altos-de-la-finca-2020 

 
 

36 

LOS BOBALISTAS CUVÉE 2022 
D.O. RIBERA DEL JÚCAR 

Bodegas y Viñedos ILLANA 

        Vista: 92,67         Olfato: 93          Gusto: 93,17 

Puntos: 93,00 
 

+info:: https://clm.wine/producto/los-bobalistas-cuvee-2022 
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37 

LOCO 2023 
D.O. MÉNTRIDA 

BODEGAS CANOPY 

        Vista: 92,33         Olfato: 92,75          Gusto: 93,50 

Puntos: 93,00 
 

+info:: https://clm.wine/producto/loco-2023 

 
 

38 

FINCA ANTIGUA MOSCATEL NATURALMENTE 
DULCE 2024 
D.O. LA MANCHA 

FINCA ANTIGUA 

        Vista: 92,67         Olfato: 93,5          Gusto: 92,83 

Puntos: 93,00 
 

+info:: https://clm.wine/producto/finca-antigua-moscatel-naturalmente-dulce-2024 

 
 

39 

LOSARES MONASTRELL 2020 
D.O. ALMANSA 

BODEGAS PIQUERAS 

        Vista: 92,67         Olfato: 92,5          Gusto: 93,33 

Puntos: 92,92 
 

+info:: https://clm.wine/producto/losares-monastrell-2020 

 
 

40 

PONCE SELECCIÓN ALBILLA 2023 
D.O. MANCHUELA 

Bodegas y Viñedos Ponce, S.L. 

        Vista: 92,00         Olfato: 92,25          Gusto: 93,67 

Puntos: 92,85 
 

+info:: https://clm.wine/producto/ponce-seleccion-albilla-2023 
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41 

LNDC 2020 GARNACHA 
D.O. MANCHUELA 

La Niña de Cuenca Bodega & Viñedos 

        Vista: 92,33         Olfato: 93          Gusto: 93,00 

Puntos: 92,85 
 

+info:: https://clm.wine/producto/lndc-2020-garnacha 

 
 

42 

OROVELO 2022 
D.O. MANCHUELA 

La Niña de Cuenca Bodega & Viñedos 

        Vista: 93,00         Olfato: 92,5          Gusto: 92,83 

Puntos: 92,77 
 

+info:: https://clm.wine/producto/orovelo-2022 

 
 

43 

CHACÓN 2022 GRAN VINO DE PARCELA 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

ALBERTO CALLEJA VINICULTOR 

        Vista: 93,00         Olfato: 92,5          Gusto: 92,83 

Puntos: 92,77 
 

+info:: https://clm.wine/producto/chacon-2022-gran-vino-de-parcela 

 
 

44 

VIÑA EL SEÑORITO DE ERCAVIO 2021 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 
BODEGAS MAS QUE VINOS 

        Vista: 92,67         Olfato: 93,25          Gusto: 92,50 

Puntos: 92,77 
 

+info:: https://clm.wine/producto/vina-el-senorito-de-ercavio-2021 
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45 

ALAYA TIERRA 2022 
D.O. ALMANSA 

BODEGAS ATALAYA (JUAN GIL) 

        Vista: 92,67         Olfato: 92,5          Gusto: 93,00 

Puntos: 92,77 
 

+info:: https://clm.wine/producto/alaya-tierra-2022 

 
 

46 

TINTORALBA DULCE 2023 
D.O. ALMANSA 

BODEGA TINTORALBA - COOP. SANTA QUITERIA 

        Vista: 92,33         Olfato: 92,5          Gusto: 93,17 

Puntos: 92,77 
 

+info:: https://clm.wine/producto/tintoralba-dulce-2023 

 
 

47 

BLAS MUÑOZ CHARDONNAY 2022 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

VIÑEDOS Y BODEGAS MUÑOZ, S.L. 

        Vista: 93,00         Olfato: 92,5          Gusto: 92,67 

Puntos: 92,69 
 

+info:: https://clm.wine/producto/blas-munoz-chardonnay-2022 

 
 

48 

BANCAL DEL RÍO PETIT VERDOT 2017 
DOP PAGO DEL VICARIO 
PAGO DEL VICARIO 

        Vista: 93,00         Olfato: 92,5          Gusto: 92,67 

Puntos: 92,69 
 

+info:: https://clm.wine/producto/bancal-del-rio-petit-verdot-2017 
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49 

ARRAYÁN GARNACHA BLANCA Y GRIS 2022 
D.O. MÉNTRIDA 

BODEGAS ARRAYÁN 

        Vista: 92,00         Olfato: 92,5          Gusto: 93,17 

Puntos: 92,69 
 

+info:: https://clm.wine/producto/arrayan-garnacha-blanca-y-gris-2022 

 
 

50 

DOMINIO DEL PRIOR PETIT VERDOT 2018 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

FINCA EL REFUGIO 

        Vista: 92,67         Olfato: 92,5          Gusto: 92,83 

Puntos: 92,69 
 

+info:: https://clm.wine/producto/dominio-del-prior-petit-verdot-2018 

 
 

51 

JUAN JOSÉ ROBLE 2022 
SIN D.O. NI IGP 

BODEGAS TORRES FILOSO 

        Vista: 93,33         Olfato: 92,75          Gusto: 92,33 

Puntos: 92,69 
 

+info:: https://clm.wine/producto/juan-jose-roble-2022 

 
 

52 

VALLEGARCÍA GARNACHA CARIÑENA 2021 
VALLEGARCÍA D.O.P. 

PAGO DE VALLEGARCIA, S.A. 

        Vista: 93,33         Olfato: 92,5          Gusto: 92,50 

Puntos: 92,69 
 

+info:: https://clm.wine/producto/vallegarcia-garnacha-carinena-2021 
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53 

ULTERIOR PARCELA 10 TINTO VELASCO 
2019 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 
BODEGAS Y VIÑEDOS VERUM 

        Vista: 92,33         Olfato: 92,5          Gusto: 93,00 

Puntos: 92,69 
 

+info:: https://clm.wine/producto/ulterior-parcela-10-tinto-velasco-2019 

 
 

54 

RUBATOS 2019 
D.O. MANCHUELA 

La Niña de Cuenca Bodega & Viñedos 

        Vista: 93,00         Olfato: 92,5          Gusto: 92,50 

Puntos: 92,62 
 

+info:: https://clm.wine/producto/rubatos-2019 

 
 

55 

PI ES IRRACIONAL OWX3 2020 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

PIES VIEJOS PARAJES Y VIÑEDOS, S.L. 

        Vista: 92,33         Olfato: 92,5          Gusto: 92,83 

Puntos: 92,62 
 

+info:: https://clm.wine/producto/pi-es-irracional-owx3-2020 

 
 

56 

QUINTA DE AVES SYRAH 2023 
D.O.P. CAMPO DE CALATRAVA 

QUINTA DE AVES 

        Vista: 92,67         Olfato: 92,5          Gusto: 92,67 

Puntos: 92,62 
 

+info:: https://clm.wine/producto/quinta-de-aves-syrah-2023 
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57 

BLAS MUÑOZ CHARDONNAY 2023 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

VIÑEDOS Y BODEGAS MUÑOZ, S.L. 

        Vista: 92,33         Olfato: 92,25          Gusto: 93,00 

Puntos: 92,62 
 

+info:: https://clm.wine/producto/blas-munoz-chardonnay-2023 

 
 

58 

PONCE 2023 
D.O. MANCHUELA 

Bodegas y Viñedos Ponce, S.L. 

        Vista: 93,00         Olfato: 91,75          Gusto: 93,00 

Puntos: 92,62 
 

+info:: https://clm.wine/producto/ponce-2023 

 
 

59 

ARRAYÁN GARNACHA PELUDA 2023 
D.O. MÉNTRIDA 

BODEGAS ARRAYÁN 

        Vista: 91,67         Olfato: 92          Gusto: 93,33 

Puntos: 92,54 
 

+info:: https://clm.wine/producto/arrayan-garnacha-peluda-2023 

 
 

60 

LA MALVAR DE MÁS QUE VINOS 2023 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 
BODEGAS MAS QUE VINOS 

        Vista: 92,33         Olfato: 92,5          Gusto: 92,67 

Puntos: 92,54 
 

+info:: https://clm.wine/producto/la-malvar-de-mas-que-vinos-2023 
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61 

LA CASILLA 2023 
D.O. MANCHUELA 

Bodegas y Viñedos Ponce, S.L. 

        Vista: 92,33         Olfato: 93          Gusto: 92,33 

Puntos: 92,54 
 

+info:: https://clm.wine/producto/la-casilla-2023 

 
 

62 

AD PATER BLANCO 2023 
SIN D.O. NI IGP 

BODEGAS TORRES FILOSO 

        Vista: 92,33         Olfato: 92,25          Gusto: 92,83 

Puntos: 92,54 
 

+info:: https://clm.wine/producto/ad-pater-blanco-2023 

 
 

63 

MESETA SUR BLANCO 2022 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

MESETA SUR 

        Vista: 91,67         Olfato: 92,5          Gusto: 93,00 

Puntos: 92,54 
 

+info:: https://clm.wine/producto/meseta-sur-blanco-2022 

 
 

64 

ARRAYÁN SELECCIÓN TINTO 2020 
D.O. MÉNTRIDA 

BODEGAS ARRAYÁN 

        Vista: 92,00         Olfato: 91,5          Gusto: 93,33 

Puntos: 92,46 
 

+info:: https://clm.wine/producto/arrayan-seleccion-tinto-2020 
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65 

LA CUEVA COLORÁ 2021 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 
BODEGAS GARCÍA DE LARA 

        Vista: 92,33         Olfato: 93          Gusto: 92,17 

Puntos: 92,46 
 

+info:: https://clm.wine/producto/la-cueva-colora-2021 

 
 

66 

GARAGEWINE VERDONCHO 2023 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

GARAGEWINE 

        Vista: 92,00         Olfato: 92,5          Gusto: 92,67 

Puntos: 92,46 
 

+info:: https://clm.wine/producto/garagewine-verdoncho-2023 

 
 

67 

MARQUÉS DE GRIÑÓN DOMINIO DE 
VALDEPUSA PETIT VERDOT 2021 

D.O. DOMINIO DE VALDEPUSA - VINOS DE PAGO 
PAGOS DE FAMILIA MARQUES DE GRIÑON, S.A. 

        Vista: 93,00         Olfato: 92,25          Gusto: 92,33 

Puntos: 92,46 
 

+info:: https://clm.wine/producto/marques-de-grinon-dominio-de-valdepusa-petit-

verdot-2021 

 
 

68 

SERAPIO RISCO 2024 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 
VINOS Y VIÑEDOS SERAPIO 

        Vista: 92,67         Olfato: 92          Gusto: 92,67 

Puntos: 92,46 
 

+info:: https://clm.wine/producto/serapio-risco-2024 
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69 

DEHESA DEL CARRIZAL COLECCIÓN PRIVADA 
2020 

DEHESA DEL CARRIZAL, VINO DE PAGO 
DEHESA DEL CARRIZAL 

        Vista: 93,00         Olfato: 92,25          Gusto: 92,17 

Puntos: 92,38 
 

+info:: https://clm.wine/producto/dehesa-del-carrizal-coleccion-privada-2020 

 
 

70 

FINCA LA SABINA TEMPRANILLO 2021 
D.O. PAGO GUIJOSO 

FAMILIA CONESA  PAGO GUIJOSO 

        Vista: 92,67         Olfato: 92          Gusto: 92,50 

Puntos: 92,38 
 

+info:: https://clm.wine/producto/finca-la-sabina-tempranillo-2021 

 
 

71 

ATALAYA DEL CAMINO 2022 
D.O. ALMANSA 

BODEGAS ATALAYA (JUAN GIL) 

        Vista: 92,33         Olfato: 92,5          Gusto: 92,33 

Puntos: 92,38 
 

+info:: https://clm.wine/producto/atalaya-del-camino-2022 

 
 

72 

MARQUÉS DE GRIÑÓN DOMINIO DE 
VALDEPUSA SUMMA 2021 

D.O. DOMINIO DE VALDEPUSA - VINOS DE PAGO 
PAGOS DE FAMILIA MARQUES DE GRIÑON, S.A. 

        Vista: 92,67         Olfato: 92,75          Gusto: 92,00 

Puntos: 92,38 
 

+info:: https://clm.wine/producto/marques-de-grinon-dominio-de-valdepusa-summa-

2021 
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73 

FINCA LOS HALCONES BOBAL 2021 
D.O. MANCHUELA 

PAGOS DE FAMILIA VEGA TOLOSA 

        Vista: 92,67         Olfato: 92,5          Gusto: 92,17 

Puntos: 92,38 
 

+info:: https://clm.wine/producto/finca-los-halcones-bobal-2021 

 
 

74 

VEGA TOLOSA ALBILLA 2023 
D.O. MANCHUELA 

PAGOS DE FAMILIA VEGA TOLOSA 

        Vista: 92,33         Olfato: 92,25          Gusto: 92,50 

Puntos: 92,38 
 

+info:: https://clm.wine/producto/vega-tolosa-albilla-2023 

 
 

75 

VEGA MORAGONA MOSCATEL 2024 
D.O. RIBERA DEL JÚCAR 

La Magdalena, Sdad. Cooperativa 

        Vista: 91,33         Olfato: 92,25          Gusto: 93,00 

Puntos: 92,38 
 

+info:: https://clm.wine/producto/vega-moragona-moscatel-2024 

 
 

76 

PAGO LOS CERRILLOS PETIT VERDOT 2020 
PAGO LOS CERRILLOS D.O.P. 

MONTALVO WILMOT 

        Vista: 92,67         Olfato: 92,25          Gusto: 92,33 

Puntos: 92,38 
 

+info:: https://clm.wine/producto/pago-los-cerrillos-petit-verdot-2020 
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77 

LA GARNACHA DE LA MADRE 2021 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 
BODEGAS MAS QUE VINOS 

        Vista: 92,33         Olfato: 92,5          Gusto: 92,17 

Puntos: 92,31 
 

+info:: https://clm.wine/producto/la-garnacha-de-la-madre-2021 

 
 

78 

PINO 2023 
D.O. MANCHUELA 

Bodegas y Viñedos Ponce, S.L. 

        Vista: 92,67         Olfato: 92,25          Gusto: 92,17 

Puntos: 92,31 
 

+info:: https://clm.wine/producto/pino-2023 

 
 

79 

MARQUÉS DE GRIÑÓN DOMINIO DE 
VALDEPUSA GRACIANO 2021 

D.O. DOMINIO DE VALDEPUSA - VINOS DE PAGO 
PAGOS DE FAMILIA MARQUES DE GRIÑON, S.A. 

        Vista: 92,00         Olfato: 92,5          Gusto: 92,33 

Puntos: 92,31 
 

+info:: https://clm.wine/producto/marques-de-grinon-dominio-de-valdepusa-graciano-

2021 

 
 

80 

MARTÚE SYRAH 2020 
Pago campo de La Guardia - Martúe 

BODEGAS MARTÚE 

        Vista: 92,33         Olfato: 92,25          Gusto: 92,33 

Puntos: 92,31 
 

+info:: https://clm.wine/producto/martúe-syrah-2020 
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81 

LA VIÑA ESCONDIDA 2020 
D.O. MÉNTRIDA 

BODEGAS CANOPY 

        Vista: 91,67         Olfato: 92,5          Gusto: 92,50 

Puntos: 92,31 
 

+info:: https://clm.wine/producto/la-vina-escondida-2020 

 
 

82 

CLAVIS 2018 
D.O. LA MANCHA 

FINCA ANTIGUA 

        Vista: 92,33         Olfato: 92,25          Gusto: 92,33 

Puntos: 92,31 
 

+info:: https://clm.wine/producto/clavis-2018 

 
 

83 

DIABLAR 2021 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

HACIENDA ALBAE 

        Vista: 92,00         Olfato: 92,25          Gusto: 92,33 

Puntos: 92,23 
 

+info:: https://clm.wine/producto/diablar-2021 

 
 

87 

LIENZO AIRÉN 2023 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Bodegas Virgen de las Viñas, SCV 

        Vista: 92,67         Olfato: 92,25          Gusto: 92,00 

Puntos: 92,23 
 

+info:: https://clm.wine/producto/lienzo-airen-2023 
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85 

FINCA HOYA MAÑAS 2022 
D.O. ALMANSA 

BODEGAS CANO 

        Vista: 92,00         Olfato: 92          Gusto: 92,50 

Puntos: 92,23 
 

+info:: https://clm.wine/producto/finca-hoya-manas-2022 

 
 

86 

CHARCÓN DIVERSO 2022 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

BODEGAS CORONADO 

        Vista: 91,33         Olfato: 92,25          Gusto: 92,67 

Puntos: 92,23 
 

+info:: https://clm.wine/producto/charcon-diverso-2022 

 
 

87 

PIQUERAS NATURE 2023 
D.O. ALMANSA 

BODEGAS PIQUERAS 

        Vista: 92,67         Olfato: 92          Gusto: 92,17 

Puntos: 92,23 
 

+info:: https://clm.wine/producto/piqueras-nature-2023 

 
 

88 

LEGADO FINCA EL REFUGIO PETIT VERDOT 
2018 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 
FINCA EL REFUGIO 

        Vista: 92,33         Olfato: 92,25          Gusto: 92,17 

Puntos: 92,23 
 

+info:: https://clm.wine/producto/legado-finca-el-refugio-petit-verdot-2018 
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89 

MARISOL RUBIO CIPMA I 2021 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 
BODEGAS MARISOL RUBIO 

        Vista: 92,00         Olfato: 92,5          Gusto: 92,17 

Puntos: 92,23 
 

+info:: https://clm.wine/producto/marisol-rubio-cipma-i-2021 

 
 

90 

VEGA TOLOSA TARDANA 2023 
D.O. MANCHUELA 

PAGOS DE FAMILIA VEGA TOLOSA 

        Vista: 92,00         Olfato: 92          Gusto: 92,50 

Puntos: 92,23 
 

+info:: https://clm.wine/producto/vega-tolosa-tardana-2023 

 
 

91 

PAGO LOS CERRILLOS TEMPRANILLO-
CABERNET SAUVIGNON 2020 

PAGO LOS CERRILLOS D.O.P. 
MONTALVO WILMOT 

        Vista: 91,33         Olfato: 91,5          Gusto: 93,17 

Puntos: 92,23 
 

+info:: https://clm.wine/producto/pago-los-cerrillos-tempranillo-cabernet-sauvignon-

2020 

 
 

92 

VERUM V RESERVA DE FAMILIA 2014 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

BODEGAS Y VIÑEDOS VERUM 

        Vista: 92,67         Olfato: 91,5          Gusto: 92,50 

Puntos: 92,23 
 

+info:: https://clm.wine/producto/verum-v-reserva-de-familia-2014 
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93 

MESETA SUR BIN 8 2021 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

MESETA SUR 

        Vista: 92,67         Olfato: 91,75          Gusto: 92,33 

Puntos: 92,23 
 

+info:: https://clm.wine/producto/meseta-sur-bin-8-2021 

 
 

94 

DOMINIO DEL PRIOR CABERNET MERLOT 
2021 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 
FINCA EL REFUGIO 

        Vista: 92,00         Olfato: 92          Gusto: 92,50 

Puntos: 92,23 
 

+info:: https://clm.wine/producto/dominio-del-prior-cabernet-merlot-2021 

 
 

95 

HACIENDA ALBAE CABERNET SAUVIGNON 
2019 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 
HACIENDA ALBAE 

        Vista: 91,67         Olfato: 91,75          Gusto: 92,67 

Puntos: 92,15 
 

+info:: https://clm.wine/producto/hacienda-albae-cabernet-sauvignon-2019 

 
 

96 

FINCA RÍO NEGRO 2021 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

FINCA RIO NEGRO 

        Vista: 92,67         Olfato: 92,25          Gusto: 91,83 

Puntos: 92,15 
 

+info:: https://clm.wine/producto/finca-rio-negro-2021 
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97 

MARISOL RUBIO CIPMA II 2021 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 
BODEGAS MARISOL RUBIO 

        Vista: 92,33         Olfato: 91,75          Gusto: 92,33 

Puntos: 92,15 
 

+info:: https://clm.wine/producto/marisol-rubio-cipma-ii-2021 

 
 

98 

FINCA LOS HALCONES VIOGNIER 2022 
D.O. MANCHUELA 

PAGOS DE FAMILIA VEGA TOLOSA 

        Vista: 92,00         Olfato: 92,25          Gusto: 92,17 

Puntos: 92,15 
 

+info:: https://clm.wine/producto/finca-los-halcones-viognier-2022 

 
 

99 

QUINTA DE AVES ROSÉ 2024 
D.O.P. CAMPO DE CALATRAVA 

QUINTA DE AVES 

        Vista: 92,00         Olfato: 92,5          Gusto: 92,00 

Puntos: 92,15 
 

+info:: https://clm.wine/producto/quinta-de-aves-rose-2024 

 
 

100 

GRAND VIOGNIER 2021 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

HACIENDA ALBAE 

        Vista: 92,00         Olfato: 91,75          Gusto: 92,50 

Puntos: 92,15 
 

+info:: https://clm.wine/producto/grand-viognier-2021 
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INFORME GENERAL DE VINOS CATADOS 

1. Resumen Global 

• Nº Total de vinos y otras categorías catados: 409 

• Precio medio de todos los vinos y otras categorías catados: 14,26 € 

• Grado medio de todos los vinos y otras categorías catados: 13,52 % 

• Puntuación media de todos los vinos y otras categorías catados: 

91,15 puntos 

2. Análisis por Tipo de Vino 

Vinos Tintos (Incluyendo ecológicos y dulces) 

• Número de vinos catados: 234 

• Precio medio: 15,94 € 

• Grado alcohólico medio: 14,07 % 

• Puntuación media: 91,37 puntos 

Vinos Blancos (Incluyendo ecológicos, orange wines y blancos de tinta) 

• Número de vinos catados: 137 

• Precio medio: 11,84 € 

• Grado alcohólico medio: 12,78 % 

• Puntuación media: 90,91 puntos 

Vinos Rosados (Incluyendo ecológicos) 

• Número de vinos catados: 16 

• Precio medio: 8,71 € 



 

• Grado alcohólico medio: 12,81 % 

• Puntuación media: 90,41 puntos 

Vinos Espumosos (Incluyendo ecológicos) 

• Número de vinos catados: 16 

• Precio medio: 16,78 € 

• Grado alcohólico medio: 11,94 % 

• Puntuación media: 90,60 puntos 

Vinos Vermut 

• Número de vinos catados: 6 

• Precio medio: 11,67 € 

• Grado alcohólico medio: 14,95 % 

• Puntuación media: 91,56 puntos 

3. Análisis por Denominación de Origen (D.O.) 

A continuación se detallan los datos medios para cada Denominación de 

Origen o IGP identificada: 

CUEVAS D.O.P. 

• Nº de vinos: 2 

• Precio medio: 7,50 € | Grado medio: 12,25 % | Puntuación media: 

89,27 

D.O. ALMANSA 

• Nº de vinos: 23 



 

• Precio medio: 20,55 € | Grado medio: 14,00 % | Puntuación media: 

91,40 

D.O. DOMINIO DE VALDEPUSA - VINOS DE PAGO 

• Nº de vinos: 5 

• Precio medio: 28,40 € | Grado medio: 14,50 % | Puntuación media: 

92,75 

D.O. FINCA ÉLEZ - VINOS DE PAGO 

• Nº de vinos: 10 

• Precio medio: 12,17 € | Grado medio: 14,25 % | Puntuación media: 

91,22 

D.O. JUMILLA 

• Nº de vinos: 27 

• Precio medio: 11,55 € | Grado medio: 13,89 % | Puntuación media: 

89,90 

D.O. LA MANCHA 

• Nº de vinos: 28 

• Precio medio: 7,74 € | Grado medio: 12,86 % | Puntuación media: 

89,87 

D.O. MANCHUELA 

• Nº de vinos: 44 

• Precio medio: 15,18 € | Grado medio: 13,03 % | Puntuación media: 

91,37 

D.O. MÉNTRIDA 



 

• Nº de vinos: 12 

• Precio medio: 21,51 € | Grado medio: 13,79 % | Puntuación media: 

92,18 

D.O. PAGO CASA DEL BLANCO (VINO DE PAGO) 

• Nº de vinos: 4 

• Precio medio: 16,00 € | Grado medio: 12,75 % | Puntuación media: 

91,00 

D.O. PAGO GUIJOSO 

• Nº de vinos: 5 

• Precio medio: 14,00 € | Grado medio: 13,80 % | Puntuación media: 

91,62 

D.O. RIBERA DEL JÚCAR 

• Nº de vinos: 11 

• Precio medio: 12,80 € | Grado medio: 13,32 % | Puntuación media: 

90,79 

D.O. UCLÉS 

• Nº de vinos: 10 

• Precio medio: 8,89 € | Grado medio: 13,51 % | Puntuación media: 

91,08 

D.O. VALDEPEÑAS 

• Nº de vinos: 5 

• Precio medio: 9,86 € | Grado medio: 13,60 % | Puntuación media: 

90,83 



 

D.O.P. CAMPO DE CALATRAVA 

• Nº de vinos: 13 

• Precio medio: 9,80 € | Grado medio: 13,35 % | Puntuación media: 

90,38 

D.O.P. PAGO FLORENTINO - VINO DE PAGO 

• Nº de vinos: 1 

• Precio medio: 12,75 € | Grado medio: 14,30 % | Puntuación media: 

90,62 

DEHESA DEL CARRIZAL, VINO DE PAGO 

• Nº de vinos: 6 

• Precio medio: 19,67 € | Grado medio: 14,17 % | Puntuación media: 

91,55 

DOP PAGO DEL VICARIO 

• Nº de vinos: 4 

• Precio medio: 10,68 € | Grado medio: 13,50 % | Puntuación media: 

91,63 

LA JARABA D.O.P. 

• Nº de vinos: 3 

• Precio medio: 17,42 € | Grado medio: 13,17 % | Puntuación media: 

90,87 

PAGO LOS CERRILLOS D.O.P. 

• Nº de vinos: 6 



 

• Precio medio: 17,00 € | Grado medio: 13,83 % | Puntuación media: 

91,72 

Pago campo de La Guardia - Martúe 

• Nº de vinos: 4 

• Precio medio: 15,65 € | Grado medio: 14,25 % | Puntuación media: 

92,21 

SIN D.O. NI IGP 

• Nº de vinos: 28 

• Precio medio: 11,46 € | Grado medio: 13,29 % | Puntuación media: 

91,04 

VALLEGARCÍA D.O.P. 

• Nº de vinos: 3 

• Precio medio: 33,23 € | Grado medio: 14,83 % | Puntuación media: 

93,41 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

• Nº de vinos: 155 

• Precio medio: 14,67 € | Grado medio: 13,55 % | Puntuación media: 

91,39 

 

 



 

 

 

 

1. Resumen Global 

• Nº Total de vinos catados: 125 

• Precio medio global: 14,87 € 

• Grado medio global: 13,59 % 

• Puntuación media global: 90,91 puntos 

 

2. Análisis por Tipo de Vino 

• Vinos Tintos (incluye tintos dulces) 

o Número de vinos catados: 69 

o Precio medio: 15,57 € 

o Grado alcohólico medio: 14,19 % 

o Puntuación media: 91,12 puntos 

 

• Vinos Blancos (incluye blancos de tinta) 

o Número de vinos catados: 44 

o Precio medio: 13,83 € 

o Grado alcohólico medio: 12,97 % 

o Puntuación media: 90,65 puntos 

 

• Vinos Rosados  

o Número de vinos catados: 5 

o Precio medio: 6,11 € 

o Grado alcohólico medio: 12,70 % 

o Puntuación media: 90,26 puntos 

 

• Vinos Espumosos  

o Número de vinos catados: 7 

o Precio medio: 20,81 € 

o Grado alcohólico medio: 12,21 % 



 

o Puntuación media: 91,00 puntos 

 

3. Análisis por Denominación de Origen (D.O.) 

 

Listado detallado de cada Denominación de Origen presente en el 

documento: 

• D.O. ALMANSA 

o 22 vinos  

o Precio medio: 20,44 € 

o Grado medio: 13,98 %  

o Puntuación media media: 91,38 

 

• D.O. FINCA ÉLEZ - VINOS DE PAGO 

o 10 vinos  

o Precio medio: 12,17 € 

o Grado medio: 14,25 % 

o Puntuación media: 91,22 

 

• D.O. JUMILLA 

o 27 vinos  

o Precio medio: 11,55 € 

o Grado medio: 13,89 %  

o Puntuación media: 89,90 

 

• D.O. LA MANCHA 

o 3 vinos  

o Precio medio: 5,50 €  

o Grado medio: 12,50 %  

o Puntuación media: 89,10 

 

• D.O. MANCHUELA 

o 24 vinos 



 

o Precio medio: 11,54 €  

o Grado medio: 13,00 %  

o Puntuación media: 90,78 

 

• D.O. MÉNTRIDA 

o 3 vinos  

o Precio medio: 25,88 €  

o Grado medio: 13,83 %  

o Puntuación media: 91,97 

 

• D.O. PAGO GUIJOSO 

o 5 vinos  

o Precio medio: 14,00 €  

o Grado medio: 13,80 %  

o Puntuación media: 91,62 

 

• LA JARABA D.O.P. 

o 3 vinos  

o Precio medio: 17,42 € 

o Grado medio: 13,17 % 

o Puntuación media: 90,87 

o  

• SIN D.O. NI IGP 

o 9 vinos 

o Precio medio: 14,61 € 

o Grado medio: 13,00 %  

o Puntuación media: 91,36 

 

• VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

o 19 vinos  

o Precio medio: 18,46 €  

o Grado medio: 13,53 %  

o Puntuación media: 91,53 



 

 

 

 

     
 

 

     

 
 
 

 

 
 

ANTONIO SERRANO VITICULTOR 
Calle Galileo Galilei 17 - 02600 VILLARROBLEDO 

ALBACETE 

Tlf.: 611542429 

www.bodegasantonioserrano.com 
email: enologo@bodegasantonioserrano.com 

 

https://www.facebook.com/bodegasantonioserrano
https://twitter.com/bodegasaserrano
https://www.linkedin.com/company/antonioserranoviticultor/
https://www.youtube.com/channel/UCpH7-SOBaAFq0VA6-mP-Vgw
https://www.instagram.com/bodega_antonioserrano
https://bodegasantonioserrano.com/pages/club-vinos-antonio-serrano
https://bodegasantonioserrano.com/collections/frontpage


 

 

 

LAS MARIANAS AIRÉN 2023 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

 93,33  93,25  93,33 

Puntos: 93,31 
Amarillo pajizo con reflejos dorados, denso. En nariz es complejo, carácter 
mineral, cera de abejas y fino recuerdo meloso, hierbas de infusión y algo 
especiado (cardamomo y jengibre. En boca es untuoso, graso, con acidez 
media y persistente que acompaña en retrogusto donde vuelve el carácter 
mineral, la cera de abejas, hierbas de infusión. 

Vino de Autor Blanco  

Alc.: 
13,00% 

Cosecha: 
2023 

PVP: 
21,00€ 

 

+info: https://clm.wine/producto/las-marianas-airen-2023 
 
 
 
 

 

ETIQUETA NEGRA ANTONIO SERRANO 
2020 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

 93,33  93,00  93,00 

Puntos: 93,08 
Rojo cereza con ribete picota y capa media. En nariz se funden los 
recuerdos de fruta roja con sutiles florales y especias (vainilla ay pimienta). 
Algo de caramelo. Buen paso por boca, con tanino fino que aporta 
estructura. En retrogusto como en nariz destacando la fruta negra (moras) 
sutiles violetas y al fondo, la madera bien integrada. 

Vino de Autor Tinto ecológico  

Alc.: 
14,00% 

Cosecha: 
2020 

PVP: 
18,95€ 

 

+info: https://clm.wine/producto/etiqueta-negra-antonio-serrano-2020 

https://bodegasantonioserrano.com
https://bodegasantonioserrano.com
https://clm.wine/producto/las-marianas-airen-2023
https://bodegasantonioserrano.com/products/as-roble-airen
https://bodegasantonioserrano.com/products/as-roble-airen
https://clm.wine/producto/etiqueta-negra-antonio-serrano-2020
https://bodegasantonioserrano.com/products/as-premium
https://bodegasantonioserrano.com/products/as-premium


 

 

 

ANTONIO SERRANO CERRO 
PASACONSOL 2023 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

 92,67  92,00  91,83 

Puntos: 92,08 
Rojo cereza con ribete picota y capa media baja. En nariz es intenso, 
destacan recuerdos de flores secas, cereza y fresa con un toque de 
maduración. También hay un sutil toque terroso y algo de monte bajo 
(tomillo y romero). En boca es carnoso, tanino que aporta estructura y cierta 
textura crujiente. En retrogusto, vuelve el recuerdo de la fruta roja y de 
hueso con un punto de madurez, aquí aparece el recuerdo sutil de la 
madera (tostados y especias). 

Tinto Roble Tinto  

Alc.: 
14,00% 

Cosecha: 
2023 

PVP: 
9,00€ 

 

+info: https://clm.wine/producto/antonio-serrano-cerro-pasaconsol-2023 
 

 
 

AIRÉN TINAJA ANTONIO SERRANO 2024 
Variedad principal: Airen (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/airen-tinaja-antonio-serrano-2024 

 

 
BODEGA ANDRÉS INIESTA 

02260 - FUENTEALBILLA - (ALBACETE) 
 

www.facebook.com/bodegainiesta 

 

 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco Joven 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 7,00€ 
 

 90,67 
P   U   N   T   O   S  

 89,75 90,31 
 90,50 

https://bodegasantonioserrano.com
https://clm.wine/producto/antonio-serrano-cerro-pasaconsol-2023
https://bodegasantonioserrano.com/products/as-roble-cencibel
https://bodegasantonioserrano.com/products/as-roble-cencibel


 

 

DULCE CORAZÓN 2024 
Variedad principal: Moscatel (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/dulce-corazon-2024 

 

 
 

FINCA EL CARRIL VALERIA 2022 
Variedad principal: Chardonnay (100%)  

 

 
 

 

 
 

+info: https://clm.wine/producto/finca-el-carril-valeria-2022 
 

 

CORAZÓN LOCO BLANCO 2024 
Variedad principal: no comunicada 

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/corazon-loco-blanco-2024 

 

 
 

ROMEO ANDRES INIESTA 2023 MOSCATEL 
Variedad principal: Garnacha (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/romeo-andres-iniesta-2023-moscatel 

 

 

D.O. MANCHUELA 

Blanco Dulce 

Vol: 9,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 6,00€ 
 

 91,67 
P   U   N   T   O   S  

 92,25 91,69 
 91,33 

 

D.O. MANCHUELA 

Blanco 
Fermentado en 

Barrica 

Vol: 13,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 8,30€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 91,25 91,54 
 91,50 

 

D.O. MANCHUELA 

Blanco Joven 

Vol: 12,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 4,80€ 
 

 90,33 
P   U   N   T   O   S  

 90,75 90,46 
 90,33 

 

D.O. MANCHUELA 

Espumoso Frizzante 

Vol: 11,50 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 6,50€ 
 

 91,00 
P   U   N   T   O   S  

 89,75 90,23 
 90,17 



 

 

 

CORAZÓN LOCO ROSADO 2024 
Variedad principal: Bobal (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/corazon-loco-rosado-2024 

 

 
 

CORAZÓN LOCO TINTO 2023 
Variedad principal: no comunicada 

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/corazon-loco-tinto-2023 

 
 

CORAZÓN LOCO VERDEJO 2024 
Variedad principal: Verdejo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/corazon-loco-verdejo-2024 

 

 
 
 
 

BODEGA CARRASCAS 
2610 - El Bonillo - (ALBACETE) 

 

www.instagram.com/bodegacarrascas 

 

 

D.O. MANCHUELA 

Rosado Joven 

Vol: 12,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 4,80€ 
 

 90,33 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 90,08 
 89,67 

 

D.O. MANCHUELA 

Tinto Joven 

Vol: 13,50 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 4,80€ 
 

 90,67 
P   U   N   T   O   S  

 89 89,54 
 89,33 

 

D.O. MANCHUELA 

Blanco Joven 

Vol: 12,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 4,80€ 
 

 90,33 
P   U   N   T   O   S  

 89,5 89,46 
 89,00 



 

 

Y SOLO CUANDO EL RÍO CALLA 2021 
Variedad principal: Chardonnay (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/y-solo-cuando-el-rio-calla-2021 

 

 
 

CHARDONNAY SELECCIÓN RF 2015 
Variedad principal: Chardonnay (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/chardonnay-seleccion-rf-2015 

 

 
 

MERLOT SELECCIÓN RF CARRASCAS 2015 
Variedad principal: Merlot (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/merlot-seleccion-rf-carrascas-2015 

 

 
 

LA TORPE AVUTARDA DESCANSA 2021 
Variedad principal: no comunicada 

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/la-torpe-avutarda-descansa-2021 

 
 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco Vino de Autor 

Vol: 14,50 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 22,95€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 91,5 92,00 
 92,33 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco Reserva 

Vol: 13,50 % Añada: 2015 

PVP (Recomendado): 49,95€ 
 

 92,33 
P   U   N   T   O   S  

 91,25 91,54 
 91,33 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Reserva 

Vol: 15,50 % Añada: 2015 

PVP (Recomendado): 49,95€ 
 

 91,67 
P   U   N   T   O   S  

 91 91,46 
 91,67 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Crianza 

Vol: 14,50 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 11,95€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 91,38 
 91,67 



 

 

AL COBIJO DE UNA GRAN SABINA 2021 
Variedad principal: Cabernet Sauvignon (52%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/al-cobijo-de-una-gran-sabina-2021 

 

 
 

EL TOMILLO Y EL VIENTO BAILAN 2023 
Variedad principal: Viognier (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/el-tomillo-y-el-viento-bailan-2023 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Reserva 

Vol: 14,50 % Añada: 2019 

PVP (Recomendado): 24,95€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 91,5 91,15 
 90,50 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco Joven 

Vol: 14,50 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 11,95€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 90,25 90,85 
 91,00 



BODEGA LA CEPA DE PELAYO 
Batán, 9 - 02210 Alcalá del Júcar ALBACETE 

Tlf.: 615 95 71 67 

www.bodegalacepadepelayo.com 
email: info@bodegalacepadepelayo.com 

https://www.facebook.com/bodegalacepadepelayo/
https://www.instagram.com/bodega_la_cepa_de_pelayo
https://bodegalacepadepelayo.com/secciones/enoturismo.php
https://bodegalacepadepelayo.com/secciones/tienda.php
https://bodegalacepadepelayo.com/secciones/enoturismo.php
https://bodegalacepadepelayo.com/secciones/restaurante.php


CEPA DE PELAYO 2022 
D.O. MANCHUELA

91,33 91,25 91,00

Puntos: 91,15 
Rojo cereza con ribete picota y capa media-baja. En nariz es complejo, se 
funden recuerdos de fruta roja con un sutil toque resinoso, de piñones. 
También algo floral. En boca es fresco, carnoso gracias a su tanino que 
aporta estructura y te hace salivar. En retrogusto, vuelven los recuerdos de 
fruta roja, sutil cacao y algo floral. 

Tinto Roble Tinto ecológico 

Alc.: 
14,50% 

Cosecha: 
2022 

PVP: 
25,00€ 

+info: https://clm.wine/producto/cepa-de-pelayo-2022

OLE PASSION 2024 
D.O. MANCHUELA

90,33 90,50 89,83

Puntos: 90,15 
Amarillo limón pálido con reflejos verdosos. En nariz hay recuerdos cítricos, 
de fruta blanca, sobre todo pera y algo floral. También sutil recuerdo de 
fruta tropical (mango). En boca es fresco, buena acidez que acompaña en 
retrogusto donde destacan los recuerdos cítricos y la pera. 

Joven 
Blanco 

ecológico 

Alc.: 
13,00% 

Cosecha: 
2024 

PVP: 
15,00€ 

+info: https://clm.wine/producto/ole-passion-2024

https://bodegalacepadepelayo.com
https://bodegalacepadepelayo.com/
https://bodegalacepadepelayo.com/secciones/detalles-vino-cepa-pelayo-2022.php
https://bodegalacepadepelayo.com/secciones/detalles-vino-ole-de-passion-2024.php
https://bodegalacepadepelayo.com/secciones/vino-ole-de-passion-detalle.php
https://bodegalacepadepelayo.com/secciones/detalles-vino-cepa-pelayo-2022.php


 

 

 

 

OLE AROMAS 2024 
D.O. MANCHUELA 

 91,00  91,50  92,00 

Puntos: 91,62 
Rojo cárdeno con ribete violáceo y capa media baja. Intenso en nariz, 
cargado de aromas de cereza y fruta roja. En boca es fino, con tanino 
pulido, fresco, sabroso, con buena acidez que potencia el recuerdo de la 
fresa y cereza en retrogusto, incluso algo floral. 

Vino de Autor Tinto ecológico  

Alc.: 
13,00% 

Cosecha: 
2024 

PVP: 
15,00€ 

 

+info: https://clm.wine/producto/ole-aromas-2024 
 
 
 

 

OLE DE ROSAS DULCE 2024 
D.O. MANCHUELA 

 90,33  88,00  88,17 

Puntos: 88,62 
Color amarillo pajizo con reflejos verdes. En nariz recuerdos de frutas 
confitadas: orejones, melocotón y albaricoque, con toques de dulce de 
membrillo, cáscara de limón y delicadas notas de flores blancas (flor de tilo 
y azahar). En boca buen equilibrio entre la acidez y el dulzor. Untuoso y 
sedoso, con un final largo y adictivo que invita a seguir disfrutando. 

Dulce Blanco  

Alc.: 
11,00% 

Cosecha: 
2024 

PVP: 
15,00€ 

 

+info: https://clm.wine/producto/ole-de-rosas-dulce-2024 
 
 

https://bodegalacepadepelayo.com
https://bodegalacepadepelayo.com/
https://bodegalacepadepelayo.com/secciones/detalles-vino-ole-de-aromas-2024.php
https://bodegalacepadepelayo.com/secciones/detalles-vino-ole-de-aromas-2024.php
https://bodegalacepadepelayo.com/secciones/detalles-vino-ole-de-rosas-2024.php
https://bodegalacepadepelayo.com/secciones/detalles-vino-ole-de-rosas-2024.php


 

 

CUPIDO MACABEO 2022 
Variedad principal: Macabeo - Viura (100%)  

 

 
 

 

 
+info: 

https://clm.wine/producto/cupido-macabeo-2022 
 

 
 

CUPIDO BOBAL 2022 
Variedad principal: Bobal (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/cupido-bobal-2022 

 

 
 

OLE VERDEJO 2024 
Variedad principal: Verdejo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/ole-verdejo-2024 

 
 
 
 

OLE DE ROSE ROSADO 2024 
Variedad principal: Bobal (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/ole-de-rose-rosado-2024 

 

 

D.O. MANCHUELA 

Blanco ecológico 
Fermentado en 

Barrica 

Vol: 14,50 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 11,00€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 91,5 91,08 
 90,67 

 

D.O. MANCHUELA 

Tinto ecológico Tinto Roble 

Vol: 14,50 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 11,00€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 90,69 
 90,50 

 

D.O. MANCHUELA 

Blanco ecológico Joven 

Vol: 12,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 10,00€ 
 

 90,00 
P   U   N   T   O   S  

 91,25 90,31 
 89,83 

 

D.O. MANCHUELA 

Rosado Ecológico Joven 

Vol: 12,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 8,00€ 
 

 90,67 
P   U   N   T   O   S  

 90,25 90,08 
 89,67 



 

 

 

OLE DE ESTRELLAS 2024 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/ole-de-estrellas-2024 

 

 
 

OLE CHARCONNAY 2024 
Variedad principal: Chardonnay (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/ole-charconnay-2024 

 

 
 

 
 

BODEGA PAGO FINCA ÉLEZ 
02610 - El Bonillo - (ALBACETE) 

 

www.facebook.com/pagofincaelez 
www.x.com/fincaelez 

www.instagram.com/fincaelez 

MIRACIELOS 2021 
Variedad principal: Cabernet Sauvignon (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/miracielos-2021 

 

 
 

 

D.O. MANCHUELA 

Tinto ecológico Joven 

Vol: 13,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 8,00€ 
 

 90,33 
P   U   N   T   O   S  

 90 89,77 
 89,33 

 

D.O. MANCHUELA 

Blanco Joven 

Vol: 14,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 11,00€ 
 

 90,33 
P   U   N   T   O   S  

 90,25 89,54 
 88,67 

 

D.O. FINCA ÉLEZ - VINOS DE PAGO 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 15,00 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 14,53€ 
 

 92,67 
P   U   N   T   O   S  

 93,25 93,08 
 93,17 



 

 

FINCA ELEZ CENCIBEL 2021 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/finca-elez-cencibel-2021 

 

 
 

FINCA ELEZ CHARDONNAY FERMENTADO EN 

BARRICA 2022 
Variedad principal: Chardonnay (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/finca-elez-chardonnay-fermentado-en-barrica-2022 

 

 

FINCA ELEZ NOSTRUM 2021 
Variedad principal: Cencibel - Tempranillo (76%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/finca-elez-nostrum-2021 

 

 
 

FINCA ELEZ CHARDONNAY LIAS 2022 
Variedad principal: Chardonnay (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/finca-elez-chardonnay-lias-2022 

 

D.O. FINCA ÉLEZ - VINOS DE PAGO 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,50 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 12,22€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 92,25 92,00 
 91,83 

 

D.O. FINCA ÉLEZ - VINOS DE PAGO 

Blanco ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 12,22€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 91,5 92,00 
 92,33 

 

D.O. FINCA ÉLEZ - VINOS DE PAGO 

Tinto Crianza 

Vol: 14,50 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 14,10€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 91,25 91,31 
 91,33 

 

D.O. FINCA ÉLEZ - VINOS DE PAGO 

Blanco ecológico Vino de Autor 

Vol: 13,50 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 14,10€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 91,08 
 91,33 



 

 

 

FINCA ELEZ SYRAH 2021 
Variedad principal: Syrah - Siraz (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/finca-elez-syrah-2021 

 

 
 

FINCA ELEZ VIOGNIER 2022 
Variedad principal: Viognier (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/finca-elez-viognier-2022 

 

 
 

LAS TESELAS DE ELEZ 2021 
Variedad principal: Cabernet Sauvignon (65%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/las-teselas-de-elez-2021 

 

 
 

FLOR DE SABINA TINTO 2021 
Variedad principal: no comunicada 

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/flor-de-sabina-tinto-2021 

 
 

 

D.O. FINCA ÉLEZ - VINOS DE PAGO 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 12,22€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 91,25 91,00 
 90,33 

 

D.O. FINCA ÉLEZ - VINOS DE PAGO 

Blanco ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 14,10€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 90,75 91,00 
 91,00 

 

D.O. FINCA ÉLEZ - VINOS DE PAGO 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,50 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 16,25€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 90,77 
 90,33 

 

D.O. FINCA ÉLEZ - VINOS DE PAGO 

Tinto ecológico Crianza 

Vol: 14,50 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 6,00€ 
 

 90,33 
P   U   N   T   O   S  

 90 90,15 
 90,17 



 

 

FLOR DE SABINA BLANCO 2023 
Variedad principal: Chardonnay (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/flor-de-sabina-blanco-2023 

 

 
 

BODEGA TINTORALBA - COOP. SANTA QUITERIA 
02694 - HIGUERUELA - (ALBACETE) 

 

www.facebook.com/Tintoralba 
www.instagram.com/bodegatintoralba 

 

ALQUERÍA DE LA GRAJA 2022 
Variedad principal: Garnacha Tintorera (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/alqueria-de-la-graja-2022 

 

 
 

TINTORALBA DULCE 2023 
Variedad principal: Garnacha Tintorera (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/tintoralba-dulce-2023 

 
 
 
 
 

 

D.O. FINCA ÉLEZ - VINOS DE PAGO 

Blanco ecológico Joven 

Vol: 14,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 6,00€ 
 

 90,33 
P   U   N   T   O   S  

 89 89,85 
 90,17 

 

D.O. ALMANSA 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 25,00€ 
 

 93,00 
P   U   N   T   O   S  

 93,25 93,08 
 93,00 

 

D.O. ALMANSA 

Tinto Dulce Dulce 

Vol: 12,50 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 18,00€ 
 

 92,33 
P   U   N   T   O   S  

 92,5 92,77 
 93,17 



 

 

CERRO DEL BUEY 2022 
Variedad principal: Garnacha Tintorera (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/cerro-del-buey-2022 

 

 
 

ROMERAL GARNACHA TINTORERA 2020 
Variedad principal: Garnacha Tintorera (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/romeral-garnacha-tintorera-2020 

 

 
 

CANTORRAL GARNACHA TINTORERA 2023 
Variedad principal: Garnacha Tintorera (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/cantorral-garnacha-tintorera-2023 

 

 
 

PIEDRAS COLORADAS 2023 
Variedad principal: Garnacha Tintorera (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/piedras-coloradas-2023 

 
 

 

D.O. ALMANSA 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 14,90€ 
 

 92,33 
P   U   N   T   O   S  

 92,5 91,85 
 91,17 

 

D.O. ALMANSA 

Tinto ecológico Crianza 

Vol: 14,00 % Añada: 2020 

PVP (Recomendado): 14,00€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 91,25 91,62 
 91,67 

 

D.O. ALMANSA 

Tinto ecológico Joven 

Vol: 13,50 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 9,90€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 91,5 91,31 
 91,17 

 

D.O. ALMANSA 

Tinto ecológico Tinto Roble 

Vol: 14,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 12,90€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 91,25 90,85 
 90,33 



 

 

CASILLAS GARNACHA TINTORERA 2023 
Variedad principal: Garnacha Tintorera (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/casillas-garnacha-tintorera-2023 

 

 
 

CANTORRAL GARNACHA TINTORERA BLANC DE 

NOIR 2024 
Variedad principal: Garnacha Tintorera (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/cantorral-garnacha-tintorera-blanc-de-noir-2024 

 

 
 

TINTORALBA GARNACHA TINTORERA BLANC DE 

NOIR 2024 
Variedad principal: Garnacha Tintorera (100%)  

 

 
 

 

 
+info: 

https://clm.wine/producto/tintoralba-garnacha-tintorera-blanc-de-noir-2024 
 

 
 
 
 
 

 

D.O. ALMANSA 

Tinto ecológico Tinto Roble 

Vol: 14,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 11,00€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 90,25 89,85 
 88,83 

 

D.O. ALMANSA 

Blanco de Tinta Joven 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 13,90€ 
 

 90,00 
P   U   N   T   O   S  

 88 88,38 
 87,83 

 

D.O. ALMANSA 

Blanco de Tinta 
Fermentado en 

Barrica 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 25,00€ 
 

 90,00 
P   U   N   T   O   S  

 87,25 87,85 
 87,17 



 

 

BODEGAS ATALAYA (JUAN GIL) 
02640 - Almansa - (ALBACETE) 

 

www.instagram.com/vinasfamiliagil 

ALAYA TIERRA 2022 
Variedad principal: Garnacha Tintorera (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/alaya-tierra-2022 

 

 
 

ATALAYA DEL CAMINO 2022 
Variedad principal: Garnacha Tintorera (85%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/atalaya-del-camino-2022 

 

 
Bodegas Ayuso S.L. 

02600 - Villarrobledo - (ALBACETE) 
 

www.facebook.com/bodegasayuso 

 

AZARES CHARDONNAY 2024 
Variedad principal: Chardonnay (100%)  

 

 
 

 

 
+info: 

https://clm.wine/producto/azares-chardonnay-2024 
 
 

 

D.O. ALMANSA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 15,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 28,00€ 
 

 92,67 
P   U   N   T   O   S  

 92,5 92,77 
 93,00 

 

D.O. ALMANSA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,50 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 14,00€ 
 

 92,33 
P   U   N   T   O   S  

 92,5 92,38 
 92,33 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco 
Fermentado en 

Barrica 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 6,80€ 
 

 91,00 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 91,00 
 91,33 



 

 

ESTOLA ROSADO 2024 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/estola-rosado-2024 

 

 
 

ESTOLA SELECCIÓN 2022 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/estola-seleccion-2022 

 

 
 

ESTOLA VERDEJO 2024 
Variedad principal: Verdejo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/estola-verdejo-2024 

 

 
BODEGAS BALMORAL - FINCA EL MORALEJO 

02690 - Alpera - (ALBACETE) 
 

www.facebook.com/bodegasbalmoral 
www.x.com/bodegasbalmoral 

www.instagram.com/bodegasbalmoral 

 

 

 

D.O. LA MANCHA 

Rosado Joven 

Vol: 12,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 4,75€ 
 

 91,00 
P   U   N   T   O   S  

 89 89,23 
 88,50 

 

D.O. LA MANCHA 

Tinto Crianza 

Vol: 13,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 7,25€ 
 

 90,00 
P   U   N   T   O   S  

 89,5 89,15 
 88,50 

 

D.O. LA MANCHA 

Blanco Joven 

Vol: 12,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 4,50€ 
 

 90,00 
P   U   N   T   O   S  

 88,5 88,92 
 88,67 



 

 

EDONÉ GRAN CUVÉE 2019 
Variedad principal: Chardonnay (90%)  

 

 
 

 

 
+info: 

https://clm.wine/producto/edone-gran-cuvee-2019 
 

 
 

EDONÉ GRAN CUVÉE 2018 
Variedad principal: no comunicada 

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/edone-gran-cuvee-2018 

 

 

MARAVIDES MEDITERRÁNEO 2022 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/maravides-mediterraneo-2022 

 

 

EDONÉ CUVÉE DE MARÍA 2021 
Variedad principal: Chardonnay (100%)  

 

 
 

 

 
+info: 

https://clm.wine/producto/edone-cuvee-de-maria-2021 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Espumoso 
Ecológico 

Brut Nature 

Vol: 12,50 % Añada: 2019 

PVP (Recomendado): 17,00€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 91,5 91,77 
 91,83 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Espumoso Extra-Brut 

Vol: 12,50 % Añada: 2018 

PVP (Recomendado): 16,50€ 
 

 92,67 
P   U   N   T   O   S  

 90,75 91,54 
 91,50 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Crianza 

Vol: 14,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 9,00€ 
 

 91,00 
P   U   N   T   O   S  

 91,5 91,38 
 91,50 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Espumoso 
Ecológico 

Brut 

Vol: 12,50 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 17,00€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 91,25 91,15 
 91,00 



 

 

MARAVIDES CHARDONNAY 2023 
Variedad principal: Chardonnay (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/maravides-chardonnay-2023 

 

 
 

EDONÉ ROSÉ CUVÉE DE MARÍA 2019 
Variedad principal: no comunicada 

 

 
 

 

 
+info: 

https://clm.wine/producto/edone-rose-cuvee-de-maria-2019 
 

 
 

BODEGAS CANO 
2694 - Higueruela - (ALBACETE) 

 

FINCA HOYA MAÑAS 2022 
Variedad principal: Sauvignon Blanc (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/finca-hoya-manas-2022 

 

 
 

 

 

 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco Joven 

Vol: 14,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 8,30€ 
 

 91,00 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 91,00 
 91,33 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Espumoso 
Rosado 

Extra-Brut 

Vol: 12,50 % Añada: 2019 

PVP (Recomendado): 17,50€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 90,25 91,00 
 91,00 

 

D.O. ALMANSA 

Blanco Vino de Autor 

Vol: 14,50 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 10,80€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 92 92,23 
 92,50 



 

 

1860 SELECCIÓN 2022 
Variedad principal: Garnacha Tintorera (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/1860-seleccion-2022 

 

 
 

EL CORRAL DE LA HERRADA 2020 
Variedad principal: Garnacha Tintorera (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/el-corral-de-la-herrada-2020 

 

 
 

BODEGAS CELAYA 
02630 - La Roda - (ALBACETE) 

 

ARTAMENIS SAUVIGNON BLANC 2024 
Variedad principal: Sauvignon Blanc (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/artamenis-sauvignon-blanc-2024 

 

 
 
 
 
 
 
 

 

D.O. ALMANSA 

Tinto Reserva 

Vol: 14,50 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 14,40€ 
 

 92,67 
P   U   N   T   O   S  

 90,25 91,08 
 90,83 

 

D.O. ALMANSA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,50 % Añada: 2020 

PVP (Recomendado): 12,80€ 
 

 91,00 
P   U   N   T   O   S  

 90,25 91,08 
 91,67 

 

SIN D.O. NI IGP 

Blanco Joven 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 14,10€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 90,85 
 90,83 



 

 

ARTAMENIS TINTO 2020 
Variedad principal: no comunicada 

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/artamenis-tinto-2020 

 

 
 

BODEGAS PÍO DEL RAMO NÚÑEZ 
2652 - Ontur - (ALBACETE) 

 

 

BETOLA THE CAT WINE BLANCO 2024 
Variedad principal: no comunicada 

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/betola-the-cat-wine-blanco-2024 

 

 
 

PÍO ROBLE 2022 
Variedad principal: Monastrell (60%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/pio-roble-2022 

 

 
 

BODEGAS PIQUERAS 
2640 - Almansa - (ALBACETE) 

 

 

SIN D.O. NI IGP 

Tinto Crianza 

Vol: 14,00 % Añada: 2020 

PVP (Recomendado): 14,10€ 
 

 91,00 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 89,85 
 88,83 

 

D.O. JUMILLA 

Blanco ecológico Joven 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 5,50€ 
 

 90,00 
P   U   N   T   O   S  

 89,5 89,54 
 89,33 

 

D.O. JUMILLA 

Tinto ecológico Tinto Roble 

Vol: 15,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 7,60€ 
 

 90,00 
P   U   N   T   O   S  

 87 87,77 
 87,17 



 

 

PIQUERAS V.S. 2019 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/piqueras-v.s.-2019 

 

 
 

LOSARES MONASTRELL 2020 
Variedad principal: Monastrell (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/losares-monastrell-2020 

 

 
 

PIQUERAS NATURE 2023 
Variedad principal: Syrah - Siraz (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/piqueras-nature-2023 

 

 
 

GEN ONE BLANCO 2021 
Variedad principal: Verdejo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/gen-one-blanco-2021 

 
 

 

D.O. ALMANSA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 15,00 % Añada: 2019 

PVP (Recomendado): 20,00€ 
 

 92,67 
P   U   N   T   O   S  

 92,75 93,08 
 93,50 

 

D.O. ALMANSA 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,50 % Añada: 2020 

PVP (Recomendado): 15,00€ 
 

 92,67 
P   U   N   T   O   S  

 92,5 92,92 
 93,33 

 

D.O. ALMANSA 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,50 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 15,00€ 
 

 92,67 
P   U   N   T   O   S  

 92 92,23 
 92,17 

 

D.O. ALMANSA 

Blanco Vino de Autor 

Vol: 13,00 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 28,00€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 91,75 91,77 
 91,67 



 

 

LOSARES GARNACHA TINTORERA 2020 
Variedad principal: Garnacha Tintorera (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/losares-garnacha-tintorera-2020 

 

 
 

GEN ONE TINTO 2019 
Variedad principal: no comunicada 

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/gen-one-tinto-2019 

 

 
 

BODEGAS SAN DIONISIO 
2651 - Fuenteálamo - (ALBACETE) 

 

www.facebook.com/sandionisiobodegas 
www.x.com/sandionisio_ 

www.instagram.com/sandionisio_ 

 

MAINETES DULCE MONASTRELL 2023 
Variedad principal: Monastrell (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/mainetes-dulce-monastrell-2023 

 

 
 

 

D.O. ALMANSA 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,50 % Añada: 2020 

PVP (Recomendado): 15,00€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 91,5 91,38 
 91,33 

 

D.O. ALMANSA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 15,00 % Añada: 2019 

PVP (Recomendado): 39,00€ 
 

 91,00 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 90,85 
 91,00 

 

D.O. JUMILLA 

Tinto Dulce 

Vol: 14,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 14,00€ 
 

 93,00 
P   U   N   T   O   S  

 91,25 91,92 
 91,83 



 

 

 MAINETES 12 MESES MONASTRELL 2021 
D.O. JUMILLA 

 91,67  91,50  90,50 

Puntos: 91,08 
Rojo cereza con ribete picota y capa media. En nariz se funden recuerdos 
de cereza , algo de fresa y un toque floral. También sutiles especias y al 
fondo algo tostado. En boca es carnoso, tanino por pulir. En retrogusto 
predomina la madera y al fondo, sirope de fresa. 

Crianza Tinto  

Alc.: 
14,00% 

Cosecha: 
2021 

PVP: 
14,00€ 

 

+info: https://clm.wine/producto/mainetes-12-meses-monastrell-2021 
 
 
 

 MAINETES PETIT VERDOT 2022 
D.O. JUMILLA 

 92,67  91,50  91,50 

Puntos: 91,77 
Rojo cereza con ribete picota y capa media alta. En nariz destaca el 
recuerdo de ciruela y cereza madura acompañada de un toque lácteo y 
cacao. Algo terroso, carácter mineral, balsámico. En boca es intenso, con 
tanino que aporta carnosidad. En retrogusto, vuelven los recuerdos de la 
fruta madura, especias dulces, flores secas y balsámico. 

Vino de Autor Tinto  

Alc.: 
14,00% 

Cosecha: 
2022 

PVP: 
14,00€ 

 

+info: https://clm.wine/producto/mainetes-petit-verdot-2022 
 
 

 
 

https://www.bodegassandionisio.com
https://www.bodegassandionisio.com
https://www.wineup.info/es/vinos/
https://www.bodegassandionisio.com/producto/mainetes-crianza-75cl/
https://www.bodegassandionisio.com/producto/mainetes-crianza-75cl/
https://www.wineup.info/es/vinos/
https://www.bodegassandionisio.com/producto/mainetes-petit-verdot/
https://www.bodegassandionisio.com/producto/mainetes-petit-verdot/


 

 

SF ROSADO ECOLÓGICO 2024 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/sf-rosado-ecologico-2024 

 

 

MAINETES VERDEJO FERM. BARRICA ECO 2023 
Variedad principal: Verdejo (100%)  

 

 
 

 

 
 

+info: https://clm.wine/producto/mainetes-verdejo-fermentado-en-barrica-2023 
 

 

SF ROBLE MONASTRELL 2022 
Variedad principal: Monastrell (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/senorio-de-fuentealamo-roble-monastrell-2022 

 

 

SF MONASTRELL ECOLÓGICO 2024 
Variedad principal: Monastrell (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/sf-monastrell-ecologico-2024 

 
 

 

D.O. JUMILLA 

Rosado Ecológico Joven 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 7,00€ 
 

 91,00 
P   U   N   T   O   S  

 90,75 91,08 
 91,33 

 

D.O. JUMILLA 

Blanco 
Fermentado en 

Barrica 

Vol: 13,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 12,00€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 91,25 91,00 
 90,67 

 

D.O. JUMILLA 

Tinto Tinto Roble 

Vol: 14,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 8,00€ 
 

 91,00 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 90,62 
 90,50 

 

D.O. JUMILLA 

Tinto ecológico Joven 

Vol: 14,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 7,00€ 
 

 90,00 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 90,38 
 90,50 



 

 

SF VERDEJO ECOLÓGICO 2024 
Variedad principal: Verdejo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/sf-verdejo-ecologico-2024 

 

 
 

BODEGAS TORRECASTILLO 
2650 - Montealegre del Castillo - (ALBACETE) 

 

EL TOBAR MONASTRELL 2021 
Variedad principal: no comunicada 

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/el-tobar-monastrell-2021 

 

 
 

TORRECASTILLO GARNACHA TINTORERA 2024 
Variedad principal: Garnacha Tintorera (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/torrecastillo-garnacha-tintorera-2024 

 

 
BODEGAS TORRES FILOSO 

02600 - VILLARROBLEDO - (ALBACETE) 
 

www.facebook.com/bodegastorresfiloso 
www.instagram.com/bodegastorresfiloso 

 

D.O. JUMILLA 

Blanco ecológico Joven 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 7,00€ 
 

 90,33 
P   U   N   T   O   S  

 90 90,15 
 90,17 

 

D.O. JUMILLA 

Tinto Crianza 

Vol: 14,50 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 9,00€ 
 

 90,00 
P   U   N   T   O   S  

 90,25 89,77 
 89,33 

 

D.O. JUMILLA 

Tinto Joven 

Vol: 14,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 8,50€ 
 

 90,33 
P   U   N   T   O   S  

 89,75 89,62 
 89,17 



 

 

AD PATER TINTO 2021 
Variedad principal: Tempranillo (80%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/ad-pater-tinto-2021 

 

 
 

JUAN JOSÉ ROBLE 2022 
Variedad principal: no comunicada 

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/juan-jose-roble-2022 

 

 
 

AD PATER BLANCO 2023 
Variedad principal: Sauvignon Blanc (65%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/ad-pater-blanco-2023 

 

 
 

ÁRBOLES BLANCO 2024 
Variedad principal: no comunicada 

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/arboles-blanco-2024 

 
 

 

SIN D.O. NI IGP 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 22,00€ 
 

 93,33 
P   U   N   T   O   S  

 93,25 93,08 
 92,83 

 

SIN D.O. NI IGP 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 14,00€ 
 

 93,33 
P   U   N   T   O   S  

 92,75 92,69 
 92,33 

 

SIN D.O. NI IGP 

Blanco ecológico Vino de Autor 

Vol: 13,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 19,50€ 
 

 92,33 
P   U   N   T   O   S  

 92,25 92,54 
 92,83 

 

SIN D.O. NI IGP 

Blanco ecológico Joven 

Vol: 12,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 9,80€ 
 

 91,67 
P   U   N   T   O   S  

 91,25 91,46 
 91,50 



 

 

BURBU BLANCO 2024 
Variedad principal: no comunicada 

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/burbu-blanco-2024 

 

 
COOPERATIVA NRA. SRA. ENCARNACIÓN 

2500 - Tobarra - (ALBACETE) 
 

 

RIBERA ALTA DEL MUNDO SELECCIÓN 2022 
Variedad principal: Airen (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/ribera-alta-del-mundo-seleccion-2022 

 

COOPERATIVA SANTIAGO APÓSTOL 
2650 - Montealegre del Castillo - (ALBACETE) 

 

OFERENTE ROSADO 2024 
Variedad principal: Syrah - Siraz (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/oferente-rosado-2024 

 

DOBLEDEPEREZ MICROBODEGA 
02653 - ALBATANA - (ALBACETE) 

 

www.facebook.com/dobledeperez 
www.instagram.com/dobledeperez 

 

SIN D.O. NI IGP 

Espumoso Joven 

Vol: 12,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 18,00€ 
 

 91,00 
P   U   N   T   O   S  

 91 90,77 
 90,50 

 

D.O. JUMILLA 

Tinto Crianza 

Vol: 15,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 10,00€ 
 

 90,00 
P   U   N   T   O   S  

 88,5 88,69 
 88,17 

 

D.O. JUMILLA 

Rosado Joven 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 6,00€ 
 

 90,67 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 90,85 
 91,17 



 

 

EN CONTACTO 2023 
Variedad principal: Verdejo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/en-contacto-2023 

 

 
 

INAUDITA 2022 
Variedad principal: Petit Verdot (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/inaudita-2022 

 

 
 

CAMALEÓNICA 2022 
Variedad principal: Monastrell (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/camaleonica-2022 

 

 
ENVERO WINE COMPANY 
13700 - Tomelloso - (CIUDAD REAL) 

 

www.instagram.com/allblackwines 

 

 

 

 

D.O. JUMILLA 

Blanco Joven 

Vol: 12,50 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 13,90€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 92 91,85 
 92,00 

 

D.O. JUMILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 19,90€ 
 

 90,33 
P   U   N   T   O   S  

 90 88,62 
 86,83 

 

D.O. JUMILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 13,50 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 16,50€ 
 

 88,67 
P   U   N   T   O   S  

 85 85,69 
 84,67 



 

 

ALLBLACK GARNACHA TINTORERA 2020 
Variedad principal: no comunicada 

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/allblack-garnacha-tintorera-2020 

 
 

FAMILIA CONESA  PAGO GUIJOSO 
02610 - El Bonillo - (ALBACETE) 

 

www.facebook.com/FamiliaConesa 

 

FINCA LA SABINA TEMPRANILLO 2021 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/finca-la-sabina-tempranillo-2021 

 

 
 

FINCA LA SABINA SYRAH 2022 
Variedad principal: Syrah - Siraz (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/finca-la-sabina-syrah-2022 

 

 
 
 
 
 

 

D.O. ALMANSA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,50 % Añada: 2020 

PVP (Recomendado): 23,00€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 91,5 91,77 
 91,83 

 

D.O. PAGO GUIJOSO 

Tinto ecológico Crianza 

Vol: 14,00 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 12,00€ 
 

 92,67 
P   U   N   T   O   S  

 92 92,38 
 92,50 

 

D.O. PAGO GUIJOSO 

Tinto ecológico Crianza 

Vol: 14,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 17,00€ 
 

 93,00 
P   U   N   T   O   S  

 92,5 92,00 
 91,17 



 

 

EL BESO DE LAS UVAS TINTO 2022 
Variedad principal: no comunicada 

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/el-beso-de-las-uvas-tinto-2022 

 

 
 

FINCA LA SABINA CABERNET 2021 
Variedad principal: Cabernet Sauvignon (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/finca-la-sabina-cabernet-2021 

 
 
 

EL BESO DE LAS UVAS CHARDONNAY 2022 
Variedad principal: Chardonnay (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/el-beso-de-las-uvas-chardonnay-2022 

 

 
 

FINCA MONASTASIA 
02652 - Ontur - (ALBACETE) 

 

www.facebook.com/fincamonastasia 
www.x.com/fincamonastasia 

www.instagram.com/finca_monastasia 

 

 

D.O. PAGO GUIJOSO 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 13,50 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 14,00€ 
 

 92,33 
P   U   N   T   O   S  

 92,25 91,85 
 91,33 

 

D.O. PAGO GUIJOSO 

Tinto ecológico Crianza 

Vol: 14,00 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 14,00€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 91,5 91,31 
 91,17 

 

D.O. PAGO GUIJOSO 

Blanco ecológico Vino de Autor 

Vol: 13,50 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 13,00€ 
 

 91,00 
P   U   N   T   O   S  

 90 90,54 
 90,67 



 

 

PARAJE CASA LA PEÑA TINTO 2023 
Variedad principal: Monastrell (80%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/paraje-casa-la-pena-tinto-2023 

 

 
 

PARAJE CASA LA PEÑA BLANCO 2023 
Variedad principal: Sauvignon Blanc (80%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/paraje-casa-la-pena-blanco-2023 

 

 
 

ONTALBA SOC. COOP. DE CLM 
02652 - Ontur - (ALBACETE) 

 

www.facebook.com/OntalbaBodegayAlmazara 
www.instagram.com/ontalba_ 

MONASTRELÓN 2022 
Variedad principal: Monastrell (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/monastrelon-2022 

 
 
 
 

 
 

 

D.O. JUMILLA 

Tinto Joven 

Vol: 14,50 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 14,95€ 
 

 90,00 
P   U   N   T   O   S  

 87,5 88,23 
 87,83 

 

D.O. JUMILLA 

Blanco Joven 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 15,95€ 
 

 90,00 
P   U   N   T   O   S  

 87,25 88,00 
 87,50 

 

D.O. JUMILLA 

Tinto Crianza 

Vol: 13,50 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 7,00€ 
 

 90,00 
P   U   N   T   O   S  

 88,5 89,08 
 89,00 



 

 

PATRE 2022 
Variedad principal: Verdejo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/patre-2022 

 
 

 
PAGO DE LA JARABA 

02600 - Villarrobledo - (ALBACETE) 
 

PAGO DE LA JARABA 2021 
Variedad principal: Tempranillo (70%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/pago-de-la-jaraba-2021 

 
 

PAGO DE LA JARABA MERLOT 2021 
Variedad principal: Merlot (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/pago-de-la-jaraba-merlot-2021 

PAGO DE LA JARABA SAUVIGNON BLANC 2024 
Variedad principal: Sauvignon Blanc (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/pago-de-la-jaraba-sauvignon-blanc-2024 

 

 

D.O. JUMILLA 

Tinto Crianza 

Vol: 14,50 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 12,00€ 
 

 90,00 
P   U   N   T   O   S  

 88,25 88,23 
 87,33 

 

LA JARABA D.O.P. 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 13,50 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 16,75€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 91,5 91,38 
 91,33 

 

LA JARABA D.O.P. 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 13,50 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 25,00€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 91,5 91,08 
 90,67 

 

LA JARABA D.O.P. 

Blanco ecológico Joven 

Vol: 12,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 10,50€ 
 

 91,00 
P   U   N   T   O   S  

 90,25 90,15 
 89,67 



PAGOS DE FAMILIA VEGA TOLOSA 
POL. INDUSTRIAL, PARCELA 32 

02200 CASAS IBAÑEZ ALBACETE 

Tlf.: 617379328 

www.vegatolosa.com 
email: info@vegatolosa.com 

https://www.facebook.com/bodegavegatolosa/
https://www.linkedin.com/company/pagos-de-familia-vega-tolosa-s-a-/
https://www.youtube.com/watch?v=TnGMCtPIGXI
https://www.instagram.com/vegatolosabodega/
https://vegatolosa.com/enoturismo/
https://vegatolosa.com/enoturismo/
https://vegatolosa.com/tienda/


 

 

 

VEGA TOLOSA ALBILLA 2023 
D.O. MANCHUELA 

 92,33  92,25  92,50 

Puntos: 92,38 
Amarillo pajizo con reflejos dorados. En nariz hay sutil recuerdo de 
manzana y pera, algo de hierbas aromáticas. En boca es goloso, buena 
acidez, fresco. En retrogusto, vuelven los recuerdos de manzana 
acompañados de sutil compota, también hierbas aromáticas, buena 
persistencia. Al final caramelo de limón. 

Vino de Autor 
Blanco 

ecológico 
 

Alc.: 
12,00% 

Cosecha: 
2023 

PVP: 
25,00€ 

 

+info: https://clm.wine/producto/vega-tolosa-albilla-2023 
 
 

 

VEGA TOLOSA TARDANA 2023 
D.O. MANCHUELA 

 92,00  92,00  92,50 

Puntos: 92,23 
Amarillo pajizo con reflejos dorados, denso. En nariz es fino, con sutiles 
recuerdos cítricos, de hierbas de infusión (manzanilla), algo terroso. En  
boca es untuoso, goloso, con la acidez justa para acompañar en el trago y 
potenciar el retrogusto donde vuelven los recuerdos herbáceos y sutil 
anisado (hinojo). Fino amargor que prolonga el trago. 

Vino de Autor 
Blanco 

ecológico 
 

Alc.: 
13,00% 

Cosecha: 
2023 

PVP: 
25,00€ 

 

+info: https://clm.wine/producto/vega-tolosa-tardana-2023 
 

 

https://vegatolosa.com/
https://vegatolosa.com/
https://vegatolosa.com/producto/vega-tolosa-tardana/
https://vegatolosa.com/producto/vega-tolosa-albilla/
https://clm.wine/producto/vega-tolosa-albilla-2023
https://vegatolosa.com/producto/vega-tolosa-albilla/
https://vegatolosa.com/producto/vega-tolosa-tardana/
https://vegatolosa.com/producto/vega-tolosa-tardana/


 

 

 

FINCA LOS HALCONES BOBAL 2021 
Variedad principal: Bobal (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/finca-los-halcones-bobal-2021 

 

 
 

FINCA LOS HALCONES VIOGNIER 2022 
Variedad principal: Viognier (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/finca-los-halcones-viognier-2022 

 

 

11 PINOS BOBAL 2023 
Variedad principal: Bobal (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/11-pinos-bobal-2023 

 

 

VEGA TOLOSA BOBAL 1930 2019 
Variedad principal: Bobal (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/vega-tolosa-bobal-1930-2019 

 

 

D.O. MANCHUELA 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,50 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 16,00€ 
 

 92,67 
P   U   N   T   O   S  

 92,5 92,38 
 92,17 

 

D.O. MANCHUELA 

Blanco ecológico Vino de Autor 

Vol: 13,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 16,00€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 92,25 92,15 
 92,17 

 

D.O. MANCHUELA 

Tinto ecológico Tinto Roble 

Vol: 14,50 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 10,00€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 91,25 91,54 
 91,50 

 

D.O. MANCHUELA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2019 

PVP (Recomendado): 35,00€ 
 

 93,00 
P   U   N   T   O   S  

 91,25 91,08 
 90,00 



 

 

BOBAL ICON 2023 
Variedad principal: Bobal (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/bobal-icon-2023 

 

 
Rodriguez de Vera 

02520 - Chinchilla de Montearagón - (ALBACETE) 
 

www.facebook.com/BodegaRodriguezDeVera/ 
www.instagram.com/bodega.rodriguezdevera/ 

 

ATALAQUE GARNACHA DEL HORCAJO 2021 
Variedad principal: Garnacha (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/atalaque-garnacha-del-horcajo-2021 

 

 
 

PITUCO PARAJE LAS ZORRERAS 2018 
Variedad principal: Monastrell (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/pituco-paraje-las-zorreras-2018 

 
 
 
 

 
 

 

D.O. MANCHUELA 

Tinto ecológico Tinto Roble 

Vol: 13,50 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 12,00€ 
 

 91,00 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 91,00 
 91,33 

 

D.O. MÉNTRIDA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 15,50 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 21,95€ 
 

 93,00 
P   U   N   T   O   S  

 93,5 93,08 
 92,83 

 

D.O. JUMILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 15,00 % Añada: 2018 

PVP (Recomendado): 21,95€ 
 

 90,67 
P   U   N   T   O   S  

 90,75 91,85 
 93,17 



 

 

ATALAQUE MOSCATEL DEL HORCAJO SACA 2025 
Variedad principal: no comunicada 

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/atalaque-moscatel-del-horcajo-saca-2025 

 

 
 

ATALAQUE ALBILLO DE LA LONGUERA 2023 
Variedad principal: Albillo Real (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/atalaque-albillo-de-la-longuera-2023 

 

 

DOMINIO DE CASALTA VALLEJO DE VÍCTOR 2022 
Variedad principal: Garnacha Tintorera (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/dominio-de-casalta-vallejo-de-victor-2022 

 

 
 

DOMINIO DE CASALTA HOYA COLORÁ BLANC DE 

BLANCS 2014 
Variedad principal: Chardonnay (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/dominio-de-casalta-hoya-colora-blanc-de-blancs-2014 

 

D.O. MÉNTRIDA 

Blanco Dulce 

Vol: 13,00 % Añada:  

PVP (Recomendado): 26,50€ 
 

 91,00 
P   U   N   T   O   S  

 91,75 91,46 
 91,50 

 

D.O. MÉNTRIDA 

Blanco Vino de Autor 

Vol: 13,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 29,20€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 91 91,38 
 91,33 

 

D.O. ALMANSA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 39,90€ 
 

 91,00 
P   U   N   T   O   S  

 89,25 90,62 
 91,33 

 

D.O. ALMANSA 

Espumoso Brut Nature 

Vol: 12,00 % Añada: 2014 

PVP (Recomendado): 53,20€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 90,25 90,54 
 90,33 



 

 

 

S.A.T. VENTA DE LAS CUEVAS 
2650 - Montealegre del Castillo - (ALBACETE) 

 

 

TORREPECHI TINTO MONASTRELL 2024 
Variedad principal: Monastrell (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/torrepechi-tinto-monastrell-2024 

 

 
 

TORREPECHI MONASTRELL 2022 
Variedad principal: Pedro Ximenez (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/torrepechi-monastrell-2022 

 

 
 

TORREPECHI BLANCO VERDEJO 2024 
Variedad principal: Verdejo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/torrepechi-blanco-verdejo-2024 

 

 
 
 
 

 

D.O. JUMILLA 

Tinto Joven 

Vol: 14,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 6,00€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 91,5 91,31 
 91,17 

 

D.O. JUMILLA 

Tinto Crianza 

Vol: 14,50 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 8,00€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 91 91,00 
 90,83 

 

D.O. JUMILLA 

Blanco Joven 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 5,00€ 
 

 90,00 
P   U   N   T   O   S  

 88,5 89,00 
 88,83 



VIDES CALIZA, S.L. 
Ctra. Tobarra, S/N - 02652 Ontur 

ALBACETE 

Tlf.: 665779429 

www.videscaliza.com 
email: alfonso@videscaliza.com 

http://www.x.com/videscaliza
http://www.instagram.com/videscaliza
https://www.videscaliza.com/shop/


ENTRESIJO 2022 
D.O. JUMILLA

93,33 94,25 94,17

Puntos: 94,00 
Rojo cereza con ribete picota y capa media. En nariz tiene carácter mineral, 
terroso, hay recuerdos de fruta de hueso (cereza y ciruela) y algo de fresa. 
En boca es carnoso, con tanino que aporta textura crujiente, sabroso. En 
retrogusto, vuelven los recuerdos de fruta roja y de hueso con un punto de 
madurez. Acompaña también hierbas aromáticas y ese toque mineral-
terroso al final. 

Vino de Autor Tinto 

Alc.: 
16,00% 

Cosecha: 
2022 

PVP: 
40,00€ 

+info: https://clm.wine/producto/entresijo-2022

RUTA DE LAS ESPECIAS 2022 
SIN D.O. NI IGP

93,00 93,25 92,00

Puntos: 92,62 
Rojo cereza, ribete picota y capa media, En nariz es complejo, recuerdos 
de ciruela y cereza madura, algo de fruta negra, sutiles tostados, pimienta 
negra y cacao puro. Balsámico. En boca es carnoso, denso, con tanino que 
aporta estructura y se suaviza por el dulzor. En retrogusto, vuelve el 
recuerdo de la fruta de hueso sobremadura y las especias acompañando a 
un sutil amargor. 

Dulce Tinto 

Alc.: 
15,50% 

Cosecha: 
2022 

PVP: 
26,00€ 

+info: https://clm.wine/producto/ruta-de-las-especias-2022

https://www.videscaliza.com
https://www.videscaliza.com
https://www.wineup.info/es/vinos/
https://www.videscaliza.com/product/entresijo-2/
https://www.videscaliza.com/product/entresijo-2/
https://www.wineup.info/es/vinos/
https://www.videscaliza.com/product/ruta-de-las-especias/
https://www.videscaliza.com/product/ruta-de-las-especias/


 

 

VINOS LLÁMALO X 
02600 - Villarrobledo - (ALBACETE) 

 

www.facebook.com/vinosllamalox 
www.instagram.com/vinosllamalox 

 

VESTIGIUM AIRÉN 2023 
Variedad principal: Airen (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/vestigium-airen-2023 

 

 
 

VESTIGIUM CRUJIDERA 2023 
Variedad principal: MORAVIA DULCE - CRUJIDERA (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/vestigium-crujidera-2023 

 

 
 

LLÁMALO X TINTO 2023 
Variedad principal: Viognier (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/llamalo-x-tinto-2023 

 

 
 

 

 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco Vino de Autor 

Vol: 12,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 14,00€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 91,5 91,69 
 92,00 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 13,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 16,00€ 
 

 91,67 
P   U   N   T   O   S  

 92,25 91,46 
 90,83 

 

SIN D.O. NI IGP 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 13,50 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 10,00€ 
 

 91,00 
P   U   N   T   O   S  

 91,25 90,77 
 90,33 



LLÁMALO X BLANCO 2024 
Variedad principal: Airen (70%) 

+info: https://clm.wine/producto/llamalo-x-blanco-2024

SIN D.O. NI IGP 

Blanco Vino de Autor 

Vol: 11,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 10,00€ 

91,00 
P   U   N   T   O   S  

90,25 90,23
89,83 



 

https://www.wineup.es/2014/09/si-eres-bodega-o-comercializador/


 

 

 

 

1. Resumen Global 

• Nº Total de vinos: 131 

• Precio medio: 12,48 € 

• Grado medio: 13,46 % 

• Puntuación media: 91,08 puntos 

 

2. Análisis por Tipo de Vino 

Vinos Tintos 

• Número de vinos catados: 72 

• Precio medio: 14,91 € 

• Grado alcohólico medio: 14,03 % 

• Puntuación media: 91,38 

 

Vinos Blancos  

• Número de vinos catados: 43 

• Precio medio: 9,45 € 

• Grado alcohólico medio: 12,56 % 

• Puntuación media: 90,67  

 

Vinos Rosados 

• Número de vinos catados: 6 

• Precio medio: 6,81 € 

• Grado alcohólico medio: 12,75 % 

• Puntuación media: 90,51 

 

Vinos Espumosos 

• Número de vinos catados: 4 

• Precio medio: 10,41 € 

• Grado alcohólico medio: 11,88 % 



 

• Puntuación media: 90,13  

 

Vermuts 

• Número de vinos catados: 6 

• Precio medio: 11,67 € 

• Puntuación media: 91,56  

 

 

3. Análisis por Denominación de Origen (D.O.) 

Listado detallado de cada Denominación de Origen presente en el 

documento: 

 

CUEVAS D.O.P. 

• 2 vinos 

• Precio medio: 7,50 € 

• Grado medio: 12,25 % 

• Puntuación media: 89,27 

 

D.O. LA MANCHA 

• 13 vinos 

• Precio medio: 5,90 € 

• Grado medio: 12,77 % 

• Puntuación media: 89,31 

 

D.O. PAGO CASA DEL BLANCO (VINO DE PAGO) 

• 4 vinos 

• Precio medio: 16,00 € 

• Grado medio: 12,75 % 

• Puntuación media: 91,00 

 

D.O. VALDEPEÑAS 

• 5 vinos 



 

• Precio medio: 9,86 € 

• Grado medio: 13,60 % 

• Puntuación media: 90,83 

 

D.O.P. CAMPO DE CALATRAVA 

• 13 vinos 

• Precio medio: 9,80 € 

• Grado medio: 13,35 % 

• Puntuación media: 90,38 

 

D.O.P. PAGO FLORENTINO - VINO DE PAGO 

• 1 vino 

• Precio medio: 12,75 € 

• Grado medio: 14,30 % 

• Puntuación media: 90,62 

 

DEHESA DEL CARRIZAL, VINO DE PAGO 

• 6 vinos 

• Precio medio: 19,67 € 

• Grado medio: 14,17 % 

• Puntuación media: 91,55 

 

DOP PAGO DEL VICARIO 

• 4 vinos 

• Precio medio: 10,68 € 

• Grado medio: 13,50 % 

• Puntuación media: 91,63 

 

PAGO LOS CERRILLOS D.O.P. 

• 6 vinos 

• Precio medio: 17,00 € 

• Grado medio: 13,83 % 



• Puntuación media: 91,72

SIN D.O. NI IGP 

• 13 vinos

• Precio medio: 9,18 €

• Grado medio: 13,90 %

• Puntuación media: 90,85

VALLEGARCÍA D.O.P. 

• 3 vinos

• Precio medio: 33,23 €

• Grado medio: 14,83 %

• Puntuación media: 93,41

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

• 61 vinos

• Precio medio: 13,07 €

• Grado medio: 13,41 %

• Puntuación media: 91,47



CALAR DE MONTACHUELOS 2020 
Variedad principal: Tempranillo (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/calar-de-montachuelos-2020 

BODEGAS CASTILBLANQUE 
13610 - Campo de Criptana - (CIUDAD REAL) 

VERMUT BALDOR 
Variedad principal: Merlot (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/vermut-baldor

VERMUT JOSEFA LA TALEGA 
Variedad principal: Tempranillo (75%) 

+info: https://clm.wine/producto/vermut-josefa-la-talega

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 13,50 % Añada: 2020 

PVP (Recomendado): 13,00€ 

91,33 
P   U   N   T   O   S  

90,5 90,31
89,67 

SIN D.O. NI IGP 

Vermouth Vermouth 

Vol: 15,00 % Añada:

PVP (Recomendado): 7,00€ 

91,33 
P   U   N   T   O   S  

91 90,69
90,17 

SIN D.O. NI IGP 

Vermut Ecológico Vermouth 

Vol: 15,00 % Añada:

PVP (Recomendado): 8,00€ 

91,33 
P   U   N   T   O   S  

91,5 90,77
90,00 



BALDOR OLD VINE 2015 
Variedad principal: Cabernet Sauvignon (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/baldor-old-vine-2015

BALDOR CHARDONNAY 2023 
Variedad principal: Chardonnay (100%) 

+info: 

https://clm.wine/producto/baldor-chardonnay-2023 

LAGAR ENSANCHA SYRAH 2022 
Variedad principal: Syrah - Siraz (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/lagar-ensancha-syrah-2022

BALDOR TEMPRANILLO 2021 
Variedad principal: Tempranillo (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/baldor-tempranillo-2021

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Reserva 

Vol: 13,50 % Añada: 2015 

PVP (Recomendado): 12,50€ 

92,67 
P   U   N   T   O   S  

90,75 90,62
89,50 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco 
Fermentado en 

Barrica 

Vol: 13,50 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 8,00€ 

90,67 
P   U   N   T   O   S  

90,5 90,54
90,50 

D.O. LA MANCHA

Tinto Crianza 

Vol: 14,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 9,00€ 

90,33 
P   U   N   T   O   S  

90,5 89,85
89,17 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Tinto Roble 

Vol: 13,50 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 9,00€ 

91,00 
P   U   N   T   O   S  

90,25 89,77
88,83 



 

 

ILEX TINTO 2024 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/ilex-tinto-2024 

 

 
 

ILEX VERDEJO 2024 
Variedad principal: Verdejo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/ilex-verdejo-2024 

 

 
 

ILEX ROSADO 2024 
Variedad principal: Garnacha (98%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/ilex-rosado-2024 

 

 
 

ILEX AIRÉN 2024 
Variedad principal: Airen (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/ilex-airen-2024 

 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Joven 

Vol: 13,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 5,00€ 
 

 90,33 
P   U   N   T   O   S  

 89,75 89,38 
 88,67 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco Joven 

Vol: 12,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 5,00€ 
 

 90,33 
P   U   N   T   O   S  

 88,5 89,15 
 89,00 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Rosado Joven 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 5,00€ 
 

 90,00 
P   U   N   T   O   S  

 88,25 89,15 
 89,33 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco Joven 

Vol: 11,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 5,00€ 
 

 90,33 
P   U   N   T   O   S  

 88,25 88,77 
 88,33 



 

 

BODEGAS JIMÉNEZ 
13630 - Socuéllamos - (CIUDAD REAL) 

 

www.instagram.com/bodegas_jimenez 

DON JOAQUÍN 2024 
Variedad principal: Garnacha Tintorera (80%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/don-joaquin-2024 

 

 
 

VIDES BY BJ ROSADO 2024 
Variedad principal: Garnacha (60%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/vides-by-bj-rosado-2024 

 

 
 

VIDES BY BJ TINTO 2023 
Variedad principal: Tempranillo (80%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/vides-by-bj-tinto-2023 

 

 
BODEGAS LOS ÁNGELES 

13630 - Socuellamos - (CIUDAD REAL) 
 

www.facebook.com/ecobodegaslosangeles 
www.instagram.com/losangeles_bodegas 

 

SIN D.O. NI IGP 

Tinto Tinto Roble 

Vol: 13,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 8,00€ 
 

 91,67 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 90,77 
 90,50 

 

SIN D.O. NI IGP 

Rosado Joven 

Vol: 12,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 6,00€ 
 

 90,00 
P   U   N   T   O   S  

 90,25 89,23 
 88,17 

 

SIN D.O. NI IGP 

Tinto ecológico Joven 

Vol: 14,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 5,84€ 
 

 90,33 
P   U   N   T   O   S  

 90,25 88,92 
 87,33 



 

 

1298 ORIGEN FINCA EL MORO 2024 
Variedad principal: Viognier (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/1298-origen-finca-el-moro-2024 

 
 

 

 

1298 ORIGEN FINCA MONTE CHICO 
AIRÉN 2024 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

 91,33  91,00  92,00 

Puntos: 91,54 
Amarillo pajizo con reflejos oro, denso. En nariz hay recuerdos de fruta 
blanca (manzana), plátano maduro, lías finas y rastrojo (hierbas secas y 
algo terroso). En boca es untuoso, muy denso, acidez justa para aguantar 
el paso por boca y aportar algo de frescor. En retrogusto vuelve la fruta 
blanca, hierbas de infusión (manzanilla) y sutil anisado. 

Vino de Autor Tinto ecológico Variedad principal: Airén 

Alc.: 
12,00% 

Cosecha: 
2024 

PVP: 
10,20€ 

 

 

+info: https://clm.wine/producto/1298-origen-finca-monte-chico-airen-2024 
 
 

1298 ORIGEN FINCA MONTE CHICO CENCIBEL 

2024 
Variedad principal: Cencibel - Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/1298-origen-finca-monte-chico-cencibel-2024 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco ecológico Vino de Autor 

Vol: 12,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 9,50€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 91,5 92,08 
 92,50 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 8,50€ 
 

 90,67 
P   U   N   T   O   S  

 91,25 90,77 
 90,50 

https://ecobodegaslosangeles.es/
https://ecobodegaslosangeles.es/producto/airen-en-rama-1298/
https://ecobodegaslosangeles.es/producto/airen-en-rama-1298/


 

 

 

 
 

 

BODEGAS MANO A MANO (AVANTESELECTA) 
13248 - Alhambra - (CIUDAD REAL) 

 

 

VENTA LA OSSA TNT 2019 
Variedad principal: Moscatel de Grano Menudo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/venta-la-ossa-tnt-2019 

 

 
 

VENTA LA OSSA TEMPRANILLO 2018 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/venta-la-ossa-tempranillo-2018 

 

 
 

 

MANO A MANO 2022 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/mano-a-mano-2022 

 

 
 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 13,00 % Añada: 2019 

PVP (Recomendado): 20,80€ 
 

 93,00 
P   U   N   T   O   S  

 93,5 93,31 
 93,33 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2018 

PVP (Recomendado): 17,25€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 91,75 91,69 
 91,83 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 13,50 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 7,75€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 91,25 91,15 
 90,67 



 

 

VENTA LA OSSA SYRAH 2019 
Variedad principal: Syrah - Siraz (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/venta-la-ossa-syrah-2019 

 

 
 

VENTA LA OSSA CABERNET SAUVIGNON 2019 
Variedad principal: Cabernet Sauvignon (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/venta-la-ossa-cabernet-sauvignon-2019 

 

 
 

VENTA LA OSSA JOVEN Y DICHOSA 2023 
Variedad principal: Syrah - Siraz (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/venta-la-ossa-joven-y-dichosa-2023 

 

 
BODEGAS NARANJO, S.L. 

13150 - Carrión de Calatrava - (CIUDAD REAL) 
 

www.instagram.com/bodegasnaranjo 

 

 

 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,50 % Añada: 2019 

PVP (Recomendado): 16,20€ 
 

 92,33 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 91,00 
 90,67 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2019 

PVP (Recomendado): 16,20€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 90,25 90,62 
 90,17 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Joven 

Vol: 15,50 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 9,75€ 
 

 90,67 
P   U   N   T   O   S  

 88,5 88,62 
 87,67 



 

 

LAHAR DE CALATRAVA MOSCATEL MACABEO 

2024 
Variedad principal: Moscatel de Alejandría (60%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/lahar-de-calatrava-moscatel-macabeo-2024 

 

 
 

LAHAR DE CALATRAVA MERLOT TEMPR.2023 
Variedad principal: Merlot (60%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/lahar-de-calatraba-merlot-tempranillo-2023 

 

 
 

LAHAR BRUT NATURE (D2025) 
Variedad principal: Moscatel de Alejandría (60%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/lahar-brut-nature-(d2025) 

 

 
 

LAHAR DE CALATRAVA SAUVIGNON BLANC 2024 
Variedad principal: Sauvignon Blanc (100%)  

 

 
 

 
+info: 

https://clm.wine/producto/lahar-de-calatrava-sauvignon-blanc-2024 

 

D.O.P. CAMPO DE CALATRAVA 

Blanco Joven 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 7,75€ 
 

 91,00 
P   U   N   T   O   S  

 90 90,23 
 90,00 

 

D.O.P. CAMPO DE CALATRAVA 

Tinto Tinto Roble 

Vol: 14,50 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 7,75€ 
 

 90,33 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 90,08 
 89,67 

 

CUEVAS D.O.P. 

Espumoso Brut Nature 

Vol: 12,50 % Añada:  

PVP (Recomendado): 7,50€ 
 

 90,00 
P   U   N   T   O   S  

 89,5 90,08 
 90,50 

 

D.O.P. CAMPO DE CALATRAVA 

Blanco ecológico Joven 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 7,75€ 
 

 90,33 
P   U   N   T   O   S  

 89,5 89,38 
 88,83 



 

 

 

LAHAR ROSADO BRUT NATURE (D2025) 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: 

https://clm.wine/producto/lahar-rosado-brut-nature-(d2025) 
 

 
 

VIÑA CUERVA CRIANZA 2021 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/vina-cuerva-crianza-2021 

 

 
 

VIÑA CUERVA AIRÉN 2024 
Variedad principal: Airen (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/vina-cuerva-airen-2024 

 

 

 

 

 

 

CUEVAS D.O.P. 

Espumoso 
Rosado 

Brut Nature 

Vol: 12,00 % Añada:  

PVP (Recomendado): 7,50€ 
 

 90,00 
P   U   N   T   O   S  

 88 88,46 
 88,00 

 

D.O.P. CAMPO DE CALATRAVA 

Tinto Crianza 

Vol: 14,50 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 6,20€ 
 

 90,33 
P   U   N   T   O   S  

 89 88,15 
 86,50 

 

D.O.P. CAMPO DE CALATRAVA 

Blanco Joven 

Vol: 11,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 4,90€ 
 

 90,00 
P   U   N   T   O   S  

 86,25 87,77 
 87,67 



Bodegas Virgen de las Viñas, SCV 
Ctra. Argamasilla de Alba s/n 

13700 Tomelloso CIUDAD REAL 

Tlf.: +34 926510865 

www.vinostomillar.com 
atencion.cliente@vinostomillar.com 

https://www.facebook.com/vinostomillar1
https://www.linkedin.com/in/virgen-de-las-vi%C3%B1as-bodega-y-almazara-464a02a6/
https://www.instagram.com/vinostomillar
https://vinostomillar.es/enoturismo-2/
https://vinostomillar.es/enoturismo-2/
https://tienda.vinostomillar.es/


LIENZO AIRÉN 2023 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA

92,67 92,25 92,00

Puntos: 92,23 
Amarillo limón pálido con reflejos dorados, denso. En nariz hay recuerdos 
de limón maduro, algo herbáceo (hierbas de infusión), sutil anisado y 
caramelo de limón. En boca es goloso, untuoso, con una ligera sensación 
dulce. En retrogusto, vuelve el recuerdo de caramelo de limón y sutil 
anisado. 

Joven Blanco Variedad principal: Airén 

Alc.: 
12,50% 

Cosecha: 
2023 

PVP: 
9,75€ 

+info: https://clmine/producto/lienzo-airen-2023

LIENZO CHARDONNAY FERMENTADO EN 
BARRICA 2023 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA

92,33 91,25 90,83

Puntos: 91,31 
Amarillo limón intenso con reflejos dorados, denso. En nariz hay buena 
intensidad, se funden los recuerdos de fruta tropical (piña madura) con 
vainilla y caramelo, también algo de flores secas. Sutil recuerdo de bollería. 
En boca es intenso, untuoso, con acidez media que acompaña en el trago. 
Hay un punto de calidez que acompaña en retrogusto al recuerdo de la piña 
braseada, caramelo, tostados y vainilla. Un vino intenso, más para carnes 
que para pescados. 

Fermentado en 
Barrica 

Blanco 
Variedad principal: 

Chardonnay  
Alc.: 

13,00% 
Cosecha: 

2023 
PVP: 

13,50€ 

+info: https://clm.wine/producto/lienzo-chardonnay-fermentado-en-barrica-2023

https://vinostomillar.es
https://vinostomillar.es
https://tienda.vinostomillar.es/producto/lienzo-airen-pie-franco/
https://tienda.vinostomillar.es/producto/lienzo-airen-pie-franco/
https://tienda.vinostomillar.es/producto/chardonnay/
https://tienda.vinostomillar.es/producto/chardonnay/


LIENZO PREMIUM BLEND 2018 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA

91,33 91,25 91,00

Puntos: 91,15 
Rojo cereza con ribete grana y capa media. En nariz hay recuerdos de fruta 
de hueso con un punto de madurez, tostados, especias (pimienta), toques 
terrosos y monte bajo.  En boca, tanino que aporta estructura. En 
retrogusto, acompañado de un fino amargor, vuelven los recuerdos de fruta 
madura, vainilla y cacao con algo de evolución final. 

Vino de Autor Tinto 

Alc.: 
14,50% 

Cosecha: 
2018 

PVP: 
18,50€ 

+info: https://clm.wine/producto/lienzo-premium-blend-2018 

LIENZO AIRÉN BRUT NATURE (D-2025) 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA

91,33 90,50 91,17

Puntos: 91,00 
Amarillo limón con reflejos oro, burbuja pequeña. En nariz destacan 
recuerdos de bollería (croissant a la plancha), caramelización, sutil toque 
herbáceo, manzana roja y frutos secos (nueces). En boca burbuja pequeña 
que deja sensación de efervescencia, acidez que aporta frescor, aunque 
no es muy persistente, acompaña en retrogusto con el recuerdo de 
manzana madura. 

Brut Nature Espumoso Variedad principal: Airén 

Alc.: 
12,00% 

PVP: 
12,00€ 

+info: https://clm.wine/producto/lienzo-airen-brut-(d-2025)

https://vinostomillar.es
https://vinostomillar.es
https://tienda.vinostomillar.es/producto/tinto-blend/
https://tienda.vinostomillar.es/producto/tinto-blend/
https://tienda.vinostomillar.es/producto/lienzo-airen-brut-nature/
https://tienda.vinostomillar.es/producto/lienzo-airen-brut-nature/


TOMILLAR RESERVA 2018 
Variedad principal: Cabernet Sauvignon (80%) 

+info: https://clm.wine/producto/tomillar-reserva-2018

TOMILLAR CHARDONNAY 2024 
Variedad principal: Chardonnay (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/tomillar-chardonnay-2024

TOMILLAR CRIANZA 2021 
Variedad principal: Tempranillo (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/tomillar-crianza-2021

TOMILLAR AIRÉN 2024 
Variedad principal: Airen (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/tomillar-airen-2024

D.O. LA MANCHA

Tinto Reserva 

Vol: 14,00 % Añada: 2018 

PVP (Recomendado): 8,60€ 

91,00 
P   U   N   T   O   S  

90,5 90,38
90,00 

D.O. LA MANCHA

Blanco Joven 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 6,25€ 

90,00 
P   U   N   T   O   S  

89,5 89,15
88,50 

D.O. LA MANCHA

Tinto Crianza 

Vol: 14,00 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 5,75€ 

90,00 
P   U   N   T   O   S  

89,5 88,92
88,00 

D.O. LA MANCHA

Blanco Joven 

Vol: 11,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 4,25€ 

90,00 
P   U   N   T   O   S  

88,5 88,77
88,33 



BODEGAS Y VIÑEDOS VERUM 
C/. Juan Antonio Lopez Ramirez, 4 - 13700 Tomelloso 

CIUDAD REAL 

Tlf.: 926511404 

www.bodegasverum.com 
email: info@bodegasverum.com 

https://www.facebook.com/verumbodegas
https://twitter.com/verumbodegas
https://www.linkedin.com/company/bodegasverum
http://www.youtube.com/verumbodegas
https://www.instagram.com/verumbodegas
https://www.bodegasverum.com/enoturismo
https://www.bodegasverum.com/enoturismo
https://www.bodegasverum.com/tienda


LAS TINADAS CENCIBEL 2022 
VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA

94,33 94,50 96,50

Puntos: 95,38 
Rojo cereza con ribete picota y capa media-baja. En nariz es fino, limpio, 
intenso, con recuerdos de fruta roja y frutos del bosque (frambuesa) con un 
sutil toque mineral al fondo que aporta complejidad. En boca es exuberante 
gracias a su acidez y textura. Tanino noble y pulido que aporta carnosidad. 
Acidez media que potencia el recuerdo de la fruta en retrogusto junto a un 
sutil toque floral. Muy largo, invita a seguir bebiendo. Destaca por su finura 

Vino de Autor Tinto ecológico Variedad principal: Cencibel 

Alc.: 
14,00% 

Cosecha: 
2022 

PVP: 
25,00€ 

+info: https://clm.wine/producto/las-tinadas-cencibel-2022

LAS TINADAS AIRÉN DE PIE FRANCO 
2023 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA

93,67 93,75 94,00

Puntos: 93,85 
Amarillo pajizo con reflejos oro. En nariz es complejo, limpio, franco en 
aromas. Con recuerdos de hierbas de infusión, flores secas, sutil anisado 
y de manzana. Según se va abriendo va apareciendo otra gama de flores 
(flores blancas) y un sutil toque de pera. En boca es untuoso, denso con 
textura chispeante gracias a una acidez media y persistente que acompaña 
el trago y lo hace muy largo, potenciando el retrogusto y los recuerdos de 
manzana y camomila. 

Vino de Autor 
Blanco 

ecológico 
Variedad principal: Airén 

Alc.: 
12,00% 

Cosecha: 
2023 

PVP: 
16,50€ 

+info: https://clm.wine/producto/las-tinadas-airen-de-pie-franco-2023

https://bodegasverum.com
https://bodegasverum.com
https://bodegasverum.com/producto/verum-las-tinadas-cencibel-2020/
https://bodegasverum.com/verum-las-tinadas-cencibel/
https://bodegasverum.com/producto/verum-las-tinadas-airen-de-pie-franco/
https://bodegasverum.com/vinos/vinos-de-paraje/verum-airen-pie-de-franco/


ULTERIOR PARCELA 6 GARNACHA 2020 
Variedad principal: Garnacha (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/ulterior-parcela-6-garnacha-2020

ULTERIOR PARCELAS 7 Y 9 ALBILLO REAL 2020 
Variedad principal: Albillo Real (85%) 

+info: https://clm.wine/producto/ulterior-parcelas-7-y-9-albillo-real-2020

VERUM LAS TINADAS AIRÉN DE PIE FRANCO 2022 
Variedad principal: Airen (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/verum-las-tinadas-airen-de-pie-franco-2022

VERUM V RESERVA DE FAMILIA 2014 
Variedad principal: Tempranillo (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/verum-v-reserva-de-familia-2014

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2020 

PVP (Recomendado): 21,00€ 

93,67 
P   U   N   T   O   S  

93,25 93,85
94,33 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco ecológico Vino de Autor 

Vol: 12,50 % Añada: 2020 

PVP (Recomendado): 21,00€ 

93,67 
P   U   N   T   O   S  

93,5 93,77
94,00 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco ecológico Vino de Autor 

Vol: 12,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 16,00€ 

93,00 
P   U   N   T   O   S  

93,25 93,54
94,00 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,50 % Añada: 2014 

PVP (Recomendado): 20,00€ 

92,67 
P   U   N   T   O   S  

91,5 92,23
92,50 



ULTERIOR PARCELA 10 TINTO VELASCO 
2019 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA

92,33 92,50 93,00

Puntos: 92,69 
Color granate, capa media alta. En nariz es balsámico, fruta muy madura, 
cacao, tabaco, café y algo de regaliz. En boca es fresco, más expresivo 
que en nariz, con tanino carnoso y amable. En retrogusto, vuelve la fruta 
madura, el cacao y las especias. 

Vino de Autor Tinto ecológico Variedad principal: Tinto 
Velasco Alc.: 

14,00% 
Cosecha: 

2019 
PVP: 

21,00€ 

+info: https://clm.wine/producto/ulterior-parcela-10-tinto-velasco-2019

VERUM CENCIBEL ROBLE 2023 
Variedad principal: Tempranillo (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/verum-cencibel-roble-2023

VERUM ROSADO GARNACHA 2024 
Variedad principal: Garnacha (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/verum-rosado-garnacha-2024

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto ecológico Tinto Roble 

Vol: 14,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 8,60€ 

91,33 
P   U   N   T   O   S  

91,5 91,54
91,67 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Rosado Ecológico Joven 

Vol: 12,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 7,90€ 

91,33 
P   U   N   T   O   S  

91 91,38
91,67 

https://bodegasverum.com
https://bodegasverum.com/producto/ulterior-tinto-velasco-parcela-10/
https://bodegasverum.com/vinos/vinos-ulterior/ulterior-tinto-velasco-parcela-10/


VERUM TERRA AIRÉN 2024 
Variedad principal: Airen (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/verum-terra-airen-2024

CORRALES ESPINOSA FAMILY WINE 
13300 - Valdepeñas - (CIUDAD REAL) 

www.facebook.com/corralesespinosafamilywines 
www.instagram.com/corralesespinosafamilywines 

JOSÉ MANUEL CORRALES 2022 
Variedad principal: Tempranillo (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/jose-manuel-corrales-2022

DEHESA DEL CARRIZAL 
13194 - Retuerta del Bullaque - (CIUDAD REAL) 

www.instagram.com/dehesadelcarrizal 

DEHESA DEL CARRIZAL COLECCIÓN PRIVADA 

2020 
Variedad principal: Petit Verdot (63%) 

+info: 

https://clm.wine/producto/dehesa-del-carrizal-coleccion-privada-2020 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco ecológico Joven 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 7,08€ 

91,33 
P   U   N   T   O   S  

90,5 91,08
91,33 

D.O. VALDEPEÑAS

Tinto Vino de Autor 

Vol: 15,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 25,00€ 

93,67 
P   U   N   T   O   S  

93,75 93,69
93,67 

DEHESA DEL CARRIZAL, VINO DE 
PAGO 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 15,00 % Añada: 2020 

PVP (Recomendado): 29,00€ 

93,00 
P   U   N   T   O   S  

92,25 92,38
92,17 



DEHESA DEL CARRIZAL SYRAH 2021 
Variedad principal: Syrah - Siraz (100%) 

+info: 

https://clm.wine/producto/dehesa-del-carrizal-syrah-2021 

DEHESA DEL CARRIZAL PETIT VERDOT 2022 
Variedad principal: Petit Verdot (100%) 

+info: 

https://clm.wine/producto/dehesa-del-carrizal-petit-verdot-2022 

DEHESA DEL CARRIZAL MV 2021 
Variedad principal: no comunicada

+info: 

https://clm.wine/producto/dehesa-del-carrizal-mv-2021 

DEHESA DEL CARRIZAL, VINO DE 
PAGO 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 18,00€ 

92,67 
P   U   N   T   O   S  

91,75 91,69
91,17 

DEHESA DEL CARRIZAL, VINO DE 
PAGO 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 22,00€ 

92,67 
P   U   N   T   O   S  

91,5 91,62
91,17 

DEHESA DEL CARRIZAL, VINO DE 
PAGO 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 11,00€ 

91,67 
P   U   N   T   O   S  

91 91,62
92,00 



DEHESA DEL CARRIZAL CABERNET SAUVIGNON 

2022 
Variedad principal: Cabernet Sauvignon (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/dehesa-del-carrizal-cabernet-sauvignon-2022 

DEHESA DEL CARRIZAL CHARDONNAY 2022 
Variedad principal: Chardonnay (100%) 

+info: 

https://clm.wine/producto/dehesa-del-carrizal-chardonnay-2022 

DEHESA DEL CARRIZAL, VINO DE 
PAGO 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,50 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 18,00€ 

92,00 
P   U   N   T   O   S  

91,25 91,23
90,83 

DEHESA DEL CARRIZAL, VINO DE 
PAGO 

Blanco Vino de Autor 

Vol: 13,50 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 20,00€ 

91,33 
P   U   N   T   O   S  

90 90,77
91,00 



DOMINIO DE EL LINZE 

 (SELECCIÓN LUCENDO) 
Avda. Gregorio Prieto nº5 - 

13300 Valdepeñas CIUDAD REAL 

Tlf.: +34 926 035 811 

www.11anforas.com 
email: info@11anforas.com 

http://www.facebook.com/11anforas
http://www.x.com/11anforas
http://www.instagram.com/11anforas
https://seleccionlucendo.com/enoturismo/
https://seleccionlucendo.com/enoturismo/
https://seleccionlucendo.com/catalogo/


EL LINZE 2023 
Variedad principal: Tinto Velasco (65%) 

+info: https://clm.wine/producto/el-linze-2023

EL LINZE 2022 
Variedad principal: Tinto Velasco (65%) 

+info: https://clm.wine/producto/el-linze-2022

EL ÚLTIMO LOBO 2022 
Variedad principal: Tempranillo (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/el-ultimo-lobo-2022

CORAMBRES 2022 
Variedad principal: Tempranillo (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/corambres-2022

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,50 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 19,95€ 

94,67 
P   U   N   T   O   S  

94,5 94,77
95,00 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,50 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 19,95€ 

94,33 
P   U   N   T   O   S  

94,5 94,62
94,83 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 11,30€ 

92,33 
P   U   N   T   O   S  

91,5 92,08
92,33 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto ecológico Crianza 

Vol: 14,50 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 10,75€ 

92,00 
P   U   N   T   O   S  

92,25 91,38
90,50 



CÉSAR LUCENDO A. 2021 
Variedad principal: Tempranillo (84%) 

+info: https://clm.wine/producto/cesar-lucendo-a.-2021

MARTA CIBELINA 2024 
Variedad principal: Tempranillo (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/marta-cibelina-2024

DÉDALO PIELES 2021 
Variedad principal: Airen (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/dedalo-pieles-2021

FINCA EL REFUGIO 
13630 - Socuéllamos - (CIUDAD REAL) 

www.facebook.com/fincaelrefugio 
www.instagram.com/fincarefugio 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,50 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 22,70€ 

92,00 
P   U   N   T   O   S  

91,5 91,31
90,83 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco ecológico Joven 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 8,10€ 

91,00 
P   U   N   T   O   S  

91 91,15
91,33 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Espumoso Joven 

Vol: 11,00 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 14,65€ 

91,67 
P   U   N   T   O   S  

90,5 91,00
91,00 



DOMINIO DEL PRIOR PETIT VERDOT 2018 
Variedad principal: Petit Verdot (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/dominio-del-prior-petit-verdot-2018

LEGADO FINCA EL REFUGIO PETIT VERDOT 2018 
Variedad principal: Petit Verdot (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/legado-finca-el-refugio-petit-verdot-2018

DOMINIO DEL PRIOR CABERNET MERLOT 2021 
Variedad principal: Cabernet Sauvignon

+info: https://clm.wine/producto/dominio-del-prior-cabernet-merlot-2021

DOMINIO DEL PRIOR TEMPRANILLO 2017 
Variedad principal: Tempranillo (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/dominio-del-prior-tempranillo-2017

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2018 

PVP (Recomendado): 17,00€ 

92,67 
P   U   N   T   O   S  

92,5 92,69
92,83 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2018 

PVP (Recomendado): 15,00€ 

92,33 
P   U   N   T   O   S  

92,25 92,23
92,17 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 18,00€ 

92,00 
P   U   N   T   O   S  

92 92,23
92,50 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 15,00 % Añada: 2017 

PVP (Recomendado): 15,00€ 

91,67 
P   U   N   T   O   S  

91,25 91,38
91,33 



DOMINIO DEL PRIOR SYRAH 2020 
Variedad principal: Syrah - Siraz (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/dominio-del-prior-syrah-2020

LEGADO TEMPRANILLO 2023 
Variedad principal: Tempranillo (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/legado-tempranillo-2023

LEGADO FINCA EL REFUGIO CABERNET MERLOT 

2021 
Variedad principal: no comunicada

+info: https://clm.wine/producto/legado-finca-el-refugio-cabernet-merlot-2021

LEGADO FINCA EL REFUGIO SYRAH 2021 
Variedad principal: Syrah - Siraz (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/legado-finca-el-refugio-syrah-2021

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2020 

PVP (Recomendado): 18,00€ 

91,67 
P   U   N   T   O   S  

91,5 91,31
91,00 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 13,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 8,50€ 

91,33 
P   U   N   T   O   S  

90,75 91,08
91,17 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Tinto Roble 

Vol: 14,00 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 9,00€ 

91,33 
P   U   N   T   O   S  

91 90,85
90,50 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 9,00€ 

92,00 
P   U   N   T   O   S  

90,5 90,15
89,00 



HACIENDA ALBAE 
13700 - Argamasilla de Alba - (CIUDAD REAL) 

www.facebook.com/HaciendaAlbae 

DIABLAR 2021 
Variedad principal: Syrah - Siraz (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/diablar-2021

HACIENDA ALBAE CABERNET SAUVIGNON 2019 
Variedad principal: Cabernet Sauvignon (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/hacienda-albae-cabernet-sauvignon-2019

GRAND VIOGNIER 2021 
Variedad principal: Viognier (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/grand-viognier-2021

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Crianza 

Vol: 15,00 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 17,50€ 

92,00 
P   U   N   T   O   S  

92,25 92,23
92,33 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Tinto Roble 

Vol: 14,00 % Añada: 2019 

PVP (Recomendado): 7,50€ 

91,67 
P   U   N   T   O   S  

91,75 92,15
92,67 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco Vino de Autor 

Vol: 13,50 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 12,50€ 

92,00 
P   U   N   T   O   S  

91,75 92,15
92,50 



HACIENDA ALBAE GRAND CHARDONNAY 2021 
Variedad principal: Chardonnay (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/hacienda-albae-grand-chardonnay-2021

INN WINE BODEGAS Y VIÑEDOS 
13700 - Socuéllamos - (CIUDAD REAL) 

www.instagram.com/INNWINE.VINOS 

AIRÉN ASOLEADO 2024 
Variedad principal: Airen (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/airen-asoleado-2024

JESUS DEL PERDON-BODEGAS YUNTERO 
13200 - Manzanares - (CIUDAD REAL) 

CASA LA TEJA 2022 
Variedad principal: Syrah - Siraz (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/casa-la-teja-2022

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco Vino de Autor 

Vol: 13,50 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 13,50€ 

92,00 
P   U   N   T   O   S  

91,5 91,54
91,33 

SIN D.O. NI IGP 

Blanco Dulce Dulce 

Vol: 12,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 11,48€ 

93,67 
P   U   N   T   O   S  

93,5 93,54
93,50 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Joven 

Vol: 13,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 2,60€ 

90,00 
P   U   N   T   O   S  

89,25 89,23
88,83 



YUNTERO SAUVIGNO BLANC 2024 
Variedad principal: Sauvignon Blanc (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/yuntero-sauvigno-blanc-2024

YUNTERO 2024 
Variedad principal: Macabeo - Viura (85%) 

+info: https://clm.wine/producto/yuntero-2024

MUNDO DE YUNTERO 2024 
Variedad principal: Verdejo (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/mundo-de-yuntero-2024

MONTALVO WILMOT 
13700 - Argamasilla de Alba - (CIUDAD REAL) 

PAGO LOS CERRILLOS PETIT VERDOT 2020 
Variedad principal: Petit Verdot (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/pago-los-cerrillos-petit-verdot-2020

D.O. LA MANCHA

Blanco de Tinta Joven 

Vol: 12,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 4,25€ 

90,00 
P   U   N   T   O   S  

89 89,00
88,50 

D.O. LA MANCHA

Blanco Joven 

Vol: 12,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 4,25€ 

90,00 
P   U   N   T   O   S  

89,25 88,62
87,50 

D.O. LA MANCHA

Blanco ecológico Joven 

Vol: 12,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 3,50€ 

90,33 
P   U   N   T   O   S  

87,25 88,31
88,00 

PAGO LOS CERRILLOS D.O.P. 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2020 

PVP (Recomendado): 15,00€ 

92,67 
P   U   N   T   O   S  

92,25 92,38
92,33 



PAGO LOS CERRILLOS TEMPRANILLO-CABERNET 

SAUVIGNON 2020 
Variedad principal: Tempranillo (75%) 

+info: https://clm.wine/producto/pago-los-cerrillos-tempranillo-cabernet-sauvignon-2020

PAGO LOS CERRILLOS COLEC. PRIVADA 2018 
Variedad principal: Tempranillo (75%) 

+info: https://clm.wine/producto/pago-los-cerrillos-coleccion-privada-2018

PAGO LOS CERRILLOS SYRAH 2021 
Variedad principal: Syrah - Siraz (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/pago-los-cerrillos-syrah-2021 

PAGO LOS CERRILLOS D.O.P. 

Tinto Crianza 

Vol: 14,00 % Añada: 2020 

PVP (Recomendado): 13,00€ 

91,33 
P   U   N   T   O   S  

91,5 92,23
93,17 

PAGO LOS CERRILLOS D.O.P. 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2018 

PVP (Recomendado): 20,00€ 

92,00 
P   U   N   T   O   S  

92,25 92,00
91,83 

PAGO LOS CERRILLOS D.O.P. 

Tinto Crianza 

Vol: 14,00 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 14,00€ 

91,33 
P   U   N   T   O   S  

91,5 91,38
91,33 



PAGO LOS CERRILLOS CABERNET FAMILIA 2018 
Variedad principal: Cabernet Sauvignon (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/pago-los-cerrillos-cabernet-de-familia-2018

PAGO LOS CERRILLOS PETIT VERDOT 

SELECCIÓN 2018 
Variedad principal: Petit Verdot (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/pago-los-cerrillos-petit-verdot-seleccion-2018

PAGO CASA DEL BLANCO 
13200 - Manzanares - (CIUDAD REAL) 

www.facebook.com/pagocasadelblanco 
www.x.com/pagocasablanco

www.instagram.com/pago_casa_del_blanco 

QUIXOTE MALBEC CABERNET FRANC 2020 
Variedad principal: Malbec (80%) 

+info: https://clm.wine/producto/quixote-malbec-cabernet-franc-2020

PAGO LOS CERRILLOS D.O.P. 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 13,50 % Añada: 2018 

PVP (Recomendado): 20,00€ 

91,33 
P   U   N   T   O   S  

91,25 91,15
91,00 

PAGO LOS CERRILLOS D.O.P. 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 13,50 % Añada: 2018 

PVP (Recomendado): 20,00€ 

91,33 
P   U   N   T   O   S  

90,75 91,15
91,33 

D.O. PAGO CASA DEL BLANCO
(VINO DE PAGO) 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 12,50 % Añada: 2020 

PVP (Recomendado): 14,00€ 

92,67 
P   U   N   T   O   S  

91,5 92,08
92,17 



 

 

QUIXOTE SYRAH CABERNET SAUVIGNON 2020 
Variedad principal: Syrah - Siraz (80%)  

 

 
 

 

 
 

+info: https://clm.wine/producto/quixote-syrah-cabernet-sauvignon-2020 
 

 

PILAS BONAS 2024 
Variedad principal: Chardonnay (100%)  

 

 
 

 

 
 

+info: https://clm.wine/producto/pilas-bonas-2024 
 

 

LITHIUM 2021 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
 

https://clm.wine/producto/lithium-2021 

 

MALABARES 2021 
Variedad principal: Syrah - Siraz (80%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/malabares-2021 

 

D.O. PAGO CASA DEL BLANCO 
(VINO DE PAGO) 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 13,00 % Añada: 2020 

PVP (Recomendado): 14,00€ 
 

 91,00 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 91,23 
 91,83 

 

D.O. PAGO CASA DEL BLANCO 
(VINO DE PAGO) 

Blanco Joven 

Vol: 11,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 7,00€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 91,5 91,00 
 90,50 

 

D.O. PAGO CASA DEL BLANCO 
(VINO DE PAGO) 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 29,00€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 89,75 89,69 
 88,83 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 13,50 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 9,00€ 
 

 90,33 
P   U   N   T   O   S  

 89,25 89,62 
 89,50 



PAGO DE VALLEGARCIA, S.A. 
13194 - Retuerta del Bullaque - (CIUDAD REAL) 

www.facebook.com/pagovallegarcia/ 
www.instagram.com/pagovallegarcia/ 

HIPPERIA 2022 
Variedad principal: Cabernet Franc (51%) 

+info: https://clm.wine/producto/hipperia-2022

VALLEGARCÍA VIOGNIER 2022 
Variedad principal: Viognier (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/vallegarcia-viognier-2022

VALLEGARCÍA GARNACHA CARIÑENA 2021 
Variedad principal: Airen (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/vallegarcia-garnacha-carinena-2021

VALLEGARCÍA D.O.P. 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 15,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 39,90€ 

94,67 
P   U   N   T   O   S  

94 94,15
94,00 

VALLEGARCÍA D.O.P. 

Blanco ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,50 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 29,90€ 

93,33 
P   U   N   T   O   S  

92,5 93,38
94,00 

VALLEGARCÍA D.O.P. 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 15,00 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 29,90€ 

93,33 
P   U   N   T   O   S  

92,5 92,69
92,50 



PAGO DEL VICARIO 
Carreterea Ciudad Real-Porzuna CM 412 km - 13196 

Ciudad Real 

CIUDAD REAL 

Tlf.: 926666027 

www.pagodelvicario.com 
email: reservas@pagodelvicario.com 

https://www.facebook.com/pagodelvicario/?_ga=2.268513393.1219090894.1748854061-1051605128.1748854061
https://www.youtube.com/@pagodelvicario5516/videos
https://www.instagram.com/bodegapagodelvicario
https://pagodelvicario.com/eventos/
https://pagodelvicario.com/hotel/
https://pagodelvicario.com/restaurante-ciudad-real/
https://pagodelvicario.com/tienda-online-pago-del-vicario/


BANCAL DEL RÍO PETIT VERDOT 2017 
DOP PAGO DEL VICARIO

93,00 92,50 92,67

Puntos: 92,69 
Rojo cereza con ribete picota y capa media baja. Intenso en nariz con 
predominio del recuerdo de la cereza y algo de fresa madura. Toques 
florales y de monte bajo (tomillo y romero) con balsámicos. En boca es aun 
más expresivo que en nariz. Fresco, tanino noble que aporta carnosidad y 
te hace salivar. textura crujiente. En retrogusto, continúa esa sensación de 
frescor potenciando el recuerdo de la fruta con algo de compota, los toques 
florales, tomillo y romero y balsámico. 

Vino de Autor Tinto Variedad principal: Petit 
Verdot Alc.: 

14,50% 
Cosecha: 

2017 
PVP: 

18,95€ 

+info: https://clm.wine/producto/bancal-del-rio-petit-verdot-2017

PAGO DEL VICARIO BLANCO DE 
TEMPRANILLO 2024 

DOP PAGO DEL VICARIO

91,67 90,50 90,33

Puntos: 90,69 
Amarillo pajizo con tonos oro rosa. En nariz es complejo, hay mineral, 
terroso, flores secas, paja seca. En boca es untuoso, con buena acidez. En 
retrogusto, menos intenso que en nariz, vuelve recuerdo de manzana 
madura y hierba seca. 

Joven Blanco de Tinta Variedad principal: 
Tempranillo Alc.: 

13,00% 
Cosecha: 

2024 
PVP: 
7,95€ 

+info: https://clm.wine/producto/pago-del-vicario-blanco-de-tempranillo-2024

https://pagodelvicario.com/
https://pagodelvicario.com/
https://pagodelvicario.com/producto/bancal-del-rio/
https://pagodelvicario.com/producto/bancal-del-rio/
https://pagodelvicario.com/producto/blanco-de-tempranillo/
https://pagodelvicario.com/producto/blanco-de-tempranillo/


 

 

 

PAGO DEL VICARIO PETIT VERDOT 
ROSÉ 2024 

DOP PAGO DEL VICARIO 

 91,33  91,50  90,83 

Puntos: 91,15 
Rojo fresa pálido. En nariz destaca el recuerdo de cereza, fresa y algo 
floral. En boca es fresco, sabroso, con buena estructura y acidez suficiente 
para acompañar en retrogusto al recuerdo de la cereza. 

Joven Rosado Variedad principal: Petit 
Verdot 

 
Alc.: 

13,00% 
Cosecha: 

2024 
PVP: 
7,95€ 

 

+info: https://clm.wine/producto/pago-del-vicario-petit-verdot-rose-2024 
 
 
 
 

PAGO FLORENTINO (GRUPO BODEGAS ARZUAGA) 
13420 - Malagón - (CIUDAD REAL) 

 

 

PAGO FLORENTINO ECOLÓGICO 2021 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/pago-florentino-ecologico-2021 

 

 
 
 
 
 
 

 

DOP PAGO DEL VICARIO 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 13,50 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 12,75€ 
 

 92,33 
P   U   N   T   O   S  

 92,5 92,00 
 91,50 

https://pagodelvicario.com/
https://pagodelvicario.com/producto/petit-verdot-rose/
https://pagodelvicario.com/producto/petit-verdot-rose/


PAGO FLORENTINO 2020 
Variedad principal: Tempranillo (100%) 

+info: 

https://clm.wine/producto/pago-florentino-2020 

PAGO MOTA 2023 
Variedad principal: Chardonnay (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/pago-mota-2023 

PIES VIEJOS PARAJES Y VIÑEDOS, S.L. 
13300 - VALDEPEÑAS - (CIUDAD REAL) 

www.facebook.com/piesviejos 
www.instagram.com/piesviejos 

PI ES IRRACIONAL OWX3 2020 
Variedad principal: Airen (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/pi-es-irracional-owx3-2020

D.O.P. PAGO FLORENTINO - VINO
DE PAGO 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,30 % Añada: 2020 

PVP (Recomendado): 12,75€ 

91,67 
P   U   N   T   O   S  

90,5 90,62
90,17 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco Joven 

Vol: 13,50 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 6,95€ 

91,00 
P   U   N   T   O   S  

90 90,31
90,17 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Vino Naranja Vino de Autor 

Vol: 13,00 % Añada: 2020 

PVP (Recomendado): 18,00€ 

92,33 
P   U   N   T   O   S  

92,5 92,62
92,83 



 

 

QUINTA DE AVES 
13350 - Moral de Calatrava - (CIUDAD REAL) 

 

www.facebook.com/quintadeaves 
www.instagram.com/quintadeaves 

QUINTA DE AVES SYRAH 2023 
Variedad principal: Syrah - Siraz (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/quinta-de-aves-syrah-2023 

 

 
 

QUINTA DE AVES ROSÉ 2024 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/quinta-de-aves-rose-2024 

 

 
 

QUINTA DE AVES PHOENIX 2020 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/quinta-de-aves-phoenix-2020 

 

 
 

 

 

 

 

D.O.P. CAMPO DE CALATRAVA 

Tinto ecológico Joven 

Vol: 14,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 9,90€ 
 

 92,67 
P   U   N   T   O   S  

 92,5 92,62 
 92,67 

 

D.O.P. CAMPO DE CALATRAVA 

Rosado Ecológico Joven 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 9,90€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 92,5 92,15 
 92,00 

 

D.O.P. CAMPO DE CALATRAVA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 15,00 % Añada: 2020 

PVP (Recomendado): 22,50€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 91,75 91,77 
 92,00 



QUINTA DE AVES MUSCAT VOLCÁNICO 2024 
Variedad principal: Moscatel de Grano Menudo (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/quinta-de-aves-muscat-volcanico-2024

QUINTA DE AVES CHARDONNAY 2023 
Variedad principal: Chardonnay (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/quinta-de-aves-chardonnay-2023 

QUINTA DE AVES SAUVIGNON BLANC & 

MOSCATEL 2023 
Variedad principal: Cabernet Sauvignon (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/quinta-de-aves-sauvignon-blanc-moscatel-2023

QUINTA DE AVES TEMPRANILLO 2023 
Variedad principal: Tempranillo (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/quinta-de-aves-tempranillo-2023

D.O.P. CAMPO DE CALATRAVA

Blanco ecológico Joven 

Vol: 10,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 8,75€ 

91,33 
P   U   N   T   O   S  

91,25 91,23
91,17 

D.O.P. CAMPO DE CALATRAVA

Blanco ecológico Joven 

Vol: 13,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 9,90€ 

91,00 
P   U   N   T   O   S  

90,75 91,00
91,17 

D.O.P. CAMPO DE CALATRAVA

Blanco ecológico Joven 

Vol: 13,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 9,90€ 

90,33 
P   U   N   T   O   S  

90,5 90,46
90,50 

D.O.P. CAMPO DE CALATRAVA

Tinto ecológico Joven 

Vol: 14,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 9,90€ 

91,00 
P   U   N   T   O   S  

90,25 90,15
89,67 



 

 

 

QUINTA DE AVES COUPAGE 2022 
Variedad principal: Tempranillo (62%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/quinta-de-aves-coupage-2022 

 

 
SAT JUAN PABLO II 

13700 - SOCUÉLLAMOS - (CIUDAD REAL) 
 

PAULUS II SAUVIGNON BLANC 2024 
Variedad principal: Sauvignon Blanc (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/paulus-ii-sauvignon-blanc-2024 

 

 
 

PAULUS II TEMPRANILLO SELECCIÓN 2024 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/paulus-ii-tempranillo-seleccion-2024 

 

 
 

 

 

 

 

 

D.O.P. CAMPO DE CALATRAVA 

Tinto Crianza 

Vol: 14,50 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 12,30€ 
 

 91,00 
P   U   N   T   O   S  

 90,25 90,00 
 89,33 

 

SIN D.O. NI IGP 

Blanco Joven 

Vol: 12,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 6,00€ 
 

 90,67 
P   U   N   T   O   S  

 90,25 90,08 
 89,67 

 

SIN D.O. NI IGP 

Tinto ecológico Joven 

Vol: 13,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 6,00€ 
 

 90,33 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 89,69 
 88,83 



PAULUS II MOSCATEL 2024 
Variedad principal: Moscatel (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/paulus-ii-moscatel-2024

PAULUS II AY SEÑOR VERMUT 
Variedad principal: Macabeo - Viura (85%) 

+info: https://clm.wine/producto/paulus-ii-ay-senor-vermut

SOLERAS DE TOMELLOSO, S.L. 
13700 - TOMELLOSO - (CIUDAD REAL) 

UNIVERSO VERMOUTH RESERVA 
Variedad principal: Syrah - Siraz (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/universo-vermouth-reserva 

SIN D.O. NI IGP 

Blanco Joven 

Vol: 13,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 6,00€ 

90,67 
P   U   N   T   O   S  

89,25 89,38
88,83 

SIN D.O. NI IGP 

Vermouth Vermouth 

Vol: 13,70 % Añada:

PVP (Recomendado): 9,00€ 

92,00 
P   U   N   T   O   S  

91,25 91,15
90,67 

SIN D.O. NI IGP 

Vermouth Vermouth 

Vol: 15,00 % Añada:

PVP (Recomendado): 15,00€ 

92,67 
P   U   N   T   O   S  

92,25 92,69
93,00 



 

 

UNIVERSO VERMOUTH ROJO 
Variedad principal: Cabernet Sauvignon (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/universo-vermouth-rojo 

 

 
 

UNIVERSO VERMOUTH BLANCO 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/universo-vermouth-blanco 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

SIN D.O. NI IGP 

Vermouth Vermouth 

Vol: 15,00 % Añada:  

PVP (Recomendado): 12,00€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 91,25 91,62 
 91,67 

 

SIN D.O. NI IGP 

Vermouth blanco Vermouth 

Vol: 16,00 % Añada:  

PVP (Recomendado): 19,00€ 
 

 92,67 
P   U   N   T   O   S  

 92,25 92,46 
 92,50 



VINICOLA DE TOMELLOSO, S.C.L. 
CTRA. Toledo-Albacete, Km. 130,8 

13700 Tomelloso CIUDAD REAL 

Tlf.: 926513004 

www.vinicolatomelloso.com 
nacional@vinicoladetomelloso.com 

http://www.facebook.com/vinicoladetomelloso
http://www.x.com/tomellosowines
http://www.instagram.com/vinicolatomelloso
https://vinicolatomelloso.com/enoturismo/
https://vinicolatomelloso.com/enoturismo/
https://vinicolatomelloso.com/tienda/


TORRE DE GAZATE CRIANZA 2020 
Variedad principal: VERDONCHO (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/torre-de-gazate-crianza-2020

AÑIL 2024 
Variedad principal: no comunicada

+info: https://clm.wine/producto/anil-2024

TORRE DE GAZATE AIRÉN 2024 
Variedad principal: Airen (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/torre-de-gazate-airen-2024

TORRE DE GAZATE VERDEJO 2024 
Variedad principal: Verdejo (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/torre-de-gazate-verdejo-2024 

D.O. LA MANCHA

Tinto Crianza 

Vol: 14,00 % Añada: 2020 

PVP (Recomendado): 6,75€ 

90,67 
P   U   N   T   O   S  

90,5 90,38
90,17 

D.O. LA MANCHA

Blanco Joven 

Vol: 12,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 6,00€ 

90,33 
P   U   N   T   O   S  

90,5 90,23
90,00 

D.O. LA MANCHA

Blanco Joven 

Vol: 12,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 5,10€ 

90,67 
P   U   N   T   O   S  

90,5 90,08
89,50 

D.O. LA MANCHA

Blanco Joven 

Vol: 12,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 5,10€ 

90,33 
P   U   N   T   O   S  

88,25 88,85
88,50 



VINÍCOLA DE VALDEPEÑAS 
13300 - Valdepeñas - (CIUDAD REAL) 

V5 BY CONCEJAL TEMPRANILLO 2022 
Variedad principal: Tempranillo (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/v5-by-concejal-tempranillo-2022

V5 BY CONCEJAL ORANGE WINE 2022 
Variedad principal: Macabeo - Viura (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/v5-by-concejal-orange-wine-2022

CONCEJAL ROSADO 2024 
Variedad principal: Tempranillo (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/concejal-rosado-2024

CONCEJAL TEMPRANILLO 2024 
Variedad principal: Tempranillo (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/concejal-tempranillo-2024

D.O. VALDEPEÑAS

Tinto Tinto Roble 

Vol: 14,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 12,50€ 

92,67 
P   U   N   T   O   S  

92,25 92,08
91,67 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Vino Naranja Joven 

Vol: 13,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 12,50€ 

91,00 
P   U   N   T   O   S  

90,5 91,00
91,33 

D.O. VALDEPEÑAS

Rosado Joven 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 4,10€ 

90,33 
P   U   N   T   O   S  

90,5 90,00
89,50 

D.O. VALDEPEÑAS

Tinto Joven 

Vol: 13,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 4,10€ 

91,00 
P   U   N   T   O   S  

90,25 89,38
88,00 



CONCEJAL AIRÉN 2024 
Variedad principal: Airen (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/concejal-airen-2024

D.O. VALDEPEÑAS

Blanco Joven 

Vol: 12,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 3,60€ 

90,00 
P   U   N   T   O   S  

89 89,00
88,50 



http://www.wine-up.es


1. Resumen Global

• Nº Total de vinos catados: 67

• Precio medio: 15,10 €

• Grado medio: 13,19 %

• Puntuación media: 91,41 puntos

2. Análisis por Tipo de Vino

Vinos Tintos

• Número de vinos catados: 40

• Precio medio: 16,56 €

• Grado alcohólico medio: 13,78 %

• Puntuación media: 91,47

Vinos Blancos 

• Número de vinos catados: 23

• Precio medio: 12,82 €

• Grado alcohólico medio: 12,47 %

• Puntuación media: 91,55

Vinos Rosados 

• Número de vinos catados: 2

• Precio medio: 16,70 €

• Grado alcohólico medio: 12,25 %

• Puntuación media: 90,00

Vinos Espumosos 

• Número de vinos catados: 2

• Precio medio: 10,50 €

• Grado alcohólico medio: 10,75 %



 

• Puntuación media: 90,23 

 

3. Análisis por Denominación de Origen (D.O.) 

Listado detallado de cada Denominación de Origen presente en el 

documento: 

 

D.O. LA MANCHA 

• Nº de vinos: 6 

• Precio medio: 13,53 € 

• Grado medio: 13,50 % 

• Puntuación media: 91,14 

 

D.O. MANCHUELA 

• Nº de vinos: 20 

• Precio medio: 19,54 € 

• Grado medio: 13,07 % 

• Puntuación media: 92,07 

 

D.O. RIBERA DEL JÚCAR 

• Nº de vinos: 11 

• Precio medio: 12,80 € 

• Grado medio: 13,32 % 

• Puntuación media: 90,79 

 

D.O. UCLÉS 

• Nº de vinos: 10 

• Precio medio: 8,89 € 

• Grado medio: 13,51 % 

• Puntuación media: 91,08 

 

SIN D.O. NI IGP 

• Nº de vinos: 3 



 

• Precio medio: 11,98 € 

• Grado medio: 11,17 % 

• Puntuación media: 90,98 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

• Nº de vinos: 17 

• Precio medio: 16,14 € 

• Grado medio: 13,32 % 

• Puntuación media: 91,41 

 

 



ALBERTO CALLEJA VINICULTOR 
16415 - villamayor de Santiago - (CUENCA) 

www.instagram.com/albertocallejavinicultor 

CHACÓN 2022 GRAN VINO DE PARCELA 
Variedad principal: Tempranillo (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/chacon-2022-gran-vino-de-parcela

De la Mata & Calleja Airén 2024 
Variedad principal: Airen (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/de-la-mata-calleja-airen-vinas-viejas-vaso-secano-2024

MONTEHIGUERAS 2023 VINO DE PARAJE 
Variedad principal: Tempranillo (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/montehigueras-2023-vino-de-paraje

DE LA MATA & CALLEJA 2024 
Variedad principal: no comunicada

+info: https://clm.wine/producto/de-la-mata-calleja-vino-de-villa-o-pueblo-2024

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 15,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 31,50€ 

93,00 
P   U   N   T   O   S  

92,5 92,77
92,83 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco Vino de Autor 

Vol: 12,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 11,20€ 

91,67 
P   U   N   T   O   S  

91,75 92,08
92,50 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 15,90€ 

91,67 
P   U   N   T   O   S  

91,5 91,23
90,83 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 11,20€ 

91,67 
P   U   N   T   O   S  

91,25 91,23
91,00 



ALTOLANDON 
CTRA N 330 KM 242 - 16330 LANDETE 

CUENCA 

Tlf.: +34677228974 

www.altolandon.com 
email: altolandon@altolandon.com 

http://www.facebook.com/altolandonwines
http://www.x.com/altolandonwines
http://www.instagram.com/altolandonwines
https://altolandon.com/visitanos/
https://altolandon.com/visitanos/
https://altolandon.com/nuestros-productos/


ALTOLANDON 
16330 - LANDETE - (CUENCA) 

www.facebook.com/altolandonwines 
www.x.com/altolandonwines

www.instagram.com/altolandonwines 

DULCE ENERO 2022 
Variedad principal: no comunicada

+info: https://clm.wine/producto/dulce-enero-2022

ROSALÍA 2022 
D.O. MANCHUELA

91,67 92,50 91,83

Puntos: 92,00 
Rojo cereza con ribete grana y capa baja. En nariz buena intensidad con 
predominio de fruta roja y de hueso madura. Algo floral, monte bajo y toques 
terrosos-mineral. En boca es fresco, con tanino que aporta estructura y 
carnosidad. En retrogusto, vuelven los recuerdos de la fruta madura, sirope, 
terrosos y monte bajo. 

Vino de Autor Tinto ecológico Variedad principal: Garnacha 

Alc.: 
13,00% 

Cosecha: 
2022 

PVP: 
21,00€ 

+info: https://clm.wine/producto/rosalia-2022

D.O. MANCHUELA

Blanco ecológico Dulce 

Vol: 13,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 20,00€ 

93,00 
P   U   N   T   O   S  

92,25 93,15
93,83 

https://altolandon.com/
https://www.wineup.info/es/vinos/
https://altolandon.com/nuestros-productos/nuestros-vinos/vinos-tintos/altolandon-rosalia/
https://altolandon.com/nuestros-productos/nuestros-vinos/vinos-tintos/altolandon-rosalia/


FISYKOS 2023 
Variedad principal: no comunicada

+info: https://clm.wine/producto/fisykos-2023

ALTOLANDON TINTO 2019 
D.O. MANCHUELA

91,67 91,50 92,50

Puntos: 92,00 
Rojo cereza con ribete grana, capa media. En nariz destaca el recuerdo de 
fruta negra madura, carácter balsámico, regaliz negro, sutil caramelo y 
tostados. En boca es fresco, buena acidez y tanino que aporta carnosidad. 
En retrogusto, gracias a la acidez, es más expresivo que en nariz. Vuelven 
los recuerdos de fruta negra acompañados de un sutil toque floral y algo 
terroso. También regaliz negro. 

Crianza Tinto ecológico Syrah-Garnacha-Cab. Franc 

Alc.: 
13,50% 

Cosecha: 
2019 

PVP: 
20,00€ 

+info: https://clm.wine/producto/altolandon-tinto-2019

VENDIMIA INFINITA DE ALTOLANDON 2022 
Variedad principal: Viognier (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/vendimia-infinita-de-altolandon-2022

D.O. MANCHUELA

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 30,00€ 

93,67 
P   U   N   T   O   S  

92,75 93,08
93,00 

D.O. MANCHUELA

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 15,00€ 

92,33 
P   U   N   T   O   S  

91,5 91,77
91,67 

https://altolandon.com/
https://www.wineup.info/es/vinos/
https://altolandon.com/nuestros-productos/nuestros-vinos/vinos-tintos/altolandon-red/
https://altolandon.com/nuestros-productos/nuestros-vinos/vinos-tintos/altolandon-red/


CON ALTURA PET NAT 2023 
Variedad principal: Moscatel de Grano Menudo (100%) 

+info: 

https://clm.wine/producto/con-altura-pet-nat-2023 

ENFOQUE 2024 
Variedad principal: no comunicada

+info: https://clm.wine/producto/enfoque-2024

SIN FILTROS 2023 
Variedad principal: Garnacha Blanca (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/sin-filtros-2023

VENDIMIA INFINITA 2024 
Variedad principal: Bobal (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/vendimia-infinita-2024

D.O. MANCHUELA

Espumoso 
Ecológico 

Ancestral 
blanco 

Vol: 12,50 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 16,00€ 

91,00 
P   U   N   T   O   S  

91,75 91,38
91,33 

D.O. MANCHUELA

Blanco ecológico Joven 

Vol: 11,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 9,00€ 

91,67 
P   U   N   T   O   S  

91,25 91,38
91,33 

D.O. MANCHUELA

Blanco ecológico Vino de Autor 

Vol: 11,50 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 12,00€ 

92,00 
P   U   N   T   O   S  

91,5 91,31
90,83 

D.O. MANCHUELA

Tinto ecológico Tinto Roble 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 12,00€ 

91,00 
P   U   N   T   O   S  

91,5 91,15
91,00 



CUÉNCAME 2022 
Variedad principal: no comunicada

+info: https://clm.wine/producto/cuencame-2022 

Bodega Soledad, Sdad. Cooperativa 
16411 - Fuente de Pedro Naharro - (CUENCA) 

www.facebook.com/solmayor 
www.x.com/bodegasoledad

www.instagram.com/bodegasoledad 

BISIESTO VERDEJO FERMENTADO EN BARRICA 

2022 
Variedad principal: Verdejo (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/bisiesto-verdejo-fermentado-en-barrica-2022

SOLMAYOR TEMPRANILLO 2024 
Variedad principal: Tempranillo (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/solmayor-tempranillo-2024

D.O. MANCHUELA

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 12,00€ 

91,00 
P   U   N   T   O   S  

91 91,08
91,17 

D.O. UCLÉS

Blanco 
Fermentado en 

Barrica 

Vol: 13,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 11,00€ 

91,33 
P   U   N   T   O   S  

91,25 91,46
91,67 

D.O. UCLÉS

Tinto Joven 

Vol: 14,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 6,00€ 

91,33 
P   U   N   T   O   S  

91,5 91,15
90,83 



SOLMAYOR TEMPRANILLO ROBLE 2022 
Variedad principal: Tempranillo (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/solmayor-tempranillo-roble-2022

RIBERA DEL RIÁNSARES BARRICA 2023 
Variedad principal: Tempranillo (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/ribera-del-riansares-barrica-2023

SOLMAYOR CRIANZA 2021 
Variedad principal: Tempranillo (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/solmayor-crianza-2021

RIBERA DEL RIÁNSARES VERDEJO-SAUVIGNON 

BLANC 2024 
Variedad principal: Tempranillo (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/ribera-del-riansares-verdejo-sauvignon-blanc-2024

D.O. UCLÉS

Tinto Tinto Roble 

Vol: 14,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 7,00€ 

91,00 
P   U   N   T   O   S  

91,25 91,08
91,00 

D.O. UCLÉS

Tinto Tinto Roble 

Vol: 14,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 7,00€ 

91,00 
P   U   N   T   O   S  

91,25 90,85
90,50 

D.O. UCLÉS

Tinto Joven 

Vol: 14,00 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 7,00€ 

91,00 
P   U   N   T   O   S  

90,5 90,62
90,50 

D.O. UCLÉS

Blanco Joven 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 7,00€ 

90,33 
P   U   N   T   O   S  

90 90,15
90,17 



SOLMAYOR VERDEJO SAUVIGNON BLANC 2024 
Variedad principal: Macabeo - Viura (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/solmayor-verdejo-sauvignon-blanc-2024

SOLMAYOR SAUVIGNON BLANC SEMIDULCE 2024 
Variedad principal: Bobal (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/solmayor-sauvignon-blanc-semidulce-2024

KRUBERG SAUVIGNON BLANC (CATA 2025) 
Variedad principal: no comunicada

+info: 

https://clm.wine/producto/kruberg-sauvignon-blanc-(cata-2025) 

D.O. UCLÉS

Blanco Joven 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 5,00€ 

90,33 
P   U   N   T   O   S  

89,75 90,00
90,00 

D.O. UCLÉS

Blanco Semi Dulce 

Vol: 12,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 5,00€ 

90,33 
P   U   N   T   O   S  

89,75 89,77
89,50 

SIN D.O. NI IGP 

Espumoso 
Vino 

Gasificado 

Vol: 9,00 % Añada:

PVP (Recomendado): 5,00€ 

90,00 
P   U   N   T   O   S  

89,25 89,08
88,50 



BODEGAS CORONADO 
Ctra. San Isidro, S/N - 16620 La alberca de 

Záncara CUENCA 

Tlf.: 676463483 

www.bodegascoronado.com 
email: informacion@bodegascoronado.com 

https://www.facebook.com/bodegascoronado
https://www.instagram.com/bodegascoronado/
https://bodegascoronado.com/#losvi%C3%B1edos
https://bodegascoronado.com/#losvi%C3%B1edos
https://bodegascoronado.com/shop/


RAFAEL CASILDO PETIT VERDOT 2019 
Variedad principal: Petit Verdot (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/rafael-casildo-petit-verdot-2019

CHARCÓN DIVERSO 2022 
Variedad principal: Sauvignon Blanc (100%) 

+info: 

https://clm.wine/producto/charcon-diverso-2022 

CHARCÓN ELEGANCIA 2022 
Variedad principal: Petit Verdot (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/charcon-elegancia-2022

BODEGAS FONTANA 
16411 – Fuente de Pedro Naharro - (CUENCA) 

www.x.com/fontanabodegas

www.instagram.com/fontanabodegas 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 15,00 % Añada: 2019 

PVP (Recomendado): 45,00€ 

93,00 
P   U   N   T   O   S  

92,75 93,08
93,33 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco 
Fermentado en 

Barrica 

Vol: 13,50 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 10,00€ 

91,33 
P   U   N   T   O   S  

92,25 92,23
92,67 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 9,00€ 

92,00 
P   U   N   T   O   S  

91,25 91,69
91,83 



QUERCUS 2019 
D.O. UCLÉS

94,33 93,25 94,17

Puntos: 93,92 
Rojo cárdeno con reflejos rubí, capa media alta, color vivo para su edad. 
En nariz es complejo e intenso, con recuerdos que van desde la fruta roja 
con un punto de madurez al cacao, pasando por sutiles especias (vainilla y 
clavo), caja de puros (cedro), sutil regaliz negro, también hierbas de monte 
bajo (tomillo y romero). Carácter balsámico. En boca es un vino redondo, 
con tanino noble pulido que aporta carnosidad. Cierta calidez que no 
estorba y potencia el recuerdo de fruta madura y especias con aún más 
intensidad que en nariz. (catado a etiqueta vista) 

Vino de Autor Tinto ecológico Variedad principal: Tempranillo 

Alc.: 
14,11% 

Cosecha: 
2019 

PVP: 
27,00€ 

+info: https://clm.wine/producto/quercus-2019 

FONTANA CUVÉE COBALTO 2024 
D.O. UCLÉS

91,33 91,50 92,00

Puntos: 91,69 
Rojo cereza con ribete amoratado y capa media. En nariz es intenso, con 
marcados recuerdos de fruta negra, fruta roja y florales (violetas), también 
un sutil toque lácteo y pimienta. En boca es fresco, carnoso, con tanino 
pulido y buena acidez que potencia el recuerdo de la fruta negra y frutos 
del bosque en retrogusto. También hay un sutil toque vegetal que aporta 
frescor y un fino amargor fina. Un vino de corte moderno donde la fruta es 
protagonista, pero también hechuras de un vino serio. (a etiqueta vista) 

Crianza Tinto ecológico Variedad principal: Syrah 

Alc.: 
14,00% 

Cosecha: 
2024 

PVP: 
19,00€ 

+info: https://clm.wine/producto/fontana-cuvee-cobalto-2024

https://www.bodegasfontana.com
https://www.bodegasfontana.com
https://www.peninsula.wine/tienda/vinos/Quinta%20de%20Quercus
https://clm.wine/wp-content/uploads/2025/12/ES-Fontana-Quercus-2019.pdf
https://clm.wine/wp-content/uploads/2025/12/ES-Fontana-Cuvee-Ficha-tecnica-Cobalto.pdf


Bodegas y Viñedos ILLANA 
16708 - Pozoamargo - (CUENCA) 

LOS BOBALISTAS CUVÉE 2022 
Variedad principal: Bobal (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/los-bobalistas-cuvee-2022 

LOS BOBALISTAS CLÁSICO 2022 
Variedad principal: Bobal (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/los-bobalistas-clasico-2022

LOS BOBALISTAS BLANC DE NOIR 2023 
Variedad principal: Bobal (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/los-bobalistas-blanc-de-noir-2023

LOS BOBALISTAS ROSÉ 2023 
Variedad principal: Bobal (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/los-bobalistas-rose-2023 

D.O. RIBERA DEL JÚCAR

Tinto ecológico Crianza 

Vol: 14,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 23,90€ 

92,67 
P   U   N   T   O   S  

93 93,00
93,17 

D.O. RIBERA DEL JÚCAR

Tinto Crianza 

Vol: 14,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 23,90€ 

91,67 
P   U   N   T   O   S  

91,5 91,62
91,67 

D.O. RIBERA DEL JÚCAR

Blanco de Tinta Vino de Autor 

Vol: 12,50 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 17,90€ 

90,67 
P   U   N   T   O   S  

90,5 90,46
90,33 

D.O. RIBERA DEL JÚCAR

Rosado Ecológico Joven 

Vol: 12,50 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 17,90€ 

91,00 
P   U   N   T   O   S  

90,25 90,23
89,83 



ILLANA 4 MESES 2023 
Variedad principal: no comunicada

+info: https://clm.wine/producto/illana-4-meses-2023

ILLANA ALBA 2024 
Variedad principal: no comunicada

+info: https://clm.wine/producto/illana-alba-2024

ILLANA 10 MESES 2022 
Variedad principal: no comunicada

+info: https://clm.wine/producto/illana-10-meses-2022

Bodegas y Viñedos Ponce, S.L. 
16230 - Villanueva de la Jara - (CUENCA) 

D.O. RIBERA DEL JÚCAR

Tinto ecológico Tinto Roble 

Vol: 14,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 10,90€ 

90,67 
P   U   N   T   O   S  

90 90,23
90,17 

D.O. RIBERA DEL JÚCAR

Blanco Joven 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 10,90€ 

90,67 
P   U   N   T   O   S  

89,5 90,15
90,33 

D.O. RIBERA DEL JÚCAR

Tinto ecológico Crianza 

Vol: 14,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 13,90€ 

91,00 
P   U   N   T   O   S  

90,5 90,08
89,33 



PONCE SELECCIÓN ALBILLA 2023 
Variedad principal: Albilla de Manchuela (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/ponce-seleccion-albilla-2023

PONCE 2023 
Variedad principal: Bobal (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/ponce-2023

LA CASILLA 2023 
Variedad principal: Bobal (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/la-casilla-2023

PINO 2023 
Variedad principal: Bobal (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/pino-2023

D.O. MANCHUELA

Blanco ecológico Vino de Autor 

Vol: 13,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 40,00€ 

92,00 
P   U   N   T   O   S  

92,25 92,85
93,67 

D.O. MANCHUELA

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 13,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 40,00€ 

93,00 
P   U   N   T   O   S  

91,75 92,62
93,00 

D.O. MANCHUELA

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 13,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 14,00€ 

92,33 
P   U   N   T   O   S  

93 92,54
92,33 

D.O. MANCHUELA

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 13,50 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 25,00€ 

92,67 
P   U   N   T   O   S  

92,25 92,31
92,17 



P.F. 2023 
Variedad principal: Bobal (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/p.f.-2023 

LA ESTRECHA 2023 
Variedad principal: Bobal (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/la-estrecha-2023 

D.O. MANCHUELA

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 13,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 16,00€ 

92,00 
P   U   N   T   O   S  

91,25 91,62
91,67 

D.O. MANCHUELA

Tinto ecológico Tinto Roble 

Vol: 13,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 25,00€ 

90,33 
P   U   N   T   O   S  

92,25 91,00
90,50 



 

 

 

 

 

   

FINCA ANTIGUA 
Ctra. Quintanar-Los Hinojosos, Km. 11,5  

16417 Los Hinojosos 

CUENCA 

Tlf.: 969129700 - 608583776 

www.familiamartinezbujanda.com/finca-antigua 

rmartin@fincaantigua.com 

https://familiamartinezbujanda.com/visita-finca-antigua
https://familiamartinezbujanda.com/visita-finca-antigua
https://familiamartinezbujanda.com/tienda/?wlfilter=1&filter_bodega=finca-antigua
https://familiamartinezbujanda.com/visita-finca-antigua
https://familiamartinezbujanda.com/tienda/?wlfilter=1&filter_bodega=finca-antigua


FINCA ANTIGUA MOSCATEL NATURALMENTE 

DULCE 2024 
Variedad principal: Moscatel morisca (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/finca-antigua-moscatel-naturalmente-dulce-2024 

CLAVIS 2018 
Variedad principal: no comunicada

+info: https://clm.wine/producto/clavis-2018

CUEVA DEL GRANERO ORANGE WINE 2024 
Variedad principal: Macabeo - Viura (100%) 

+info: 

https://clm.wine/producto/cueva-del-granero-orange-wine-2024 

FINCA ANTIGUA VIURA 2024 
Variedad principal: Macabeo - Viura (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/finca-antigua-viura-2024

D.O. LA MANCHA

Blanco ecológico Dulce 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 9,50€ 

92,67 
P   U   N   T   O   S  

93,5 93,00
92,83 

D.O. LA MANCHA

Tinto Reserva 

Vol: 13,50 % Añada: 2018 

PVP (Recomendado): 39,00€ 

92,33 
P   U   N   T   O   S  

92,25 92,31
92,33 

SIN D.O. NI IGP 

Vino naranja 
ecológico 

Joven 

Vol: 11,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 14,00€ 

92,33 
P   U   N   T   O   S  

91 92,00
92,50 

D.O. LA MANCHA

Blanco ecológico Joven 

Vol: 12,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 6,50€ 

91,00 
P   U   N   T   O   S  

90,5 90,77
90,83 



FINCA ANTIGUA RESERVA 2018 
Variedad principal: Cabernet Sauvignon (60%) 

+info: https://clm.wine/producto/finca-antigua-reserva-2018

ZAGAL DE FINCA ANTIGUA 2023 
Variedad principal: Tempranillo (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/zagal-de-finca-antigua-2023

FINCA ANTIGUA CRIANZA ÚNICO 2020 
Variedad principal: no comunicada

+info: https://clm.wine/producto/finca-antigua-crianza-unico-2020

FINCA SANDOVAL 
16237 - LEDAÑA - (CUENCA) 

www.x.com/fincasandoval

www.instagram.com/fincasandoval 

D.O. LA MANCHA

Tinto Reserva 

Vol: 14,00 % Añada: 2018 

PVP (Recomendado): 12,55€ 

92,00 
P   U   N   T   O   S  

90,5 90,69
90,17 

D.O. LA MANCHA

Tinto ecológico Tinto Roble 

Vol: 14,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 6,00€ 

90,33 
P   U   N   T   O   S  

90,5 90,38
90,33 

D.O. LA MANCHA

Tinto Crianza 

Vol: 14,00 % Añada: 2020 

PVP (Recomendado): 7,60€ 

90,67 
P   U   N   T   O   S  

89,5 89,69
89,33 



FUNDAMENTALISTA 2023 
Variedad principal: Bobal (70%) 

+info: https://clm.wine/producto/fundamentalista-2023

AURORA 2023 
Variedad principal: no comunicada

+info: https://clm.wine/producto/aurora-2023

La Magdalena, Sdad. Cooperativa 
16611 - Casas de Haro - (CUENCA) 

VEGA MORAGONA MOSCATEL 2024 
Variedad principal: Moscatel de Grano Menudo (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/vega-moragona-moscatel-2024

D.O. MANCHUELA

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 12,50 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 12,30€ 

91,67 
P   U   N   T   O   S  

92,25 92,00
92,00 

SIN D.O. NI IGP 

Blanco Vino de Autor 

Vol: 13,50 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 16,95€ 

92,33 
P   U   N   T   O   S  

91,75 91,85
91,67 

D.O. RIBERA DEL JÚCAR

Blanco Dulce 

Vol: 10,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 4,00€ 

91,33 
P   U   N   T   O   S  

92,25 92,38
93,00 



VEGA MORAGONA SYRAH TRADICIÓN 2023 
Variedad principal: Syrah - Siraz (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/vega-moragona-syrah-tradicion-2023

VEGA MORAGONA VIÑAS CASAS DE HARO 

BOBAL 2021 
Variedad principal: Bobal (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/vega-moragona-vinas-casas-de-haro-bobal-2021

MORAGONA BOBAL 60's 2021 
Variedad principal: Bobal (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/moragona-bobal-60's-2021

La Niña de Cuenca Bodega & Viñedos 
16327 - Ledaña - (CUENCA) 

www.facebook.com/La-Ni%C3%B1a-de-Cuenca-Bodega-
Vi%C3%B1edos-140109726712066/ 

www.x.com/laninadecuenca

D.O. RIBERA DEL JÚCAR

Tinto Crianza 

Vol: 14,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 5,00€ 

91,33 
P   U   N   T   O   S  

90,5 91,00
91,17 

D.O. RIBERA DEL JÚCAR

Tinto Tinto Roble 

Vol: 14,00 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 4,50€ 

90,67 
P   U   N   T   O   S  

90,25 90,54
90,67 

D.O. RIBERA DEL JÚCAR

Tinto Crianza 

Vol: 14,00 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 8,00€ 

90,67 
P   U   N   T   O   S  

88,5 89,00
88,50 



LNDC 2020 GARNACHA 
Variedad principal: Garnacha (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/lndc-2020-garnacha

OROVELO 2022 
Variedad principal: Petit Verdot (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/orovelo-2022

RUBATOS 2019 
Variedad principal: Bobal (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/rubatos-2019

LA PAVA WINES 
16660 - Las Pedroñeras - (CUENCA) 

www.instagram.com/lapavawines 

D.O. MANCHUELA

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2020 

PVP (Recomendado): 23,50€ 

92,33 
P   U   N   T   O   S  

93 92,85
93,00 

D.O. MANCHUELA

Blanco ecológico Vino de Autor 

Vol: 12,30 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 15,50€ 

93,00 
P   U   N   T   O   S  

92,5 92,77
92,83 

D.O. MANCHUELA

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2019 

PVP (Recomendado): 16,50€ 

93,00 
P   U   N   T   O   S  

92,5 92,62
92,50 



LA PAVA CRIANZA 2022 
Variedad principal: Tempranillo (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/la-pava-crianza-2022

LA PAVA AIRÉN SOBRE LÍAS 2023 
Variedad principal: Airen (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/la-pava-airen-sobre-lias-2023

LA PAVA CENCIBEL 2023 
Variedad principal: Tempranillo (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/la-pava-cencibel-2023

MESETA SUR 
16660 - LAS PEDROÑERAS - (CUENCA) 

www.instagram.com/mesetasur 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Crianza 

Vol: 14,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 14,00€ 

90,00 
P   U   N   T   O   S  

89,5 89,62
89,50 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco Joven 

Vol: 12,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 9,00€ 

90,67 
P   U   N   T   O   S  

87,75 88,62
88,17 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Joven 

Vol: 13,50 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 9,00€ 

90,33 
P   U   N   T   O   S  

88,25 88,62
88,00 



MESETA SUR BLANCO 2022 
Variedad principal: Albillo Real (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/meseta-sur-blanco-2022

MESETA SUR BIN 8 2021 
Variedad principal: Tempranillo (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/meseta-sur-bin-8-2021

VINOS Y VIÑEDOS SERAPIO 
16630 - Mota del Cuervo - (CUENCA) 

www.instagram.com/vinoserapio 

SERAPIO RISCO 2024 
Variedad principal: Sauvignon Blanc (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/serapio-risco-2024

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco Vino de Autor 

Vol: 13,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 15,00€ 

91,67 
P   U   N   T   O   S  

92,5 92,54
93,00 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 13,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 15,00€ 

92,67 
P   U   N   T   O   S  

91,75 92,23
92,33 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco Joven 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 16,50€ 

92,67 
P   U   N   T   O   S  

92 92,46
92,67 



SERAPIO SAUVIGNON BLANC 2024 
Variedad principal: Sauvignon Blanc (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/serapio-sauvignon-blanc-2024

SERAPIO AIRÉN 2024 
Variedad principal: Airen (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/serapio-airen-2024

SERAPIO CALIZO 2024 
Variedad principal: Syrah - Siraz (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/serapio-calizo-2024

SIRÁ 2024 
Variedad principal: Syrah - Siraz (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/sira-2024

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco Joven 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 15,00€ 

92,00 
P   U   N   T   O   S  

91,75 92,08
92,33 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco Joven 

Vol: 11,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 14,00€ 

92,00 
P   U   N   T   O   S  

92 92,08
92,17 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Joven 

Vol: 13,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 17,50€ 

92,33 
P   U   N   T   O   S  

91,75 91,62
91,17 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Rosado Joven 

Vol: 12,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 15,50€ 

90,00 
P   U   N   T   O   S  

89,25 89,77
90,00 



 

 

 

 

 

De Guadalajara hay una sola bodega. 



FINCA RIO NEGRO 
19230 - Cogolludo - (GUADALAJARA) 

www.facebook.com/rio.negro.bodegas/ 
www.instagram.com/bodegasfincarionegro 

FINCA RÍO NEGRO CERRO DEL LOBO 2022 
Variedad principal: Syrah - Siraz (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/finca-rio-negro-cerro-del-lobo-2022

FINCA RÍO NEGRO 2022 
Variedad principal: no comunicada

+info: https://clm.wine/producto/finca-rio-negro-2022

FINCA RÍO NEGRO 2021 
Variedad principal: Tempranillo (65%) 

+info: https://clm.wine/producto/finca-rio-negro-2021

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,50 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 29,00€ 

94,00 
P   U   N   T   O   S  

93,5 93,69
93,67 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 15,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 18,00€ 

94,33 
P   U   N   T   O   S  

93,25 93,31
92,83 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,50 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 18,00€ 

92,67 
P   U   N   T   O   S  

92,25 92,15
91,83 



FINCA RÍO NEGRO 5º AÑO 2020 
Variedad principal: Tempranillo (70%) 

+info: https://clm.wine/producto/finca-rio-negro-5º-ano-2020

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 15,50 % Añada: 2020 

PVP (Recomendado): 33,00€ 

93,00 
P   U   N   T   O   S  

91,5 91,85
91,50 



 

 

 

 

. Resumen Global 

• Total de vinos catados: 81 

• Precio medio: 15,01 € 

• Grado medio: 13,69 % 

• Puntuación media: 91,34 puntos 

 

2. Análisis por Tipo de Vino 

Vinos Tintos 

• Número de vinos catados: 48 

• Precio medio: 16,84 € 

• Grado alcohólico medio: 14,13 % 

• Puntuación media: 91,53 

 

Vinos Blancos 

• Número de vinos catados: 27 

• Precio medio: 11,59 € 

• Grado alcohólico medio: 13,11 % 

• Puntuación media: 91,16 

 

Vinos Rosados 

• Número de vinos catados: 3 

• Precio medio: 11,50 € 

• Grado alcohólico medio: 13,47 % 

• Puntuación media: 90,72 

 

Vinos Espumosos 

• Número de vinos catados: 3 

• Precio medio: 20,07 € 

• Grado alcohólico medio: 12,17 % 



 

• Puntuación media: 90,51 

 

3. Análisis por Denominación de Origen (D.O.) 

 

D.O. DOMINIO DE VALDEPUSA - VINOS DE PAGO 

• 5 vinos 

• Precio medio: 28,40 € 

• Grado medio: 14,50 % 

• Puntuación media: 92,75 

 

D.O. LA MANCHA 

• 6 vinos 

• Precio medio: 7,07 € 

• Grado medio: 12,58 % 

• Puntuación media: 90,17 

 

D.O. MÉNTRIDA 

• 9 vinos 

• Precio medio: 20,06 € 

• Grado medio: 13,78 % 

• Puntuación media: 92,25 

 

Pago campo de La Guardia - Martúe 

• 4 vinos 

• Precio medio: 15,65 € 

• Grado medio: 14,25 % 

• Puntuación media: 92,21 

 

SIN D.O. NI IGP 

• 3 vinos 

• Precio medio: 11,33 € 

• Grado medio: 13,67 % 



 

• Puntuación media: 90,97 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

• 54 vinos 

• Precio medio: 13,97 € 

• Grado medio: 13,68 % 

• Puntuación media: 91,14 

 

 



BODEGAS ARRAYÁN 
45513 - Santa Cruz de Retamar - (TOLEDO) 

www.facebook.com/laverdosa 
www.x.com/laverdosa

LA SUERTE DE ARRAYÁN GARNACHA 2020 
Variedad principal: Garnacha (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/la-suerte-de-arrayan-garnacha-2020

LA SUERTE DE ARRAYÁN ALBILLO REAL 2023 
Variedad principal: Albillo Real (100%) 

+info: https://clm.wine/producto/la-suerte-de-arrayan-albillo-real-2023

ARRAYÁN GARNACHA BLANCA Y GRIS 2022 
Variedad principal: no comunicada

+info: https://clm.wine/producto/arrayan-garnacha-blanca-y-gris-2022

D.O. MÉNTRIDA

Tinto Vino de Autor 

Vol: 15,00 % Añada: 2020 

PVP (Recomendado): 20,00€ 

92,67 
P   U   N   T   O   S  

93 93,23
93,67 

D.O. MÉNTRIDA

Blanco Vino de Autor 

Vol: 13,50 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 20,00€ 

93,00 
P   U   N   T   O   S  

93,25 93,15
93,17 

D.O. MÉNTRIDA

Blanco ecológico Vino de Autor 

Vol: 12,50 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 22,00€ 

92,00 
P   U   N   T   O   S  

92,5 92,69
93,17 



 

 

ARRAYÁN GARNACHA PELUDA 2023 
Variedad principal: Garnacha Peluda (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/arrayan-garnacha-peluda-2023 

 

 
 

ARRAYÁN SELECCIÓN TINTO 2020 
Variedad principal: no comunicada 

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/arrayan-seleccion-tinto-2020 

 

 
 

ARRAYÁN GRACIANO 2022 
Variedad principal: Graciano (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/arrayan-graciano-2022 

 

 
BODEGAS CANOPY 

45004 - CAMARENA - (TOLEDO) 
 

www.instagram.com/bodegascanopy 
www.facebook.com/BodegasCanopyDOMentrida 

www.x.com/bodegascanopy 

 

 

 

D.O. MÉNTRIDA 

Rosado Ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 22,00€ 
 

 91,67 
P   U   N   T   O   S  

 92 92,54 
 93,33 

 

D.O. MÉNTRIDA 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 13,50 % Añada: 2020 

PVP (Recomendado): 11,50€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 91,5 92,46 
 93,33 

 

D.O. MÉNTRIDA 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 25,00€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 92,25 91,54 
 90,83 



 

 

 LOCO 2023 
D.O. MÉNTRIDA 

 92,33  92,75  93,50 

Puntos: 93,00 
Amarillo pajizo con reflejos dorados, denso. En nariz es complejo, hay 
toques herbáceos, algo terroso, hierbas de infusión y sutil toque meloso. 
En boca es amable, intenso, con estructura. En retrogusto devuelve 
recuerdos cítricos y anisados, herbáceos, con persistencia. Fino y 
elegante. 

Vino de Autor Blanco  

Alc.: 
14,00% 

Cosecha: 
2023 

PVP: 
24,00€ 

 

+info: https://clm.wine/producto/loco-2023 
 
 

 

LA VIÑA ESCONDIDA 2020 
D.O. MÉNTRIDA 

 91,67  92,50  92,50 

Puntos: 92,31 
Rojo cereza con ribete picota y capa baja. En nariz predomina el recuerdo 
de cereza y algo de sirope de fresa acompañado de sutil toque terroso. En 
boca es fresco, con tanino que aporta carnosidad y textura. En retrogusto, 
vuelve el recuerdo de la fruta de hueso y fresa madura, también los terrosos 
y algo vegetal. 

Vino de Autor Tinto  

Alc.: 
14,50% 

Cosecha: 
2020 

PVP: 
35,00€ 

 

+info: https://clm.wine/producto/la-vina-escondida-2020 
 

 
 

 

https://www.bodegascanopy.com/
https://www.bodegascanopy.com/
https://www.bodegascanopy.com/producto/loco/
https://www.bodegascanopy.com/producto/loco/
https://www.bodegascanopy.com/producto/la-vina-escondida/
https://www.bodegascanopy.com/producto/la-vina-escondida/


 

 

GANADERO BLANCO 2024 
Variedad principal: Verdejo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/ganadero-blanco-2024 

 

 
Bodegas Finca la Blanca, S.L. 
45840 - Puebla de Almoradiel - (TOLEDO) 

 

www.facebook.com/fontanilla.blanca 
www.x.com/fincalablanca 

DEHESA DEL NAVAZO SAUVIGNON BLANC 2024 
Variedad principal: Sauvignon Blanc (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/dehesa-del-navazo-sauvignon-blanc-2024 

 

 
 

DEHESA DEL NAVAZO TINTO 2024 
Variedad principal: no comunicada 

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/dehesa-del-navazo-tinto-2024 

 

 
 

 

 

 

 

D.O. MÉNTRIDA 

Blanco Joven 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 6,00€ 
 

 90,00 
P   U   N   T   O   S  

 89,25 89,31 
 89,00 

 

D.O. LA MANCHA 

Blanco Joven 

Vol: 12,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 7,50€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 91,25 91,31 
 91,33 

 

D.O. LA MANCHA 

Tinto Tinto Roble 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 9,50€ 
 

 91,00 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 91,00 
 91,33 



 

 

DEHESA DEL NAVAZO CHARDONNAY 2024 
Variedad principal: Chardonnay (100%)  

 

 
 

 

 
+info: 

https://clm.wine/producto/dehesa-del-navazo-chardonnay-2024 
 

 
 

MONTE DON LUCIO 2024 
Variedad principal: Airen (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/monte-don-lucio-2024 

 

 

MONTE DON LUCIO AIRÉN 2024 
Variedad principal: Airen (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/monte-don-lucio-airen-2024 

 

 

DEHESA DEL NAVAZO CHARDONNAY 2023 
Variedad principal: Chardonnay (100%)  

 

 
 

 

 
+info: 

https://clm.wine/producto/dehesa-del-navazo-chardonnay-2023 

 

D.O. LA MANCHA 

Blanco de Tinta 
Fermentado en 

Barrica 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 9,50€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 90,46 
 90,00 

 

D.O. LA MANCHA 

Blanco Joven 

Vol: 12,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 2,40€ 
 

 90,67 
P   U   N   T   O   S  

 90 90,15 
 90,00 

 

D.O. LA MANCHA 

Blanco Joven 

Vol: 12,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 4,00€ 
 

 90,00 
P   U   N   T   O   S  

 89,25 89,08 
 88,50 

 

D.O. LA MANCHA 

Blanco 
Fermentado en 

Barrica 

Vol: 13,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 9,50€ 
 

 90,67 
P   U   N   T   O   S  

 89 89,00 
 88,17 



 

 

BODEGAS GARCÍA DE LARA 
45360 - Villarrubia de Santiago - (TOLEDO) 

 

www.facebook.com/bodegasgdelara 
www.instagram.com/bodegasgdelara 

 

LA CUEVA COLORÁ 2021 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/la-cueva-colora-2021 

 

 
 

FINCA VILLALOBILLOS FERMENTADO EN 

BARRICA 2022 
Variedad principal: Airen (100%)  

 

 
 

 

 
+info: 

https://clm.wine/producto/finca-villalobillos-fermentado-en-barrica-2022 
 

 
 

FINCA VILLALOBILLOS AIREN PIE FRANCO 2022 
Variedad principal: Airen (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/finca-villalobillos-airen-pie-franco-2022 

 

 
 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Crianza 

Vol: 14,50 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 16,50€ 
 

 92,33 
P   U   N   T   O   S  

 93 92,46 
 92,17 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco 
Fermentado en 

Barrica 

Vol: 13,50 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 12,00€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 91,5 91,46 
 91,17 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco Vino de Autor 

Vol: 13,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 9,00€ 
 

 91,67 
P   U   N   T   O   S  

 91,25 91,38 
 91,33 



 

 

FINCA VILLALOBILLOS TINTO PAMPANA BLANCA 

2021 
Variedad principal: TINTO DE PÁMPANA BLANCA (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/finca-villalobillos-tinto-pampana-blanca-2021 

 

BODEGAS MARISOL RUBIO 
45810 - Villanueva de Alcardete - (TOLEDO) 

 

www.facebook.com/Bodegas-Marisol-Rubio-
342330153136410/ 

www.instagram.com/bodegasmarisolrubio 

MARISOL RUBIO CIPMA I 2021 
Variedad principal: Pedro Ximenez (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/marisol-rubio-cipma-i-2021 

 

 
 

MARISOL RUBIO CIPMA II 2021 
Variedad principal: Pedro Ximenez (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/marisol-rubio-cipma-ii-2021 

 

 
 

 

 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Crianza 

Vol: 14,00 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 12,00€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 91,00 
 91,17 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco Vino de Autor 

Vol: 13,50 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 19,90€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 92,5 92,23 
 92,17 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 22,50€ 
 

 92,33 
P   U   N   T   O   S  

 91,75 92,15 
 92,33 



 

 

SON D SOL 2022 
Variedad principal: Pedro Ximenez (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/son-d-sol-2022 

 

BODEGAS MARTÚE 
45760 - La Guardia - (TOLEDO) 

 

www.facebook.com/martue.blanconieva 
www.x.com/martueblanconieva 

www.instagram.com/martueblanconieva 

 

MARTÚE GRAN VINO 2021 
Variedad principal: Moscatel (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/martue-gran-vino-2021 

 

 
 

MARTÚE SYRAH 2020 
Variedad principal: Syrah - Siraz (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/martue-syrah-2020 

 

 
 
 
 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco Joven 

Vol: 13,50 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 9,80€ 
 

 91,67 
P   U   N   T   O   S  

 91,5 91,85 
 92,17 

 

Pago campo de La Guardia - Martúe 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,50 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 24,00€ 
 

 93,00 
P   U   N   T   O   S  

 93,5 93,38 
 93,50 

 

Pago campo de La Guardia - Martúe 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2020 

PVP (Recomendado): 15,60€ 
 

 92,33 
P   U   N   T   O   S  

 92,25 92,31 
 92,33 



 

 

MARTÚE ESPECIAL 2021 
Variedad principal: Sauvignon Blanc (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/martue-especial-2021 

 

 
 

MARTÚE 2021 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/martue-2021 

 

 
BODEGAS MAS QUE VINOS 
45312 - Cabañas de Yepes - (TOLEDO) 

 

www.facebook.com/bodegasmasquevinos 
www.x.com/bodegasmqv 

www.instagram.com/bodegasmasquevinos 

LA PLAZUELA 2019 
Variedad principal: Tempranillo (60%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/la-plazuela-2019 

 

 
 

 

 

 

Pago campo de La Guardia - Martúe 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,50 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 14,50€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 91,5 91,69 
 91,67 

 

Pago campo de La Guardia - Martúe 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 8,50€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 91,5 91,46 
 91,17 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 15,00 % Añada: 2019 

PVP (Recomendado): 37,00€ 
 

 94,00 
P   U   N   T   O   S  

 94,5 94,38 
 94,50 



 

 

VIÑA EL SEÑORITO DE ERCAVIO 2021 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/vina-el-senorito-de-ercavio-2021 

 

 
 

LA MALVAR DE MÁS QUE VINOS 2023 
Variedad principal: Malvar (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/la-malvar-de-mas-que-vinos-2023 

 

 
 

LA GARNACHA DE LA MADRE 2021 
Variedad principal: Garnacha (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/la-garnacha-de-la-madre-2021 

 

 
 

31 NOVIEMBRE 2024 
Variedad principal: no comunicada 

 

 
 

 

 
+info: 

https://clm.wine/producto/31-noviembre-2024 
 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,50 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 17,50€ 
 

 92,67 
P   U   N   T   O   S  

 93,25 92,77 
 92,50 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco ecológico Vino de Autor 

Vol: 13,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 17,50€ 
 

 92,33 
P   U   N   T   O   S  

 92,5 92,54 
 92,67 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 13,50 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 17,50€ 
 

 92,33 
P   U   N   T   O   S  

 92,5 92,31 
 92,17 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto 
Maceración 
Carbónica 

Vol: 12,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 8,90€ 
 

 91,00 
P   U   N   T   O   S  

 92,25 91,31 
 90,83 



 

 

ERCAVIO SELECCIÓN LIMITADA TEMPRANILLO  

2019 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/ercavio-seleccion-limitada-tempranillo-2019 

 

 
 

LOS CONEJOS MALDITOS BLANCO CON MADRE 

2023 
Variedad principal: Chardonnay (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/los-conejos-malditos-blanco-con-madre-2023 

 

 
 

PERLAS DE OTOÑO (D2025) 
Variedad principal: Tempranillo (80%)  

 

 
 

 

 
+info: 

https://clm.wine/producto/perlas-de-otono-(d2025) 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,50 % Añada: 2019 

PVP (Recomendado): 13,00€ 
 

 91,00 
P   U   N   T   O   S  

 90,25 90,54 
 90,50 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco ecológico Joven 

Vol: 12,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 8,80€ 
 

 90,33 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 90,38 
 90,33 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Espumoso 
Rosado 

Brut 

Vol: 12,00 % Añada:  

PVP (Recomendado): 17,50€ 
 

 91,00 
P   U   N   T   O   S  

 90,25 90,31 
 90,00 



 

 

LOS CONEJOS MALDITOS PET NAT 2024 
Variedad principal: Airen (100%)  

 

 
 

 

 
+info: 

https://clm.wine/producto/los-conejos-malditos-pet-nat-2024 
 

 
 

LOS CONEJOS MALDITOS TINTO 2023 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/los-conejos-malditos-tinto-2023 

 

 
Bodegas Moisés Casas Casas 

45830 - Miguel Esteban - (TOLEDO) 
 

www.facebook.com/eccevinum.miguelesteban 
www.x.com/eccevinum 

www.instagram.com/EcceVinum 

EL ECOLOGISTA TEMPRANILLO 2021 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/el-ecologista-tempranillo-2021 

 

 
 
 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Espumoso 
Ecológico 

Ancestral 
blanco 

Vol: 12,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 10,70€ 
 

 90,67 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 90,23 
 89,83 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto ecológico Joven 

Vol: 13,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 8,80€ 
 

 90,67 
P   U   N   T   O   S  

 90,25 90,08 
 89,67 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 10,00€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 91,25 91,08 
 90,83 



 

 

EL CHAMPANISTA AIRÉN BRUT 2021 
Variedad principal: Airen (100%)  

 

 
 

 

 
+info: 

https://clm.wine/producto/el-champanista-airen-brut-2021 
 

 
BODEGAS NOC 

45460 - MANZANEQUE - (TOLEDO) 
 

www.facebook.com/NOCBODEGAS 
www.instagram.com/NOCBODEGAS 

LEYENDA DE NOC 2019 
Variedad principal: no comunicada 

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/leyenda-de-noc-2019 

 

 
 

NOC CHARDONNAY FB 2023 
Variedad principal: Chardonnay (100%)  

 

 
 

 

 
+info: 

https://clm.wine/producto/noc-chardonnay-fb-2023 
 

 
 

 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Espumoso 
Ecológico 

Brut 

Vol: 12,00 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 32,00€ 
 

 91,00 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 91,00 
 91,33 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,50 % Añada: 2019 

PVP (Recomendado): 39,50€ 
 

 92,33 
P   U   N   T   O   S  

 93,5 93,23 
 93,50 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco 
Fermentado en 

Barrica 

Vol: 13,50 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 17,00€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 91,75 91,92 
 92,00 



 

 

NOC TEMPRANILLO 2020 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/noc-tempranillo-2020 

 

 
BODEGAS ROSALIO ALONSO & CO 

28028 - Noblejas - (TOLEDO) 
 

www.instagram.com/bodegasrosalioalonsoandco 

 

VA POR USTEDES 2022 
Variedad principal: Sauvignon Blanc (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/va-por-ustedes-2022 

 

 
 

CASA DE ISAAC 2022 
Variedad principal: Merlot (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/casa-de-isaac-2022 

 

 
 

 

 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Vino de Aguja 

Vol: 14,50 % Añada: 2020 

PVP (Recomendado): 18,00€ 
 

 91,00 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 90,62 
 90,50 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Crianza 

Vol: 14,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 11,50€ 
 

 90,67 
P   U   N   T   O   S  

 91,25 91,15 
 91,33 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Crianza 

Vol: 14,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 14,50€ 
 

 90,67 
P   U   N   T   O   S  

 90,75 91,00 
 91,33 



 

 

COSAS DE LA RUBIA 2022 
Variedad principal: Tempranillo (75%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/cosas-de-la-rubia-2022 

 

 
Bodegas y Viñedos Barreda 

45880 - Corral de Almaguer - (TOLEDO) 
 

PAÑOFINO VIÑA SINGULAR 2022 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/panofino-vina-singular-2022 

 
 

AMIGOS MULTIVARIETAL TINTO 2021 
 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/amigos-multivarietal-tinto-2021 

 

 

TORRE DE BARREDA COLECCIÓN BLANCO 2022 
Variedad principal: Cabernet Sauvignon (100%)  

 

 
 

 

 
 

+info: https://clm.wine/producto/torre-de-barreda-coleccion-blanco-2022 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Crianza 

Vol: 14,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 10,50€ 
 

 90,33 
P   U   N   T   O   S  

 90,25 89,85 
 89,33 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Tinto Roble 

Vol: 14,50 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 14,00€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 91,25 90,85 
 90,00 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Crianza 

Vol: 14,50 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 10,00€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 91,25 90,85 
 90,00 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco 
Fermentado en 

Barrica 

Vol: 13,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 16,00€ 
 

 90,67 
P   U   N   T   O   S  

 89,5 90,31 
 90,67 



 

 

 

AMIGOS MULTIVARIETAL BLANCO 2024 
Variedad principal: no comunicada 

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/amigos-multivarietal-blanco-2024 

 

 
 

TORRE DE BARREDA COLECCIÓN TINTO 2021 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/torre-de-barreda-coleccion-tinto-2021 

 

 
 

AMIGOS ROSÉ 2024 
Variedad principal: Garnacha (75%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/amigos-rose-2024 

 

 
Cooperativa Stmo. Cristo de las Injurias, 

45350 - Noblejas - (TOLEDO) 
 

 

 

 

 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco Joven 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 7,00€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 90,08 
 89,17 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,50 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 25,00€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 89 89,69 
 89,33 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Rosado Joven 

Vol: 13,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 7,00€ 
 

 90,00 
P   U   N   T   O   S  

 88,25 88,77 
 88,50 



 

 

SUEÑO DEL 67 2023 
Variedad principal: Garnacha (90%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/sueno-del-67-2023 

 

 
 

HIJÓN DEL SANTO BLANCO 2024 
Variedad principal: Airen (70%)  

 

 
 

 

 
+info: 

https://clm.wine/producto/hijon-del-santo-blanco-2024 
 

 
 

HIJÓN DEL SANTO TINTO 2023 
Variedad principal: Cencibel - Tempranillo (80%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/hijon-del-santo-tinto-2023 

 

 
FINCA CONSTANCIA (González Byass) 

45543 - OTERO - (TOLEDO) 
 

www.facebook.com/bodegafincaconstancia 
www.x.com/fincaconstancia 

www.instagram.com/fincaconstancia 

 

 

SIN D.O. NI IGP 

Tinto Crianza 

Vol: 14,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 19,00€ 
 

 90,67 
P   U   N   T   O   S  

 91,5 91,46 
 91,83 

 

SIN D.O. NI IGP 

Blanco 
Fermentado en 

Barrica 

Vol: 13,00 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 6,50€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 91,25 91,08 
 90,83 

 

SIN D.O. NI IGP 

Tinto Crianza 

Vol: 14,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 8,50€ 
 

 90,33 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 90,38 
 90,33 



 

 

ALTOS DE LA FINCA 2020 
Variedad principal: Petit Verdot (60%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/altos-de-la-finca-2020 

 

 
 

FINCA CONSTANCIA SELECCIÓN 2022 
Variedad principal: no comunicada 

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/finca-constancia-seleccion-2022 

 

 
 

FINCA CONSTANCIA GRACIANO PARCELA 12 2021 
Variedad principal: Graciano (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/finca-constancia-graciano-parcela-12-2021 

 

 
 

FINCA CONSTANCIA ENTRE LUNAS 2023 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/finca-constancia-entre-lunas-2023 

 
 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 15,50 % Añada: 2020 

PVP (Recomendado): 20,00€ 
 

 93,67 
P   U   N   T   O   S  

 92,5 93,00 
 93,00 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 8,00€ 
 

 91,00 
P   U   N   T   O   S  

 91 91,15 
 91,33 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 8,00€ 
 

 90,33 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 90,77 
 91,17 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto ecológico Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 10,00€ 
 

 90,67 
P   U   N   T   O   S  

 91 90,77 
 90,67 



 

 

FINCA CONSTANCIA TEMPRANILLO PARCELA 23 

2023 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/finca-constancia-tempranillo-parcela-23-2023 

 

 
 

FINCA CONSTANCIA VERDEJO PARCELA 52 2023 
Variedad principal: Verdejo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: 

https://clm.wine/producto/finca-constancia-verdejo-parcela-52-2023 
 
 

GARAGEWINE 
45800 - Quintanar de la Orden - (TOLEDO) 

 

www.facebook.com/garagewine 
www.x.com/toledoajenjo 

www.instagram.com/garagewineofficial 

 

GARAGEWINE BRUJIDERA 2023 
Variedad principal: BRUJIDERA (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/garagewine-brujidera-2023 

 
 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 8,00€ 
 

 90,67 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 90,38 
 90,17 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco 
Fermentado en 

Barrica 

Vol: 13,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 8,15€ 
 

 91,00 
P   U   N   T   O   S  

 90,25 90,31 
 90,00 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 16,00€ 
 

 92,67 
P   U   N   T   O   S  

 93,5 93,08 
 93,00 



 

 

GARAGEWINE VERDONCHO 2023 
Variedad principal: VERDONCHO (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/garagewine-verdoncho-2023 

 

 
 

GARAGEWINE GARNACHA TINTORERA 2021 
Variedad principal: Garnacha Tintorera (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/garagewine-garnacha-tintorera-2021 

 

 
 

GARAGEWINE TINTO VELASCO 2023 
Variedad principal: Tinto Velasco (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/garagewine-tinto-velasco-2023 

 

 
 

LA FORASTERA BY GARAGEWINE 2022 
Variedad principal: Syrah - Siraz (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/la-forastera-by-garagewine-2022 

 
 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco Vino de Autor 

Vol: 11,50 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 13,00€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 92,5 92,46 
 92,67 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Crianza 

Vol: 12,50 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 19,00€ 
 

 91,67 
P   U   N   T   O   S  

 91,25 91,54 
 91,67 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 13,50 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 15,00€ 
 

 91,33 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 90,54 
 90,17 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Crianza 

Vol: 13,50 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 19,00€ 
 

 90,33 
P   U   N   T   O   S  

 89,5 89,62 
 89,33 



 

 

GARAGEWINE CENCIBEL 2023 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/garagewine-cencibel-2023 

 

 
PAGOS DE FAMILIA MARQUES DE GRIÑON, S.A. 

45692 - Malpica de Tajo - (TOLEDO) 
 

www.x.com/MarquesDeGrinon 

www.instagram.com/marquesdegrinon 
 

MARQUÉS DE GRIÑÓN DOMINIO DE VALDEPUSA 

EMERITUS 2019 
Variedad principal: Garnacha (100%)  

 

 
 

 

 
+info: 

https://clm.wine/producto/marques-de-grinon-dominio-de-valdepusa-emeritus-2019 
 

 

MARQUÉS DE GRIÑÓN DOMINIO DE VALDEPUSA 

CABERNET SAUVIGNON 2022 
Variedad principal: Cabernet Sauvignon (100%)  

 

 
 

 

 
+info: 

https://clm.wine/producto/marques-de-grinon-dominio-de-valdepusa-cabernet-sauvignon-
2022 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Joven 

Vol: 14,50 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 15,00€ 
 

 90,00 
P   U   N   T   O   S  

 88,5 89,31 
 89,50 

 

D.O. DOMINIO DE VALDEPUSA - 
VINOS DE PAGO 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,50 % Añada: 2019 

PVP (Recomendado): 50,00€ 
 

 93,33 
P   U   N   T   O   S  

 93,25 93,46 
 93,67 

 

D.O. DOMINIO DE VALDEPUSA - 
VINOS DE PAGO 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,50 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 24,00€ 
 

 93,00 
P   U   N   T   O   S  

 93 93,15 
 93,33 



 

 

MARQUÉS DE GRIÑÓN DOMINIO DE VALDEPUSA 

PETIT VERDOT 2021 
Variedad principal: Petit Verdot (100%)  

 

 
 

 

 
+info: 

https://clm.wine/producto/marques-de-grinon-dominio-de-valdepusa-petit-verdot-2021 
 

 
 

MARQUÉS DE GRIÑÓN DOMINIO DE VALDEPUSA 

SUMMA 2021 
Variedad principal: Cabernet Sauvignon (70%)  

 

 
 

 

 
+info: 

https://clm.wine/producto/marques-de-grinon-dominio-de-valdepusa-summa-2021 
 

 
 

MARQUÉS DE GRIÑÓN DOMINIO DE VALDEPUSA 

GRACIANO 2021 
Variedad principal: Graciano (100%)  

 

 
 

 

 
+info: 

https://clm.wine/producto/marques-de-grinon-dominio-de-valdepusa-graciano-2021 
 

 
 

 

D.O. DOMINIO DE VALDEPUSA - 
VINOS DE PAGO 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,00 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 24,00€ 
 

 93,00 
P   U   N   T   O   S  

 92,25 92,46 
 92,33 

 

D.O. DOMINIO DE VALDEPUSA - 
VINOS DE PAGO 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 14,50 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 20,00€ 
 

 92,67 
P   U   N   T   O   S  

 92,75 92,38 
 92,00 

 

D.O. DOMINIO DE VALDEPUSA - 
VINOS DE PAGO 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 15,00 % Añada: 2021 

PVP (Recomendado): 24,00€ 
 

 92,00 
P   U   N   T   O   S  

 92,5 92,31 
 92,33 



 

 

VIÑEDOS Y BODEGAS MUÑOZ, S.L. 
45350 - NOBLEJAS - (TOLEDO) 

 

www.x.com/bodegasmunoz 

www.instagram.com/bodegas_munoz 

 

BLAS MUÑOZ ESSENTIA 2020 
Variedad principal: Tempranillo (78%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/blas-munoz-essentia-2020 

 

 
 

BLAS MUÑOZ CHARDONNAY 2022 
Variedad principal: Chardonnay (100%)  

 

 
 

 

 
+info: 

https://clm.wine/producto/blas-munoz-chardonnay-2022 
 

 
 

BLAS MUÑOZ CHARDONNAY 2023 
Variedad principal: Chardonnay (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/blas-munoz-chardonnay-2023 

 

 
 

 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Vino de Autor 

Vol: 15,00 % Añada: 2020 

PVP (Recomendado): 25,00€ 
 

 93,33 
P   U   N   T   O   S  

 93,25 93,00 
 92,67 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco 
Fermentado en 

Barrica 

Vol: 14,50 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 13,50€ 
 

 93,00 
P   U   N   T   O   S  

 92,5 92,69 
 92,67 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco Crianza 

Vol: 14,40 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 13,50€ 
 

 92,33 
P   U   N   T   O   S  

 92,25 92,62 
 93,00 



 

 

BLAS MUÑOZ CEPAS VIEJAS 2022 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/blas-munoz-cepas-viejas-2022 

 

 
 

FINCA MUÑOZ COLECCIÓN DE LA FAMILIA 

BLANCO 2023 
Variedad principal: no comunicada 

 

 
 

 

 
+info: 

https://clm.wine/producto/finca-munoz-coleccion-de-la-familia-blanco-2023 
 

 
 

LEGADO MUÑOZ ROSADO 2024 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/legado-munoz-rosado-2024 

 

 
 

 

 

 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Tinto Roble 

Vol: 14,50 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 15,00€ 
 

 92,67 
P   U   N   T   O   S  

 92,5 92,08 
 91,50 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco 
Fermentado en 

Barrica 

Vol: 14,00 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 6,00€ 
 

 91,00 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 91,00 
 91,33 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Rosado Joven 

Vol: 12,90 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 5,50€ 
 

 90,67 
P   U   N   T   O   S  

 91 90,85 
 90,83 



 

 

FINCA MUÑOZ COLECCIÓN DE LA FAMILIA TINTO 

2022 
Variedad principal: no comunicada 

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/finca-munoz-coleccion-de-la-familia-tinto-2022 

 

 
 

LEGADO MUÑOZ TEMPRANILLO 2024 
Variedad principal: Tempranillo (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/legado-munoz-tempranillo-2024 

 

 
 

LEGADO MUÑOZ MACABEO - VERDEJO 2024 
Variedad principal: no comunicada 

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/legado-munoz-macabeo--verdejo-2024 

 

 

LEGADO MUÑOZ GARNACHA 2023 
Variedad principal: Garnacha (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/legado-munoz-garnacha-2023 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Tinto Roble 

Vol: 14,50 % Añada: 2022 

PVP (Recomendado): 7,00€ 
 

 91,67 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 90,69 
 90,33 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Joven 

Vol: 13,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 4,30€ 
 

 91,67 
P   U   N   T   O   S  

 90,5 90,08 
 89,00 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco Joven 

Vol: 12,50 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 4,30€ 
 

 90,00 
P   U   N   T   O   S  

 89,5 89,69 
 89,67 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Tinto Joven 

Vol: 13,50 % Añada: 2023 

PVP (Recomendado): 4,50€ 
 

 90,00 
P   U   N   T   O   S  

 89,5 89,08 
 88,33 



 

 

 

LEGADO MUÑOZ CHARDONNAY 2024 
Variedad principal: Chardonnay (100%)  

 

 
 

 

 
+info: https://clm.wine/producto/legado-munoz-chardonnay-2024 

 

 

 

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA 

Blanco Joven 

Vol: 13,60 % Añada: 2024 

PVP (Recomendado): 5,50€ 
 

 90,00 
P   U   N   T   O   S  

 89 88,92 
 88,33 



 

https://www.wineup.es/2014/09/si-eres-bodega-o-comercializador/


https://www.exitalia.com/


https://www.clm.wine


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.vinosimprescindibles.com


https://www.turismociudadreal.com/
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